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356 Sunfaebnter Abjdjunitt.

erdentert  Kafferol fevyn muf, ecinen Wall auftbun;
nimmt fie dann vom Feuer, (At fie nod) eine Weile
jteben, danm werden fie aunf ein Tud) heraus gethan
sum Abtrocknen. Dad Waffer davon [aft man rvect
fchon hell werden, fdhuttet ed ab, und [agt den Saf
aurhicf - fefst e8 dann wieder aufé Feuer, und fodyts
um efnen guten Theil ein, it dieff gejdyeben, fo werbden
diec Syargeln in Gldfer gethan, wobei man fehr adyt
gibt, daf die Sypargeln nicht gebrochen werdben. JfE
nun da8 Salywaffer gang evfublt, fo wird e daran
gegoffert, e8 muf daruber geben, dann wird gut auss
gefodytes . Hammeldfett davauf gegoffenn, und um Oes
brandy aufbewabrt, TWenn bdie Syarvgeln jugefefst
werden, muf man das Wafjer gar nicht ftarf falzenm,
weil man e8 nadyber , wenn e8 abgegojjen iff, nod
einfocht, fonft wirde e 3u {darf und die Spavgeln
witrden darin verderben, weil fie unter diefer Sdyarfe
leibent muften,

1050. €hamypignond. — Die Champignons, welde
noch 3temlich flein und gani gejchloffen feyn mufjen,
werbent gut gereinigt und gewafchen, und auf einem
Tudh gut abgetroctnet, dann in ein erdened Gefdjivr
gethan, mit Gitronenfaft und etwad 2Wein aquf nur
gelinded Feuwer gefetst, tmmer DHevum gefdpittelt und
fo eine 2Weile gebiunfiet, dann auf die Seite geftellt
big den andern Tag, wo man fie in ein Siecb |dyits
tet, qut abiropfen [aft. 5ft dief gefcheben, {0 wird
bie Brihe wieder aufd Feuer gefest und ein Paqr
SBall aufgefodht.. Die Champignonsd werben dann in

ein reined Gefchivy gethan, und die erfaltefe Britfe
" dariiber gegoffen. ©nllite e3 u wenig Brube jeyn,
o wird nody etwad Wein bdazu gethan; Ddann wird
vedht qute, frifdye, ausgefochte Butter darauf gegofjeir
find aufbewalhrt. &So oft man davon braucyt, mug
pag Fett jedesmal wieder umgejdymolzen werden, Aud
muf man nidyt vergefjen etwad Saly dazu it thum,
wenn man fie aufd Feuer fept. Cine Jwicbel iff ebena
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falld vedst qut dabei, die man aber weg thut, wenn
fie in dbad Gefchire gum Aufberwabhren gethan werben,

1051. Saueramyfer. — Der Saueramyfer, el
dier redht {chou feyn muf, wixd gut erlefen und ge-
wafdyer, dann in fochendem Waffer iemlich weid) ge
briiht, und in ein Seiher jum Ablaufen gethan, etwas
Falted Taffer darnber gelchnttet. Adlddann wird ev
gut audgedrickt, siemlich fein werwiegt, in einen teis
nernen Hafen gethan, und Hammelsfett, weldyes gue
audgefocht ift, daviiber gegoffen. Wan gebrandyt ihn
bann im Winter ftats ved frijdien Saueramyier,

1052, Gnbdivie, — WMan nimmt breitblattrigen
Enbivie , fchueidet ibn fingerlang, Enarht ein. Paar
Ginfdynitte der Lange nady, wo bdie Blatter am ftarffen
find, wafdt ibn redht fauber, wenn er vorfidyig er
lefen ift, man muf Blatt firr Blatt gut duvchiehens
alsbann thut man ibun in ein Geldhivy, madyt thn mit
Sals vedyt gut duvdy einander, [Gft ihn fo einen Tag
fiebent, ben andern Lag wird er red)t gut ausgedrudt,
fireut in dad dazu bereitete Gejchirr etwad Salz, dann
pon bdem ausgedyucften Enbdivie eine Lage barauf,
firent Saly dariiber, ‘dann wieder Enbivie, und fo bis
man damit fertig ijt, ovact ihn vedht feff Julammen,
legt efn Tuch daviber , und befdywertd mit Steinen.
SRl man davon. gebrauchen, fo thut man ihn Abends
vorfher in [aued MWaffer, feBf ihn den anbdern Lag mit
vecht Deifems Waffer jwm Fewer, und gebraudyt ihn
fo ftatt De8 Frifdhen nady Gutfinden,

1053. Kivfdyen in Flafden. — Daju find g:rie
fdhwarien Kivfden mit rothen Etielen und wvon mifls
[erer Groge die befien. Sie werden vedyt froden ges
nommen , vom Sticle befreit, Flajcdhen , weldye etwad
weite Halfe Haben, werden damit gang voll gefullt,
st jeder Flafchenvoll ein Loffelvoll gefiofener Sucter
gemijdyt , danu  febr feff sugepfropft und mit Blaje
umbunden. Hievauf werden fie in eim Sefdyve gefiellt,
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