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Gingemadite Sadjemn, 357

falld vedst qut dabei, die man aber weg thut, wenn
fie in dbad Gefchire gum Aufberwabhren gethan werben,

1051. Saueramyfer. — Der Saueramyfer, el
dier redht {chou feyn muf, wixd gut erlefen und ge-
wafdyer, dann in fochendem Waffer iemlich weid) ge
briiht, und in ein Seiher jum Ablaufen gethan, etwas
Falted Taffer darnber gelchnttet. Adlddann wird ev
gut audgedrickt, siemlich fein werwiegt, in einen teis
nernen Hafen gethan, und Hammelsfett, weldyes gue
audgefocht ift, daviiber gegoffen. Wan gebrandyt ihn
bann im Winter ftats ved frijdien Saueramyier,

1052, Gnbdivie, — WMan nimmt breitblattrigen
Enbivie , fchueidet ibn fingerlang, Enarht ein. Paar
Ginfdynitte der Lange nady, wo bdie Blatter am ftarffen
find, wafdt ibn redht fauber, wenn er vorfidyig er
lefen ift, man muf Blatt firr Blatt gut duvchiehens
alsbann thut man ibun in ein Geldhivy, madyt thn mit
Sals vedyt gut duvdy einander, [Gft ihn fo einen Tag
fiebent, ben andern Lag wird er red)t gut ausgedrudt,
fireut in dad dazu bereitete Gejchirr etwad Salz, dann
pon bdem ausgedyucften Enbdivie eine Lage barauf,
firent Saly dariiber, ‘dann wieder Enbivie, und fo bis
man damit fertig ijt, ovact ihn vedht feff Julammen,
legt efn Tuch daviber , und befdywertd mit Steinen.
SRl man davon. gebrauchen, fo thut man ihn Abends
vorfher in [aued MWaffer, feBf ihn den anbdern Lag mit
vecht Deifems Waffer jwm Fewer, und gebraudyt ihn
fo ftatt De8 Frifdhen nady Gutfinden,

1053. Kivfdyen in Flafden. — Daju find g:rie
fdhwarien Kivfden mit rothen Etielen und wvon mifls
[erer Groge die befien. Sie werden vedyt froden ges
nommen , vom Sticle befreit, Flajcdhen , weldye etwad
weite Halfe Haben, werden damit gang voll gefullt,
st jeder Flafchenvoll ein Loffelvoll gefiofener Sucter
gemijdyt , danu  febr feff sugepfropft und mit Blaje
umbunden. Hievauf werden fie in eim Sefdyve gefiellt,
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358 Secdhdsehnter Ab{dynitt,

qut wmbunden, daun Falted Waffer daran gegofjer,
und fo auf pem Feuer weimal auffochen lafjen, bnmb:
pom Feuer getham, tr dem Waffer evfalten laffenr un
im Kublen aufbewabrt.

XV Gefrorvenes:

1054. Punfdh:Gefrorenes. — &3 WETbEEI mef
Gitronen und vier Orangen an 2 Phind Suder ga{:tﬁ.
[eicht abgerieben, Ddanm in c€ine Sdnifiel abgejchabt.
Der Saft der Citronen und Lvangen, weldjen mq;t
qut durchfeiht, dagu, vev ibrige Sucker wird gelautert,
Nun wird etwas Thee mit 14, Maasd Waffer anges

© briibt, wenn er genug gezogen hat 3u dem @afétge.s
than nebft einer Vouteille gurent fiedend  gemachtent
Mein und 4, Sdjoppen Avaf, mit dem gelauterten
Sucker vermild)t, falt ywerden [affen, danit i Oie Badie
gethan , und gefrieven [afjern.

- ReabmzGefrovenesd mi{t ﬂEalj!!Im o
%1333) Banille witd in etwasd fugfn;\ Nahm t;t_n;
MWeile qefocht, dann burchgefeibt, Ddie ﬁ:amul{e[ n,n:d
gut aufgehoben, weil man fie gum gweitenma ?’fﬂ 11
yecht qut brauchen faniu. Diun }un‘beu in einem ?it
ferol 20 @iergelb mit einem wergen _@d}[::tqbcf;n fEE }n
serrieben , alébann nach und nady eime N aa gﬁteﬂ
Rafhm, wobei der mit Banille abgefodte “'”ﬂ*‘;]‘?q” 3
ift, baram gerubrt; untex 1111111#:1-11}1:1![;1":1%#:111_; 111})*1‘.;1
auf nicht favfem Feuer gelafjent, bid e8 Dicf ;i‘d}
aher ia nicht gerinnt, dann vom Jeuer gff@ﬂﬂ, “'Ilrt]
ein Haarfieh pafjive wd tmmer EIE-({} parin gergjj d’
big ¢8 falt iff, dann im Ddie %1_1(1}& gethan., ug
wug man Yo Po. Suder, ehe dDie Crem aufs seue
gefetst wird, dagu thun.

1056. Garmel-®efrovenes, — Y4 Peo. Buder,

weldyer gefiofen fepn mug, wird mit ein wenig Waffer
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