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364 Sechdehnter Abfdhnitt.

werben mebreve recht tiefe Ginfdnitte gemadyt, bann
bie Orangen in eine Porzelainfdhufjel gethan, und wei
Bouteillen recht guter rother Wein davan gefchuttet,
febr qut gugedectt, und fo uber Nadyt oder bod) wenig
ftend mebrere Stunden fiehen gelaffen, nacdydem durdy
eitt feined Tudy gepreft, und mit 34 Db, odev auch
etwad mebr Sucfer verfiaft, _
Bei allen Getrénfen fann man mehr ober weniger
Bucter nehmen, weil der Sefdymact gar verfdyieden ift.

1075. Glibwein. — >4 Pid., Sucker mirb-mlt
cinem Gladvoll MWaffer gefodyt, bid er gut verjdaumt
unb recht flar iff, dann wird eine gute Flajde rother
Beinr, /o Loth gauger Simmet, 2 bid 3-Gitronenideis
ben dazu gethan und fo lang auf Dem Feuer gelafjen,
big fidh an den Drtent ein Schaum 3eigt, banmt i em
vecht reined Gefdhive gethan, uno gut sugebectt,
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ben, daf ed im Gangen sywei Bouteillen poll gibt, danm
durdygefeiht und eingefull,

1071. Mandel:Mild). — Jan fchalt 1 %{b
fhdne Dandeln , woruner etivad bittere feyn (olleu,

veibt fie dbann fehr fein mit ein wenig Wafjer, damit

it licht werben, thut fie gleidy i e febr veinesd
f{iﬁgc[ld}h}'r, 111}11:: fchuittet awet %Dlltﬁlﬂfjt TRafjer bc:ttn:mE
(4Gt ed eine Beitlang fo fiehen, m[ubn.nn merj:::n jtii
ourdy ein nidt zu feined Tud febr ftarf auégq_*rib -
it man bdamit fertig, fo wird auf Ddie au@gemeﬂ%ﬂ}t
SMandeln ungefabr eine Flafde voll rrdjt t;lu;;_‘gﬁ. ‘T?l:l
fer gegofjen, diefe wieder red)t ftart auﬂgepm,r;‘ \ s
wird 18 Loth Sucer muit rttnrm'@-d}ﬂppcn ilﬂq!]ar %@
[Gutert, bid er gut per{chaume ift, unb}_ﬁc[[ wird, alos
sann unter die Manbelmild) gqut qemijcht , n::aé fnnt
4 qute Flafdyen voll gibt, Man fann audy die ‘Jj;_ﬂ_gﬁ
velmilch machen ohne die SManbelnn 3u ]dmicu, mmmtj
fie einen wiel vollfommenern Manbelgefdymact befomme,

mie wird fie dann nid)t fo weif,

1072. Bifdof - Ejfens. — Matt teocfnet
Sdyatten gany fleine bitfere Orangen, die man enigwe
fchneidet. 2Wenn fie trocten find, thut man fie unge
fabr Y, ©Stunde i laued MWaffer, damit dad Jaube
abgeht, 4Gt fie Dann wieder froden wexben , fitllt das
mit ben britten Theil einer Bouteilles fﬂ]lllft‘ft eine
Flafche Cognac darain, (Gt e8 cin Padr AWodjen oes
ftilliven , nachber flerive,

1073. Bifdyof. — Su einer Bouteille gutem
yothem Wein werden wei bis dret Loffelvoll vox ﬂb:g?r
@“ﬂ;:ua genommen uno ‘l:f.! big 14 Eﬂt[}_rgucfﬂ, mclc?[u@:
man mit nur gang wenig Waffex auflojt, dann alle
vecht qut mit einanber permijcht.

1074. Bifdof auf andre Art, — “”‘Ef_r biftere
Pomerangen werden an mehreren Dvten i t:n: @ﬂ?;‘lﬁlﬂ
aefchnitten, dann auf einem Nofi uber nicht 3u fta ».1:
Roblen gany braun gebraten. 3ft Dief qefchelen , e
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