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Coth Manna in cinem Pfund warmer Molfen aufgeldét
und durchgefethet, und dann 1 big L 1f. Quentl, prapas
rirtenn LBeinfteinr und 2 pder 3 Tropfen Cedern-Oel daju
gethaw.  Drefed  trinfe alsdann ber Kranfe in 3 Voes
tionen nady und nacy. Diefe larierende Nolfen fiud bes
jouberd bei Audfchlagen, Berfopfung des Leibed, Ges
fhrodren Steinfdymergen . ein vortrefflidyes SNittel,

63. Molfen mit Wein., Mit 8 bis 12 2th. qus
temt altem weifem Rbeinwein oder anderm autem tetf=
fem Wein , bewirfet maun bdie Sdycidbung von 4 iaf
fochenber IMild, und feibee die slifjigfeit tann durd,
Dieje Wolfen find bei anftedenden Krankheiten Fatls
fiebern, bei Der Ruhr e, ein fehs vorfrefflich diencndes
Mittel.

64. Molfen mitRetnetten. Sn 2 Pfund Wiols
ferr werben 2 in diinne Sdyetben gefdbnittene fiarfricchende
Reinetten eine Vicrtelftunde lang gefocbt ; dann (eibet
man fic durch, und thut ctwad belicbigen Eyrup bdazu;
bon Diefen: INolfen nimmt nun der Kranfe Moracnd
frife nichtern, oder er nimmt baven alle 3 bis 4 €tuns
ben jededmal 10 big 192 ¥oth., Diefe Molfen find bei
gallichten KranFbeiten, Rubr, bei ausiehrenden Kranfs
beiten, Blutfliifien, Vevffopfung bes Leibed 26, von
vortreffltyem JNuben und fehr guter Wirfung,

XX, 15 und Gefrornes.

Um foldse 3u verfertigen draudst man e bolierned Saf,

weldyes oben mit Griffen verfehen, unten aber ctwad
piig iff. Cinen 30l Hodh vom BVobden muf ein Sapfen

Opeifen und Getranfe fiir Krankfe. 365

fthyn, damit man bdas fich vom Gife erjeugende IBaffer
ablaffers Eann, Serner cine runbe zinnerne Gefricrs
bidfe, worauf fidy ein {ebr gut paffender Dectel mit
ftarfern G piff befindet, — Das Faf wird cine Hand
body mit Flein gefiofienem Gig gefullt, cinige $Hande
voll. &aly barauf geftrent uuh wiedes abwedypib €is
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866 Swangragfier Abfdhnitt.

und &aly davauf gethan. — Dann fc3t man bie G
frierbiichfe hinein, und {tampft rund ferum fo vicl Gis
uud Salz, bid fic bid an den Rand im Cife feht,
fult fre mit der Mafje, feBt den Deetel davauf, un
brebt an dbem Oriff bafd rvechts bald [infé, [aft aud
unten dagd ergeugte AWaffer ablaunfen, und fullt mit fri
{chem €16 und aly wieder nad, — IWenn die Maffe
etwad ftetf ift , rithrt man mit dem Holzloffel {o lange
barin, D18 fie gang ficif und fchaumig iff, decft ben
Dectel ju, und pact die Biidhfe gany mit Cid und wvil
Saly cin, — Nadpber wird daé Gefrorne gefffiryt unt
i ba,u Deftimmte Eid:Nepfe oder Taffen gefallt, — i
hetfen Sommertagen muf cé im Keller oder fonft an
einem [Fiblen Orte gubereitet werden.

i, Weifed €18, Man {dhlagt dbag Weife von |
Gt ju Sdaum, und verrnbre diefen mit 1/ Phum
pom feinfien geftoffenen, redht fein gefiebten Sucker und
bem &aft von & 3itrone, bid er dik und jabhe ift, und
[oft thn gefricren, — HUm e8 roth ju farben, thut
man etne Mefferfpibe volt Alfermesfaft Hingu, — Gri
nes Cid wird auf folgende Art gemacht: Man nimmt
geftogenen pinatjaft, thut ihn in ein meffingened Pfann
dhen , [aBt ibn auf dbem Feuer ficden, bis cr fidy fchel
Det; bann [aft man ibn in cinem Thdblein ablaufen,
und nimmt Ddas Dide jum Fdarben., — Mit etwad
gericbener Ghocolade vermifdht, giebt e8 Blaued
@ié, — 3um qgelben nimmt man cine Mefterfpibe
boll &offran, weidt ihn mit einem Tropfen Wajer
an und [t ¢d 1/, Stunde {tehen.

2. Gefrorner Butter, WVon 6 Elern wird bad
Gielbe in cine Pranne gefchlagen , htnlanglich Sucfer unt
irgend etwad , um bden belichigen Gefchmad zu geben,
Dingue gethan, und wohl umgerlibrt, mit 1+ Sdyoppen
Nildy oder fitfem Rahm angeriibet, dann auf einem
Koblenfeuer tmmer geribrt, bis die Maiffe bdick qeruor:
oen, und wenwy fie erfaltet iff, [aft man fie mn do
Bud:fe gefrieren.  Die Maffe wird u aftem, wad vom
Rafm gefroren iff, genommen, mit dem Unterfchicd, daf
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affes, waé Ddarausd gemadht wird, feinen Gefdmad,
Farbe und Form behalt.

3 @efrornes von Chocolade., Man felit 4
Pf. Chocolade mit 4 Schoppen Waffer zum Feuer,
bag fie vedt zergeht, und rabrt beftindig darin. IWenn
fie vecht jerfdbmolyen iff, rubhrt man dag Gelbe von 6
Giern und 41/2 Pf. Suder darein, giefit 1 Schoppen
Rahmt Hingu, und ribre ed rvedt durdy einander ; {obald
bie Eier angezogen Daben, gicft man ¢8 in die Didfe
und [aft e8 gefrieren.

4, Grdobeers Gefrornesd. Man treibt Erdbeeren
burdy ein Sieh, thut 411/, Mag fiifen Rabm, und
3[4 Pf. SBuder daju, [afit alled 4 Stunde beijammen
fteben, (chiittet e8 Durd) ein Sieb, und [afft ¢ daun
gefrieren,

5 Raffeee®efrornesd. Man Fodt 4 Cth. Kaffee
mit 1/> Mag Waffer wiz gewdhnlidy, und wenn cr fidh
aefebt Dat, fchiittet man dag Klare dapon ; ftedet 4 Mak
JNabm, thut ungefahr 41 Pf. Suder und den Flaren
faffee barunter, [aft ihn nody ein paar Mal avfficden,
thut ihn tn die Buchfe, und [aft ibn gefrieren.

6. Gefrorne Mild., Man ruhrt cin wenig Suder,
1 Thetl fauern Rabm und 3 Theile Milch unter cinans
ber, {dhligt Die INild mit cinem Befen, bid fie {don
fibaumt, thut den Schaum davon auf ein Sich, lafit die
Mildy fauber davon ablaufen, und wenn er {tarl fiebt,
fo Defprigt man ihn mit CErbfelenbeerfaft, mit em
wenlg Suder darein, ober Ulfermes{aft, ober &aft von
frifh Turdygetricbenen Eedbeeren, und [agt ibn redyt ges
frieven. Die Biichie muf, bevor man tbn einfillt, mit
bem rothen &aft befprengt werben,

7. Pfirfidh+Gefrornes. Man gerdeddt 8
fdhdne Pfirfiche mit der Hand, thut | Sdoppen Waf-
fer daran, worin fic 1 big 2 Stunden erweichen; dann
treibt man {ie dburdy ein $Haarfich, obne fie ju rittcin,
damit aller Saft herausdfommt, thut 42/ Pf. Suder
Daju, und fest ed avfé Cid,

8. NRNabhmsGefrornesd. Man fiedet 1 Ma
Nahny, cibhet 10 Cier darunter, [Aft 8 wie cine Ereme

G LANDESBIBLIOTHEK
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368 Cinunbywanjzigfier Nbfdhynitt,
Fochen, reibt auf 1 Y.

burch cin Haarfieb gehen und auf dem Gis gefricven,
9. SpargelsGefrornes.

von Spargeln (f. 34. Ubfchnitr Nr. 33.
Cavett, und fdrbe ffe grim mit dem Saft von ein tes
nig €pinat, der im Morfer mit Sttronenfaft geftofien
worden ; bernach gieft man eg in Viodel, die die Sorm
von Epargeln Haben, madht fie mit weiffem Wadhd 3,
bag Fein Salywaffer, in weldenr man es fochen mug,
tarcin (duft. Dann nimmr man fie heraus, ftreidh
flte mit Syinat an, und punfrive fie mit gebranntem

Sucter ; {o werden fie wie naturlicge Spargeln, Sy

5 Stunden (ind fie gefroven,

AXL  Rurje Anweifung ;um Cranfchirven,
durd eilf Figuren erldutert.

1. Gelfodited Rindfleifd, Dag Rintfletfchy mup
fedesmal betm. Borlegen den Fafern nach gefchnitten reps
Dent, damit man ed beim Effen: leicht furz fchneiden
fann. Ghe man aber an das BVorlegen gebt, mitffen
von bem Stixde die KSnodben, die Sehnen und das ftbers
fliffige Fett abgefondert yoerden. Wenn: ein guter Kody
bag Stict jugeridytet Hat, o wird man feicht an deme
felben die Fafern des sleifched exFenuenr, und dem U
golge audy den Ort,: wo man dag Meffer anfeBen unbd
durdyfdbneiden mug. Man fchneibet die Sticdyen et
wad Ficim, aber audy nicht ju Flein, befonders wenn
pad Sletfch: fehr weich gefodht ift, bamit fte nidht auss
einander fallen.  9Man vidtet e auch fo cin, dafl an
jebem Gdinittchen etwag et fidh befindet, Uuf biefe

Sucfer dag ®elbe von einer 3is
trone ab , thut ¢8 in bdben Rahm, feBt 8 wieder auf
geuer, und lage ¢8 5 bis 6 Sud thun: baun wirft man
4 Ybffel volt Pomerangenbliithe, 6 geffofenc fifie Man:
Dctn und etwad PomerangensConferve darein, (36t alled

Man nmacht eine
Maffe wie su der gefrornen Butter, thur Marntelade

nach Belieben
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MWeife legt man bdie Schentelftice, o wie audy die
@flin:nﬂmfr vor. Bel Der Bruk aber muf man fich
Mube geben, bdie Knoden gefchickt zu teennen, fo daf
aup jebe Portion einer fommt, weil an der Bruf die

Kuodyen. bad Delifatefte find..

2. KalbésNierenbraten,

Wan Dat cine doppelte LWieife, bewr Nierenbraten iU
fraufddiven. Jad) der erfien Weife werden die Rippen
efugeln bon cinandee gelddt, indem (enfrecht bindurd
gefchuitten wird, und gwar dergefalt, daf }'EDE auch
cinen Thetl von dem Fettgerwebe und von der Miere
dfe baran Dangt, befommt, — Die beffere und grmﬁf}n:
lihe TBeife befieht Darinm, daf man suerft das Fettqee
webe mit der Miere abfondert, und beide in Flemere
oder grofere @tacde [neidet.  Hierauf gertheilt man
ble Rippen, an weldsers nodp genuag &lefd und braun
gebratene Haut fidh) befindet.

3. Leudenbraten,

Hier wird der Anfang mit der Sertheilung ded ine
netn pautigen Gewebed gemadyt, weldsed das jartefie
Etufl' it. Dann geht man an den fleifchigen aufiern
Lheil , ber unter dem Namen ded Plaffenjiudes Hefanunt

. — Deutigen Tages tragt man Flten den Lendenbras

{697
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570 Ginundzwangigfier Ubfdnitt.
tew gany auf ; gewdhnlidy befchrankt man fich bloé auf das

: 1

hautige Gewebe , dad gefpicdt und dann gebraten wird, 9

Die Theilung deffelben ift fehr leichr; man darf ¢S noe !

quer duxch in dicere ober dilnnere Scheiben zerfchneiden, b

| b

b, Salbdroder Hammeldlenle, "

D

d

@

D

I
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MNan frect die Gabel dber dem Kniegelent ein, und e

[b8t, wie Nro. 4 3eigt, basd Gelent abj; Nro. 2 jeigen

pier (dhiefe Schynitte bid auf den NROhrEnodyen 3 Nro. 3 i

| seigt einen Epaltfdnitt bié ur Halfte der vorigen Schnit: g
T te, und JNro. 4 cinen Gegenfchnitt btd an den vorigen; D
i Nro. 5 zeigt cinen halben Swelfelfdnitt; Nro. 6 zeigen al
i pier fcbiefe und Mro. 7 pwei Halbe Sirkeljchnitte an. ih
Diefe Jerlegung giebt jedody grofie Portionen. Sollen i\

fie Eleiner und appetitlicher feyn, fo vermehrt man bie ol

{hicfen [Sdmitte, und fdhneidet befonders von den flev g

| fdhigen Theilen fchicfe Scheiben oberwarts ab, ;’;
it 5, Kalbsfopf i
. b
» K
s - fyo
A f,ﬂ DI
i _ A /""'i:":-.:_'ﬁf Al m
| A&l e
4 3 77 7/ i / '|\| . 31:

Lo s

| * Die vorziglidhfien Stiicfe ded Kalbstopfed find erfv
lich bie ugen, hernady die Kinnbacden, dbann die @d}!&r
fe, bann Die Ohren und endlidy die unge, Gewdhnlid

T
et
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Anwetfung jum Tranf{drram 371

° ﬂuf,b“ wird o auf cinem mit gerichenem Brobe beffrensen
ten wird, Rojie zugericdhtet, und mit eince ibm angemeffencn Bri-
f fﬁp“m‘ be. — Man mufl Sorge tragen, Daf mit elnem feden
\chneiden, per oben genannten Stude aud) cin Theil vom Gcehirn

porgelegt wird, bad man in bie Hirnfdale thut, von
. weldyer {chon, ehe Der Kopf auf die Tafel gebradyt wird,

ber obere Lheil abgelodt feyn muf. | ;
PRan legt die Augen mit dbem Loffel vor, die Kinnbas '

den, Dic ©dylafe und die Ofhren {dneidet man fauber ~

qb, und fjtedt nte daé WMeffer in dad Gehirn, St

Die Sunge babei, {o {dneibet man auch diefe in Stucle |

und fugé zu teder Portion ctwad davon,
Dad BVorlegen ded Kalbsfopfed muf mit grofer Gy :

idicklichfeit und mit ciner groflen Fertigleit gefchehen,

Lheil beg Gehacften, welhes die Stelle der Haut vers
tritt, und der Umgebung, tnbem man forgfaltiq davauf |
ficht, dag jeder @ajt von AUllem etwad befommt, als ek
pon Den Habuenfammen, Kalbdbrieschen, Yerchen, al, ¢ i
frebfen, Karpfenmild), gehadten Tauben, Triiffeln, ge:

hadten Kalbfleifh, Champignons u. {. w., denn alles A
btefed Definbet fidy in einem SKalbsfopfe, an weldem
mehreve Stellen audgehdhlt worden find. Diefe find viel i
leichter vorjulegen, alé die Kalbsfopfe ohue Fdnfilidye
Surichtung.

einn, und wetl er 3ic!11[id} warm gegefjen werden mug. :

2 3elgen Man tragt den Kalbstopf {tets mit feiner Haut auf,

s Nro. B und auf woblangeortneten Tafeln Fommt er nie abgeso:

n Sdynit: gen, er milfte denn gefallt feyn. Die beften Kalbsiopfe

vorigen; ber Art find dicjenigen, an weldpen mehrere Stellen

- 6 3eigen audgehohlt worben ftnd, und bie nun bauptiachlidy durd) Jiid i

e am. ibre Umgebung, bas ift durdy dbad Gehacfte, mit wels miix
Sollen dhem fie umgeben yocrden, beliebt find. IMan legt da- it
man DI¢ von Die Augen und dasd Gehirn cben o vor, wie bet bem i

1 Den flew gewobnlichen Kalbsfopfe, fugt aber ju jcdem Stitc einen r "I

find frﬁ'f
Die 5({1;&1’
Jeyodbnlid
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372  ECrowndiwangigffer Ubfdhnitt

Man febt die Schiffel (o vor fid, daf man die raus
ben Ranfe beg Hafen zne vechten Hand bHat, (teclt die
Gabel quer fiber dbie Renben ein, 08t nady Mro. 4 bie
rauhen Beine ab, und giebt fie won der Tafel weg.
©odann flecft man bdie cine Sinfe der grofien Gabil
vorne i Die Hlohre bed Rudgrare ein, und fo, dap die
aubere Sinfe unter demfelben iff, §2bt num mit unterge
fdlagenem Mefler ben Hafen auf und legt ihn anf die
recite Selte,  Sobann {dneidet man nad Nro. 2 daé
duficee Fleifd vom (infen Ldufer, nadh Rro. 3 dad inne
re fleifch von bemfclben, und nady Nro. 4 den obern
Zheil deg Fleifhed bom Kdrper; RNro. 5, 6 uud 7 madt
man ¢¢ mit Der redbten Seite ebenm {o, wie bel Nro. 3,
5 mub 4; nad JNro. 8 uud 9 (08t manm die IMarfbeine
ab, madt nad Nro. 40 eiven Scdnitt in das Fleild)
am Radgrate Herunter, und theilt nadh) MNro. 41 Diefed
Gletfd burd) [dicfe Querfcbnitte in Fleinere Stddyen;
ET?rfr. 42 und 13 verfahbrt man mir der rechten Seite,
1W1e Nro. 40 und 41, wendet Hierndcdft Nro. 14 dasd Gw
rippe um , (dnetbet bie Nierem und Lendenbraten ab,
und thetlt zulegt mit einem Hafenbrecher ober mit Mef
fer uud Gabel dew Ridgrat in belicbige Stide,

7. Rehbratem
Von etnem NRehridden vorzulegem erforbers e8 nich

vicl Iidhe., Man (08t Schuitidben von dem Rucfgrat |

und den Jippen ab, und reidht diefe Herum. Die NRehy
Feule ( Nehicbfegel ) wird auf folgende Weife vorgelegt:
Wan fapt den @chenfelinodyen mit der linfen Hand,
fbueidet bie Sdynittchen geradbe hHinabwartd, von dem
Gefenfe big auf ben Lendenfuochen, (08t bann die Mud

Baden-Wiirttemberg
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fel am Gelenfbeine ab, und dreht hievauf bie Keule um,
umi. Die Dintern heile abiutrenuen:

8. ©dbhinfen.

Wenn von dem Sdhinfen die Schmwarte abgeldst ift,
for ftidht man dag WMeffer mitten in ben Schinfen, oreft
biefen herum, {o Paf das Meffer in einer Schnecdentis
nie big ju Enbe {dneidet. It biefed gefchehen, fo
madht man cinen Kreuzfdnitt durd) dasg rund Sefcbnits
tene, tud nimmté bann Die dadurd) entftandenen Stiicle
feraus. 2Bl man den Edyinfen nicht auf diefe Weife
porlegen , fo madyt man junad)ft an dem Schenfelbeine
einen Quer{chuitt und {dncidet danu Querfiiicte Heraus.

9. ©vanferlel.

& S'F

Wenn man bie Gabel in den RA(Tel eingefiect, fned
bet man nady Nr. 4 und Nr. 2 den Kopf und beide
Qbhren ab, MNr. 3 fpaltet bie Kinnbaden quf beiden Seie
ten, ftedt fobann bic Gabel vorne in den Ridgrat cin,
und [08t Ne. 4 bad [infe Hinterviertel, und Nr. 6 das
linfe Borberviertel, fo wic hicrndchit das rechte BVorbers
und Hinterviertel ab: num fpaltet man Ne. 5 den Rids
grat, uud fo aud auf der anbern Seite, bedgleichen
Jr. 7 ben untern Iheil auf beiben Seiten, theilt nady
ber Ne. 8 und 9 ben Riefgrat und Untertheil, fpaltet
jobann den Kopf in pwei gleiche Theile, fdmeidet die
Sunge feraus, und foaltet audy diefe in zwei Theile,
bom etnauber.

Unmerl, ©8ift burdiqusd ndthig, dbem Spanferfel, fo
wie e8¢ auf ben Lifd) gefefst wird, fogleich den Kopf
absuldfen, Nur auf dicfe IWeife Fann man bdie Haut
nod) hart gebraten effen, denn fie wird bald wieder weich,

1"\ BADISCHE
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Cinundzwanzigfier Abfdnitt,

0. Wild-SdhweinsFopf.
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Man ftectt die Gabel in den Riffel , {dyneidet nad (

ER!:.* L bas linfe Obr ab, madt nady Nr, 2 3 4 unh e

o vier Badenfhnitte von diefer Seite , fodann verfahrt bab

man mit Der rechten Seite eben fo. Hiernddhft macht man ©o!

nac) Nr. 6 in dben Riffel einen Spaltfdnitt, und Nr, 7 na

i E{t:.n:n Suerfchnitt durch denfelben. Gben [0 berfabrt man RBri

1 . mit dbem Kopfe bed jabmen Schweind, wenn er auf die BDri

i L Weife bes AWildens SchweinsFopfes subereitet worden ift. gine

it Nre

| 11, .fgn{u‘.l, ,ﬁapaun ober 'FREBI)HI}H,, cine

1 um

il Nre
Rl :; ma
o il .
S IR | vedy
,|. r g. Iinf'
!.' _ i U
L__ | | ' : Der
K Nt Dem erften Sdhnitte [Het man Halé und Kopf af, Ep
[__ [ baun Nr, 2 den rechten slagel, Nr, 3 den rechten Schens Qi
% fel, e, 4 unb 5 eben fo den [infen Sligel und Sden: Dt
; Fel S}h'r. 6 burch einen halbrunden Schnitt [H8t man das Auf
L . Bruftbein aug; und an ben Gelenfen von den Adhfeln eine
ah_, burﬁud;umbft Nr. 7 und 8 auf beiben Seiten Dbie hin
, fleinen Rippen, und f{ondert badurc) Den grofien Brufts von
fﬂﬂd}fﬁ‘n ab ; endlidy trennt man Nr. 9 das Hinterthell, mac

jo wie julest Nr. 10 unb 44 die Lenden auf beiden € ie

ten von dem Stciffe ab, Nre

_ Nro
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Gewdhnlich wied bei der Suridhtung diefes Bratens
ber Kropf mit einem Geflllfel angefiifit. €8 werden
baher bie erjien €dynitte von demfelben gemadht. —
Sodann 56t man nach Nro, 1 den Halg ab; dann mact
man Nro. 2 einen Querfdnitt dber die vechte Seite der
Druft, Nr. 3 und 4 wei Spaltfdnitte auf der rechten
Druft von oben nacdh unten; nad) Nro. 5 68t man mi
etnem Quer{chnitt dad obere redyte Seitenfiic ab; nad
Jro, 6 wird bag Kniegelenf am redhten Schenfel durdy
emen Dberfchnitt anfgelost; MNro. 7 wird cin Unterfdhnitt
sum rechtenr Sdyenlel gegen das Kniegelent hinanf, und
JNro. 8 cin Unterfdnitt jum redpren Fligel binauf qes
madyt; MNro. 9 [68¢ durch) ecinem Oberfhnitt das am
redten Schenfel nody hangende Fleifch, und Nro., 40 den
redyten Flligel vdllig ab. Nun verfdhrt man mit der
linfen Seite cben fo, macht ndmlich nach Nro. 14 einen
Querfdnitt fber die linfe Bruff, wic bei Mro. 2 auf
ber rechten gefcheben ift, fermer Nro. 12 und €3 3wei
Epaltidnitte, wie bei Mro. 3 und 4: Nro. 14 ¢inen
ﬂlmft‘i;nitt, wie Nro. 5, woburch dag Seitenfiud abges
[Dét wirs; MNro. 15 einen Ober{chnitt, wie Nre. 6, jur
Aufldfung deé Kniegelents am linfen Schenfel; Nro. 16
einen Unterfchnitt , wie Nro, 7, gegen das Kniegelent
bmauf; nach Nro. 47 [H8t man dad an der linfen Seite
vomt Echenfel nod) berabhangende Fleifch vdllig ab,
madyt nady Nro. 18 einen Unterfchnitt zum linfen Fligel,
wie bei Nro, 8 auf der rechten Seite gefchehen ift, ffrnm;
Ao, 49 cinen Oberfchnitt jum linfon Flitgel, wie bei
Nro, 40, um ibn vollends abyuldfen; nun wird Nro, 20
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pad Halébein Heraudgefdnitten, und von den WUdfeln
abgelvost; Fro. 24 und 22 werden die Udbfelbeine bHers
audgezogen; dann madit man nadh TNro. 23 cinen lan
aen CSpaltfdynitt auf ber redyten Seite unterwartd bis an
Jtro. 3 binauf, uud fo auch Nro. 24 auf der linfen
@cite bié zu Nro, 44, und {dyucidet gulest den Steif ab.

13, G angd ober Cute.

’Iﬂf g h:”'::.;g
?; —---r.’-*.-f:' , \
AN o

Wean (Bt gucrft die Bruftfilide Nro. 4 und 2, alé
tad {dymadDaftefte Fleifd), in Sdheiben ab, {odann nadh
Jro. 5 unb 4 durdy einen Obers und Unter{chuitt den
rechten Slugel, und Nro. 5 durdh einen Oberfchnitt den
vedhten Ed;-::tf_u:l, weldyer, um ibn nady Nro. 6 durd
etnen Uater{dnitt beffer abldfen zu Founen, etwad guriid:
gebogen wird; eben fo verfahrt man Mro. 7 und 8 mit
bermy linfen §iagel, und Nro. 9 und 40 mit dem linfen
Sdyenfel; nun Hebt man Nvo, 14 mit cinem halbrunden
Sduttt bas Bruftbein (ben Schlitten) Herausd, und [Hjet
¢6 von Den Udpfelun ab; Nro. 12 und 43 trennt man
auf Dbeiden ©eiten den grofen Brufttnodhen von bdem
Fleinen Gerippe, nadsbem man juvor die Uchielbeine dae
von abgelddt fat. Wenn nun der Brujtfnochen abges
foben ift, fo nimmt man daé Beflilifel mit ecinem Loffel
beraud, unb legt ¢é in die INitte ded Tefers. Sulekt
ueidet man durd) cinen Spaltfdnite Nro. 14 bdas

Gerrippe quer durdy, und {paltet Nro, 46 den Dinterthell
pon elnanoden.
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Die Gabel wird nacdy den Punften eingeftedt, und
ber Hatg mit jwet Ecdhnitten, auf der linfen und reds
ten Seite abgelost. @obann fdhneidet man das Brufts
fleifdd mach Den Cinten 4 und 2 e, (P8t mit cinem
Obers und Unterfdhnitte die beiben Fligel und nun die
Bruftflet{chitreifen vollendd ab. Hernadd nimmt man
bie Scpenfel ab, und zerlegt ben fbrigen Korper,

XXII. Dom Wafchem

1, Weifwafde. Die Weifwd{de wird auf vers
(dhfedbene rten behanbelt, theils mit Seife und theild
mit Qauge gefotten. Viele Frauenzimmer bedienen fidh
beg fogenannten Federnweiff, worauf ic) Fein grofes Birs
trauen fche. Sy wage ¢é alfo, eigenem, meiner Criabe
rung. gemdfen Untervicht hicriiber anzugeben, Die gee
(ottene Lauge macht die Weifiwdfcbe, und befonders feine
Qeinmand, qerne gelb und flectigt, man fuche daher Dies
felbe fo viel als mbglich zu. vermeiden,

Gefne Seinwand lege man. in einen mit ciner Edraube
ober Nohr verfehenen Suber, welder fidh auf emem {0
bolhen Gejtelle befindet, Daf cin anberes jum Hlllfrﬂfﬂtu
(dyicEliyes Gefchire angebradht werben Fann, Dic Wajdse
muff gang locer Dinein qelegt werben, f{odann greft
man. faum laugemadhtes 2WBaffer baruber, fo daB die
OBifche beinahe darin fhwimmt, und [aft fie die Nacht
fiber ftehen. Wm Morgen wird alled letdyt audgerwunden,
quf eimem mit cinem Tuche bedetten Tifche fiarf einges
feift und eingerieben; das Waffer muf reggefchuttet,
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und bdie MWajde wieber cine Sorte nach der andern ges
horig in den Suber gebradit und ein mit einem ZTud)
belegter Korb baramf qeftellt werben. Uuf tas Tud
[eqt man Fingersdid Stroh, und [dyiittet cinen gehdufs
ten Khbel ¢ Waffereimer ) volf vein gefiebter und gut
ausacbrannter BVuchen » Ufche barauf. Jtun wird laued
OBafjer auf bie Ufche geqoffen, bid bie LWafdye wiederum
beinabe {dhwimmt, it died gefcdhehen, fo wird der Korb
mit der Afdye weq qethan, die Lauge cinigemal Herunter
gelaffen und wicber aufgefchiittet; nun [aft man Die
Lauge ab, und erwdrmt {te in einem Keffel, worayf
diefelbe wicber, jedody nur lauwarnt, fber die JBafde
gegofjen wird, dasd weitemal {dhon etwad rarmer, unbd
fo fabrt man fort, bid ed redit Dbeiff aus der Rohre des
Quberd [quft; aut it ed freilich, weni dicfe Lauge nber
Nadyt an dber Tafde ftehen bleiben Fann, TWenn cf je
body bie Seti siidht erfaubt, fo fann fie auch gleich ges
wafjden werden. Ruerft verfaltet man bie Lauge, bié man
¢d mit dben Handep barin auébalten Fann; nun wafdt
man Die TWafdye forgfaleig Herausg, f(chittet fre tn cin
auberes Gefag, macht ein gefottened Setfentafjer baridber,
decft fie wobl zu, und (aft {ic fo lange f{tehen, bid man
¢d chenfa(té wieder mit ben Haeubden bartn audhalton
fann, worauf die IWajdre wieber mit derfelben Sorglall
geivafdhen werben mufl, Ytadybem man nocdbmal cin
stiemlich warmes 2Maffer barliber gegoffen hat, wird tie
ABdafche aus bemfelben hHeraudgezogen , worauf fie dann
am Brounoen, im Winter aber mit fauem 2Baffer, redt
fauber audqefpiblt werdben muf, Dann wird die Wajde,
wenn ¢8 bie Sahresieit erfaubt, auf einen Grasbodin
audgebreitet , und mehr alg !m[bn*ncfcn gemadit, wors
nach biefelbe fich am beften jum Mangen und Bigeln
gurtcbten [agt.  Auf dtefe Art wud bie fetne NBaide
immer ’fd}l.’*l weilg und thiﬂriger Orbnung blaber,
auch wenn fie, wr*!fmmqfnnd'uft Fabre lang im Sdir anh
ltegen bletben mufte. Man hat frft!ld} befonders darauf
su fehen, daf die Wafche, che fie aufberwabrt wird, {org:
faltiq qetrecfnet und eusdgeluftet werbe , fonft ware alle
qebabte Wiibe vergebens.
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Bom ABafdyen.

Baummwolle, Perfale und Moufjeline werden auf bie
oben Defchrichbene 2Urt behanDelt, nur mit dem Unfers
{chiebe, Daf man die Ufde weglafit. Die leichrefte Me-
thobe ift, wenn man bergleiden Wafdye in laulidtes
affer einoetcht, nadh einigen Stunben wieder gut bers
auswafcdht , Ddicfelbe ftarf emfeift und ecinreibt, nber
Nadht ftchen [(aft, und am Morgen aus [(aulichtem
9Baffer wicber gut auswafdt. 2Alsdbann ubcrgieft man
ffe mit Fochendem TWaffer, dect fie ju, [4ft fie einige
@tunden fteben, f{hwenft {ie aud einigen warmen LWWafs
fern gqut aug, und trodnet fre auf einem Grashoden.
NAle Wafche wird {doner, wenn fie im Sommer auf
Grasboden getrodnet werden Fann,

2. Gelb und fledigt geworbene Wafde
wieber audjubletcden, Die verdorbene ABafdye
fegt man einige Stunben in laued Waffer, worauf man
fic leidht DHerauswindet, auf einem mit einem Tuche bes
becdten Tifche ftarf einfetft und etnreibt, Dann legf man
fic oieder in cin Gejchirr loder auf cinander, und lafit fie,
ofyne IWaffer darauf zu giefen, bdie Nacht uber ftehen.
Am Morgen wird nun die Wa(dhe nody einmal gut ubers
vicben, und wenn ber Thau noch recht ftarl ift, auf cis
nen {didlidhen Graspla audgebreitet. Die Wafdhe muf
aber an allen vier Gden befeftiget werben, damit fie
pon dem AWinde nicht wegqerweht werden Fann. DenTag
iber muff fie 5 big 6 mal mit LWafjer durdy eine Gichs
Fanne befprifst werdben, bamit fle vou ber Sonne feine
Flecten befommt, AUm Ubend wird nun alled wieber
aufgeboben, und in laues 2Wafjer gelegt, aué weldem
man die LWafche gleich ober erft in einigen Stunden fauber
beraud wafcht, ebenfalfé twicber ftarf einfeift und uber
Nadyt in der Seife liegen [aft. Am DMorgen wird nun fies
Dended Waffer darhiber gegoffen, weldyed aber Handhod) dars
uber ffehen muf, damit man g dfterd unter einander fiofen
fanns man beclt ¢ mit einem reinen Tudhe ju und [Aft e8 o
lange ftelen, bid man e8 jum Wafden mit den Handen dare
in auéhalten Fann; dann wird alied recht forgfaltig gewas
fberr, am Brunnen ausgefpuplt, und auf eincm rete
nen Grasboden recht getroctnet, 2Auf diefe AUrt wivd Ddie
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580 Sweiunbzmwanzigfier Ub{dnitt,

GBajche wieder wie neun, nur muf man fidy befonders
bidten, dag man fie im BVigeln und Mangen (Slarten)
utcht wieder verdirbt ; weldyes Leidht gefdicht, wenn man
bie 2Wafdye zu naff bigelt, weil fie davturch gerne gelh
vird und fich felten wicder weiff bringen [aft. Dad Blau.
et iff ber Wajdie, weldye lange im Schrante bleiben foll,
febablich s eé verurfacht viele Flecten, die fid) nach langer
Seit nid)t mebr Herausbringen laffens €ben fo fchadlid)
it bad Starfen ber Leinmwand. Nur bet Fleiner IBafde,
weldye 6ald. wicder gereinigt wird, iff bad Stdtfen und
Blduen anwendbar.

3. Weiffle Spisen s wafden, MMan legt
bie €piiten in Regens ober fonft weides LWaffer; nacddem
fie eine €tunbe darin gelegen haben, werben {te mit Sels
fe fo gut al8 moglich eingerieben, toch barf man fte nidt
su frav? enveibin, damit fie nidyt Sdaden [eiden, it
bied gefdhehen, (o milffen fie mit lauem TBafjer wieber
redot qut auggefpliih(t werdben ; bann werben fie auf ein
Poljter, weldyeéd mit Baumwolle geflfit, mit Leder ibers
gogen und redht rund iff , forgfaltig: aufgerwiclelt und bie
und ba mit Etedfnadeln anaeheftes , damit fie fich nidt
perziehen, und in feine Reinwand eingewiclelt, fierauf
thut man fie in c¢ine meffingene ‘Pfanne , worin man
aber {don gefdnittene Seife und Wafjer berettet haben
muff, ftellt fie auf Kohlen und [agt fie lagfam fiedew,
Das Waffer muff immer 2 oil idber bie Syitien fteben,
fonft fdunten folde [eicht ©dhaben [etben ) Tanm werdin
fie hevausqenommen, zuerft durdy [eiffes 2Wafjer und
baun burd cinige warme 2Raffer gejogen, und jwar (o
fange, bis dbas Waffer qang hell ablauft. Hierauf drudt
man fie, {o qut- man fann, mit ben Hdanden auf Das
Polffer, damit bae IWaffer (auber ablaufen fanm, und
wdhrend man fie an Die Luft und an dre Sonne legt, ber
fertigt man folgente €tarfe: Wran nimmte redt fdhone
Marifer Stdvfe, thut fie in eine meffingene Pfanne, ribrl
fie mit warmem 2Waijjer eedt gfatt, boch nict zu bic
an, thut efn wenfg von Yer feinften Bldue bincin und
(it ffc unter beffudigem RNitbren bis jum Kochen Tom
men, Run wird dic dinn gefodyte Srarke durdy clne [emc
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eeimmand gefeihet. Dann werden die zuberciteten Spiben,
dbie fich noch auf dem Politer befinden, ffredenrmcife Dere
unter gelaffen und mit einem reinen Tiud)letn, oder nod
befler, mit cinem Sdwimmden, welded man tn die
Gtarvfe qetoucht bat, befeudstet; bann wmuB man aber
jebeémal ctne Tavel ftecfen, Damit man fieht, wo
man mir dem Srarfen nadaclafien hat. €0 wie
fie ftredfenweife geftarft werden, miffen fte  aud
aletdy awifdben unten und oben fiegenter feiner Letnwand
é!’f}ﬂujp'“ werden.  Uuf bicfe Urt werden die Spisien wies
Der mwie e,

NViele Frauenzimmer bedicnen fidh [letner Bretchen
ober Bldfer zum Uuffpannen ter Tpigen, wolurd man
aber fange nicht die Gleichbeit erreichr, wie auf Polfiern,

h, Jeine ize (Perfe) zu wafden, 3u cinem
Rleide nimmt man brei @rdapfel von mittlerer Grofe,
die febr rein gewafdyen und dann am Hetberfen geriedben
werben mifen.  Nun werben fie in einem Gefage mil
fodbendem 28affer guerft 3n etnem Bre angeridbrt , dann
nod; {o viel MWaffer beigeaofien, daf man daé Kleid rwobl
barin mafchen fann, [Aft cd jugedect fleben, bis 8
recht Befl und nichr mebr ju warm iff, wornad man
eé dburdh eine Leinmand feiht und dad Kieib mit Ebrg'
falt baraug 1wafdht: dann wird ¢ noch durd) cinige
[aue Waffer genafchen und bann im Schatten getrodnet.
Nuf gleidbe TWeife verfabrt man mir oer ﬂ'tricn[au.;*e,
nur mit bem Unter{chiede, bdaf man f{tatt Der G‘rb&ptil
auf ein Rfeid eime Halbe Maf Kleien nimmt, brefe w
el Tucdy fcharter und mit fochenbem Waffer Dbegtedt,
font aber i vas Werfahren dad gleiche, Kletder von
Perfe ditefen nidht tm Falten Waffer gefchroenkt werden,
Denn biefe Farben gehen erj tm Faltem YRaffer aus,

Rofenrothe Perfe follte man mit Cifig und Waffer auss

.’I-]."'l'!.{fﬂ, Deun der Ejfiq erbdht bie rofenrothe Farbe mwies

ber. Bei grinen leiffet dic Dcbfengalle glerche Dienfte,
5, Seidengeng, feidbene Strfmpfe unbd
bergleichen 3u wafden SRan fdneidet 1/y Pi.
venetianifche Seife fo fefun ale mbglich, fdviittet 1/2 Wap
geringen Brauntwein dardber und (Aft e tber die TNadyt
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iehen. — Wenn man wafden will, gicft man 3 big 4
CBloffel voll Honig Hingu, 36t ¢8 auf dem Feuer mwarm
werben, damit mdytd mehr von Seife im Branntrein
unbd Sonig ju feben ift, nun legt man das sum 2Wafchen
beftimmte St auf cin reines Bret, und wajht, o
lange ber Vranntwein twarm, mit ciner feinen Biirji
gerade dem Faben nady; alébann {dhwenft man o
glerd) nady dem afdien durdh mebrere Falte 2Baffer:
retbt e8 aber nicht, fondern briidt ed4 mit ber flachen
$Pand aud,  Ulsdann fdldgt man die IWafde in ein
retned trocfened Tud), nad) zwei Stunden wird ¢4 mit
einem febr beifen Birgeleifen gebiigelt. G8 iff an be
mcﬁrf‘en; Dag aber affed, befonbers feibene Striimpft,
auf ver umgqefehrten Seite gebugelt werden mufl,  Unf
Ote Art wird aller Seidengeug wie von Neuem; hodfirs
brgi:- Rictder, Schirtze 2c. miiffen gleich an einen Schran!
gebangt wetrdben,

6. Setdene Strdmypfe 3u wafden, Man
fd)neidet 4 £th, venctianifche Seife und 1/, Pf, qerwdin
hd]r.:f Wajdfeife redht fein, mifdt einen @f}l‘[ﬁlﬁrl 0ol
Aeinftein bei, befeudhtet alles mit cinigen Zropfen Baj
fer, und formt Kugeln darausd, die man forgfaltig auj
bewahrt, Die Strampfe miffen cine Stunde in law
warmem Waffer weidyen, bdann aud cinigen warmen
Waffern mit obiger Seife fo rein alg moglich gewalchen
und hernacdh durch frifdyes Fluprafier gefchmenft werden.
Qzuut nimmt man verhdltnifmagiq ohnqgefahr au 6 *Paay
Otrumpfen 1fy Df. Suder, etwas Blaue, I4Ft beides
im laulichten 2Baffer aufiofen und feifer s burch eing
jaubere Leinwand,  Diefes Durdygefeibte wird fobamn
mit o oiel Branntwein vermifdt, da man bie Strumpie
pamit quérinden fann; ift died gefhehen, fo 3ieht mai
fie \hon gerade, Tegt fie zwifben Bretchen, bdie mit
reiner Leimwand bejogen ind, und befdhwert fie cinige
Stunben, Dann hangt man fie auf, und wenn fi
balb troden find, werben fie gemangt, und dann an ti
emt temperirten Orte recdht ausgetrocinet,

il man die Strdmpfe aber fddn yeif haben, fo
(2Bt man Branntweinf, Suder und Bldue hinweg, thi
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Bom Wafden, 383

bie fauber gemwafchenen Strumpfe in ein Gefif mit
cinem durchlocherten Boden, balr dafjelbe fiber ein Kobs
(enfeucr, auf weldyed man einen Egloffel voll Sdywefel
aebracht hat; diefen Damypf laft man an die Strimypfe
iichen, bic man aber fleifig ummwendet, daf foldye nicht
flefigt werben, Dtun legt man fie auf einem mit einem
Tudse bedectten Tifche guredyt, hangt fie an einen temyperirs
ten Ort, im Sommer aber im Sdatten, auf. Sind fie halb
troiden, fo werden fie gemangt und wiecder aufgehangt.
7. STor und Blonden 3u wafden, Man fodt
gute Seife mit Waijfer , [(egt dann den Flor tn diden
Pacdcben finein, oder wenn ¢é {dhmale Sticchen find,
o fbligt man fife um cin Bretchen, uberjicht Ddicfes
mit Yeimwand, legt fie fo in dad abgefodhte Seifenmafs
fey, unb [afit fie proei Tage barin weihen. 2Uiddaun
oriieft man fie gang gelind aug, denn wenn der Flor ges
ricben ober feit angefafit wird, verfdyiebt er fich. Hiters
auf wird er nody zweimal mit LWaffer und Seife auds
gedructt und mit der Seife n den Sdwefelfafien ges
bangt. Uuterdeffen madyt man folgended Startewafjer:
Man weidyt weife und blane Starfe in hald Waffer
und Halb Branntwein ein , thut etlihe Stide feinen
ucer daju, fodht unbd verdinnt e gehorig. Der Flor
wird nun Ddarin audgedritdt.  ft er aber auf etn Bret
gefblagen, fo mug man das Bret Flopfen, damit fid)
bie Starfe redyt cingiebe. Alddann DHededt man cinen
Tijh mit einem Dicden Flanell, und Ddiefen mit emem
[cinenen Fuche, 3icht jebes Stud Flor recht gerabe vars
auf am, lcgt etn anbered [einencd Tudy darauf und rolt,
mangt oder gldttet dariiber her. Wenn der Flor Lalb
trocfen iff, fo wird er nody einmal aunégejogen,
Solgende Behandlung giebt dem fhwarzen Flor,
wenn ¢r die Farbe verioren hat, wicder ein fehr gutes
Anfehen. Man farbe ihn mit Sadlerfhmadrge, Flopfe thu
tn den Handen wobhl ab, {dlage ihn mit einem Scdhrwimms:
den fo glatt alé mbdglidh auf ein Bret; die etwa aufs
aiftiegencn Bladdben tyodne man mit eben dem Schwamme
wieder ab, und laffe thn fo fdnell al8 moglidh an Per
Somnenhifie oder am warmen Ofen trocknes.
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584 Qweinndzwanzigfier Ubfdnitt.

Der fogenannte Kreppfloe mnf vorber mit eine
fanften Burfte gereinigt, bann mwieder tn der fdwarzen
Sadlerfarbe gebeizt, und mit Den Hinden wobl audge
{hlaqen werden, damit Ddie glidnzenden RBafjferblasdden
herausformmen. Sft ev gut gefdyodrzt, fo fdhlagt man
in auf ein runded Nuvelholz, fahet fore, die Fleinen
Bladchen augzudriden, und trodnet ihn an der Sonn
pber an dem Ofen.

Der weiffeidbene Flor wird eine Nadyt lang in
Mileh eingeweicht. Man {habt venctianifche Seife redht
fein darauf. $Hat nun der Flor lange genug in der Seife
und in der il gelegen, fo zieht man ihn mit .Eillﬂ.'
feinen Sange recht oft in der IMNildd DHerum , damit DIt
sergangene Setfe den Sdymufy aus atehe.  Man darf ihn
aber ia nicht mit ber Hand reiben, weil er fich fonf
sichen wirde. AlSbanu giefit man fup:!ju:? Baffer bdar
aunf, und [aft es die Nacht tber flehen. Nun dridh
man ihn mit der Haud fauber aug, bi8 man Teinen
Sdmus . weiter wahrnimmt,

Maun legt Higrauf in ecinen fanbern Korb en nafjud
Fuch , Dreiter den naffen Flor Darin aué, thut etmwasd
Sdwefel in einen Tieqel, feist denfelben in cin erhabenes
unbd mit cinem brefs oder vierfacdhen Tudse bebed'ted e
faff, aundet den Sdhwefel tn dem Liegel au, (et das
fbrbchen davfiber, lafit ¢é cine qute Ieile 1bey Ddem
brennenden ©dhywefel verbecft f{fehen, und nimmt dam
pad Korbchen Herausg. Der Flor wird gewif {dhncewep
geworben fepm. ‘

Nan fpannt ihn bann auf ein Bret, nimmt werfe
Staefe, taudt cinen Sdywamm Binein, und fabhrt da
mit Gber Den Flor auf dem Wrete hin, und [Af ibu
trodfen metden, cr wird dbann gleidhfam ein neued Anfe
hen erbalten baben.

8., Flanell jn wafden, Man riihre srwei Wil
ooll TMWaizenmedl mit einer Maf Waffer ab, felst dad
Gcfdf dber das Fewer, rithrr den Brei wohl um, baf
er nidgt Flumpere, und wenn ¢ gefodht bat, fo glept
man etwa bie HAlfte fiedend fiber den Flanel, lafje
wohl einzichen, und wenn man mit dev Hand dazu fant,
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Vom Wafden. 385

fo reibe man den Flanell, ald wenn er eingefeift und
ausgerwajchen wird.  Nernach nimmt man ibn heraus,
fpihlt ibn in flarem 2Baffer ab, wirft ifn nodymals
w'é Wajdygefah, {dittet die andere Hilfte deg Fodyens
bent Mehhwaffers vtarfiber, reibt e8 von YNeuem Didht
buech, und fpublt e Hernach in reinem Wafier aqus.
Flanell muf tmmer inowa rmem 9Wafier ausgefpihle
werden, im Falten YBaffer wird er grau,

9. §lanell 3u wafden auf andere Art. Wenn dep
glancll 1 Stunde mm Waffer gelegen hat, fo werden mit
einer Setfe alle Fledden fauber heraudgewaidhen , danm
wird er auf einem Tifch mit Seife eingericben, [Aft ¢8
fber die Jtacht liegen, denm andern Tag wird ¢8 qus
mehreren warmen 2Baffer gewafden, abermals ¢inges
eift, Fochendes Wafjer darfiber gegofien, und nady eciner
Gtunde hdngt man ihn fammt dem Seifenwafjer auf.
Auf diefe Art wird der Flanell immer {ddn vweif bleiben.

;lU. gleden ausd der weifen Wafdye 3
bringen. Tintenfleden befeucdbtet man juerit
mit 2Baffer , dann driidt man Sitroueniaft darauf, reibt
fie gut bamit, wafdt fie nun mit lauem 2Wajjer und
Getfe rein ab, wodurd) fich bdie Flecken afle verlieren.
sm §all aber bdie Flecten f{hom alt und in der Wafdre
oerftedt find, fo mad)t man fie mit Faltem TWaffer naf,
und reibt fie wic oben auf einem Beifgemadyten St
teller vecht ftarf cin, worauf {ich die Flecen fogleich Hers
augjiehen.  Diefe miffen nun mit warmem Waf
fer red)t rein auégewafdhen werden , fonft ift e der
Wijche {dyablich. g

our Fleden von tothem TWein nimmt man 4 b,
gefbabte venetianifhe Seife, cin Pleines Raffeeldffelchen
voll Witriol, ein wenig geffofenen Griinfpan, gefiofenen
Weinftein und einen ES{idfel volf Salmiafgeift, arbeitet

-alled wobl unter cinander, und fegt davon etwas auf

ote Flecen; nady einiger Seit mufi die Wafde wicder
veht fauber ausdgewafchen tverden. Wenn man Ddie
rothen 2Weinfleden in der Tifdwafde fogleich bemerft,
fo laffen fidy diefelben audy feidit mit lauer Mild) und
Waffer herausbringen, wag aber fogleich gefchehen mug.
Sonfrg, Kodb, 4. Ynf, 17
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586 Sweiunbdbzmwanzigfier Ab{dhnitt.

Obfifleden befeuchtet man mt frifchemn Uayje
und reibt fie mit Scife.  Dann nimmt man glubende
Soblen in cine Glutpfanne , wirft ctreae zerfiofiencn
S dywefel darauf uud halt die Fleden baruber; bdamy
atehen fie fid beraus. Sinb dicfe Kleden fdon alt und
perftedt, fo fofltc man fie mit gutem Vaumdl beyiveichen
und anf cinen Gradboden auébretten; Dann jiebt fie Ddie
Conne audd nady urd nady Dheraus. AUuch laffen fid
foldye Fleden ausbleichen, jur 3eit wo Dic Baume wie
ber bldlen.

Klecken von MWagenfdmicre oder Oel laffen fid
aud dber MWafdhe bringen, wenn man fette LUcht{dnuppe
barauf fireidt, fo dap die Fleclen qaniy Damit beded!
find. IMan wafdt fie nad einigen Tagen mit warmem
Taffer und Seife, worauf alled verfchrwindet. Obder
man verribrt Hafner=Lehm mit etwas Waffer, befirerdt
die Fleden damit, [afft ed barauf trocnen und wafdt
fie Dann fauber aue, &otte auf'd eritemal nidt alled
berauégeben, fo muf tie Urbeit wiederbelr rerdem

11. Spiten auf cine fehr veortheilhafte
Mt 3u wafden. YMan leat die Spiten {din gled
der Range mady ungefahr 41/ Gllen lang jufammen
nabt {fe mit faugen Stichen. Hernadh werden fie i
¢in Gefaf gethan, gtefit Falred Wafjer dartber, weldyd
man nadh eincy Stunde wieder abfchiittet. Dann jev
fchneidbet man 1fy Df. venctianifche Seife, Focht fdice
im Waffer, bis nidhré mehr von der Seife zu fehen iff)
[afit 8 wieber ectwad erfalten, giefit ¢ fodann ube
bie Spifen, brudt fie mit einem Brefchen aufs th’f
abwarté, big bie Seife redit eingezogen. Mian lafl
{fc nun fiber bic MNacht fieben, bden anbern FTag gich
man warmed Waifer darvauf vnd fdbitrelr fie inmer U
bem Gefdf herwm, bie aleé Unreine Deravdgesogen i
RNun  dridt man bad IWaffer wifchen zwet Bretchen
aus , gicfit abermals von der gefocbten Seife dardber,
nacdh ctuer Stunde fdhittet maen das MWaffer davon ab
und verfdhrr wie oben. Sphblt bie Spige durd mely
eere warme YBafjer aug, bricft fic wifden den Bretdil
rein aus, {dlagt fie in ein reines Tud), damit fie Halb 11
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Bom Farben, 387

den werden,  Hierauf verfertigt man eine Sedrfe auf
fi}!ganﬁr ‘T‘-‘[rr: *J}?an rithrt m‘rb.i[tniﬁm.iﬁig &@tarfe, wels
dye mit ein wenig Blauftein vermifde wird, mit reinem
aiffer, 'Iﬂﬁt 5 unter befiandigem RNilren auf Ddem
geuer ik Fodyen, alsbann drfidt man fie durch ein
rr:’ulcfﬂ Tud) uno wenn fie erfaltet iff, wenbet man Die
Gniien Du?m um, oradt fie wifdhen Bretchen aus
(blagt fte n ein reined Tudh und (46t fie halh rrchE;;
werden.  Dann werden die Faden aus den Gpisen fers
ausgesoqen , {dhlaat fie in cine reine Ecinmantﬁ,:ﬁnb fie
getroctnet, o Dbiigelt man fie mit einem fehr beifen
Biageleifen, 5

XX, Vom Farben,

L= il = __. |

Allgemeine Regeln beim Farhen, Befons
b'rrzt it beim Farben uberbaupt 2 b_fma:rﬁ:n, Daf man
etnen veinen Keffel uehme, wund uberhaupt befondered
Oeidyivr gum Farben balte, weldyes borziglich bei der
ﬂ'ijuﬂi DeBhalb ndthig ift, weil fie nicht nur von Natue
aus jettigfett bei fidh fubre, fondern auch Beim RKartene
Del hfigfb{*nd}t werben muf, um fie jum Opinnen bes
retten ju Pomnen. 3n bemerfen ift, daf 3u der IBofle
Fein fleDenbes Waffer genommien werden varf, weil fonit
hgélﬁftr in die Wolle eingebriiht wiirde. Ghen fo forge
falttg muf man aber aud bdie Seife wiederum rein bers
aueraidien, weil fie ber Farbe eben fowoehl widerfteht
ald bas Fett; und dasd um fo mebr, weil fie mit t-trr:
in der Wolle befindlichen Aett verbunbden ift, und aud
ftlbft Fetr qur Grundlage hat, Fe locerer und weiches
ote MWolle iff, Defio befjer nimm¢ fie die Sarbe an. Vel
bf:m Kodben ber Farbe entficht jebesmal ein Sdaum,
Diefen nennt man die Blume, und er mufi forgfaltig
abgefdmumt_ werden, weil, wo er fid anjet, vic Farbe
nidt angreift, wefwegen bdie Seuge flecigt wirden Ve
fonders hat man darauf 3u fehen, paf Fein Feuerbrand
17 ¢
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