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; Speifejettel

| |
! Die Gpeifen, welde hier angeqeben {ind, fiiv ;
! jeden Monat eine Wodie, wird vorausgefest, Ddap '
| eine nachdenfende K ochin die leyten 3 2Wodyen ded
Pionatd, die Syetfen abmwedielnd ju geben weifit, die _'
: Bachiverfe Fann man an Feuerz und Fefttagen nad i
: Belieben dazu geben, und dabei jedesmal die der Sab- R

vesieit angemefjenften Opeifen qudgerwablt worden.
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Sanuar,

Sonntag 3u 6 Syeifen.
1. Gebacterre Crbien - Supype.
2. Rindflei)ch mut Meervettiq.
3. Gypanferfel mit Senf.
4. Rothed Kraut mit gefchnittenem Schnfen.
J
§
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. Gebratener Rebidlegel mit Salat.
. Abgerithrter Knopf mit AWeinjauce.

Montag 3u 5 Sperjen.
Jtudel - Supype.
Rindfletych mit Gurfen.
Gelbe Datben.
(Sebacfene Yeber.
. Gefitllte Salbsbruft.

Dienftag s3u 4 Sypeifen.

. ©dywaribrod - Suppe.
. Nindfleifch mit Meervettig.
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©S petf)esettel

3. Gauerfraut mit gevaudjertem Sdyweinefletid).
4. Gebratener Sdyafsichlegel mit Crdapfel und Endi

vien - Salat. i
Mittwod) 3u 5 Speifen. )

1. Ned - Supye, | |
2, Nindfletfch mit (Ralhnen) NRothriben. :
3. Brocfelfohl mit Sdhafd - Larbonaden. R
4, Gemijchted NRagout von Kalbd-IMildy, Obren und '
Nirn, |

5. Gebraterter Haad mit Salat.

Donnerftag 3t b Sypeifen,
1. Geriebene Gerften - Supye.
2, Nindfletfch mit gefchnuittenen Gurfen.
3. Soblvaben mit Bratwitrjien.
4, Frickajivted Kalbfleifdh mit Omeletten.
5. Gebratene Cnte mit Salat.

sreitaqg su 6 Syetien.
Sago - Supye.
Rindfleifch mit Senf.
Jiudeln,
Ninddzunge ur der Sauce.
Sdyafs - Karbonaden mit fleimen Swiebeln gedamypft.
Giebactene Fovellen mit Salat.
Samitag su 5 Sypeifen.
1. Durdhgetricbene Crbfen ~Supype.
2. NRindfleiich mit Sardellenjauce. o <
3. UBeif gedamypfte Nitben mit Sdhafsfler)dy.
4. Omelette mit Mildy aufgetodt.
5. Kalbsbraten mit Salaf.
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Sebruar,

Sonntag 3u 6 Sypeifen.
1. Gebahte Brob:Suppe mit Marf« Knopflein,
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2, Nindfletfch mit Meervettig, i
"5 Sauerfraut mit uﬁ,dnmnxfluldr
4. VPajtete mit eimem jungen Hafen in einer Sardellen-
Satice.
Salbdbraten mit Salat.-
Nepfel z Kudyen.

|
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Montag 3u 4 Sypeifen.
. Gerfteinz Supype mit Eiergelb.
. Gebratened NRumdflet)c.
Durchgedriickte Crbfen mit gevducherten Bratwurjten.
Nievenbraten mit Sndivien - Salat. %

e Q0 D
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Dienjtag 3u 4 Sypetjen.

1. ‘Gebabhte Brod-Suppe mit Butterfnopfleun.
2. Nindfletfch mit Havmmgjalat,
3. @aure NMitben mit Sypectinoftenn.
4. Gebratener Schafsfdhlegel mit Sellerifalat.
Mittwoch 3u 6 Spetfen.
1. Gried 2Supype. i
2. Nindfletfch mit Deervettig. 11
3. Wirjdying mit {dyweinenen Kofrelets. |
4. Mahm: Strudel.
, 5. (debratene wilde Cnte.
.’! S o J = E 5 Y
i 6. Aepfel - Comypot.
¢ Donnerftag 3u 6 Sypeifen.
;_, 1. Omelett - Supype.
P 2, Nindfletfch mit Sellerrjalat.
) 3. Gelbe Nuben mit gebackenen Kalbstitfen.
I 4, Geflonfted Kalbfletjch mit etner Pajtete.
5. Gebratene Gans.
i 6. Diirre Swetichgen.
& Jreitag 3u & Speifen.

Habergries - Suppe.
. Rindfleifch mit einer Sardelleniance.
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3. Abgejchmelzte Srdapfel.
4. Gedampfte Kuttelflect.
)

. Sdywarywidbret mit eimer qutenn Sauce.
. Croapfel  frifchem BVutter gedampft. : i
6. Ci jungen weljcher Habhn mit Comyof.
7. Cine Lorte vou Butterteiq. |

Y Gebratener Hecht mit Salat.
LAy Samitag 3u 5 Speifen. |
IS 2 A
S 1. ©dhwarybrod - Supye. !
44 : 2. Rimdfleifch mit emgemachten I8eichfeln. H
TG 3. Gejtuite Nudeln. '
[1 il 4, Cingemacdyted Nebfletfch. I!
‘i 9. Oeipictter Lungenbraten. mit Salat. ¢
'gﬁ’, 1) ol & 9 g
SR "
I| } Sonntag su 7 Syeifen r‘
s §
it 1. Sago s Suppe. ll
Roftbeef ober gebratened Nindfleifch. ]
R . AWmterfolhl mit Vratwiiriten. b

) O W Q0 W2

-
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LA | .
Hhi Montag 3u 6 Speifen.
:

—

. Nudeln - Suppe.

Nindfleifch mit Meevvettig und Mandel.

Gediinfreted Uletffraut mit gebactenem Hirm.

frageten (3erftofienne Omeletten,)

. Cine Odhfengunge in einer Saiice,

Gin Kalbsbraten mit Salat. 4

T T ——— T
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Iyt il Dienftag su 5 Speifern, |

Supype voi AWurgeln. ¥
Rindfleifch mit (RNabuen) Nothriiben, b
. ABrjchingfrant mit Lebermitrften, |
IR b . ©dyafdbraten mit weifen Vobhuen.
} 3, Salten Schinfen mit Salat,
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Mittwody 3u 5 Syerfen.

1. Flecklez Supye,

CGefulle Nindfleifch.

3* ("_'?it‘l'{‘l_['t‘ﬁ‘ L‘E‘rt‘*{n:fr!’.

4, Cingemadhted Kalbfletid).
H. Nehbraten mit Salat.

Donnerfiag 3 6 Sypeifen
MNed - Suppe.
Rindfleifcy mit Tletren Grdapfel.
TBinterfohl mit Ateren z Schnitten.
Dampinudeln mit ciner fugen Crevjauce.
Stavaun mit Gomyof,
Galert nmut Preplopf,

Jreitag su 6 ©Synetjen,
Erdapfel - Supype.
NRindfleifch mut Flemgejchntttenent Eneivren.
Svickafivte: Crdapfel mit Omeleften,
SchinfenzJiudeln.
hint Jeuoel

FRiDbret in Der Saice,
Sebacteie Ftjche,

e

Samijtag 3u 9 Syer)et.

Sauerampfer - Suppe,
Nindfletydy mit gangen Gurken,

Sechwarywnuryel mit gebacenen Kalbsbriefen.

Stockiich abgefchmalyt mit Srdaypfel.
Gebratener Kalbdychlegel mit ©alar,

Aprils

Sonntag 3u 7 Speifen.

Korbelfrautz Supye.
Rindfletfch mit Monatvettiq und Buttey,
Nofenfohl mit Kalbsfarbonave,

Paftete mit Lanben,
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Kalbsnevenbyaten.
Yattich 2z ©alat.

. Lovieletten mif Joljannesbeeren. gefillt.

Montag 3u 5 Sypeifen.

Gerften z Supye.
Rindfletjch mit etner Ghalotten zSaice.

- Eingemadhte Volnen nit gebackenen Hiavinger.

Nbgefchmalzte Nudeln mit Kalbsfiifen i der Sauice.
Gebratene Kablabrujt mit &alat,
Dienftag v H Speifen.
g 3
Ontelett 2ESupye.
Rindfleifch mit gefchntienen Gurken.
Eyinat mit gebactenen Grern,
Gcbeiztes Rindfletfch mit Knopfle.
Gebratener Sdhafsjdhlegel mit ESalat.
Mittwocd)y 3u 5 Syeifen
Sdnwaribrod - Supye.
Nudfletich mit geviebenem Nettig.
Sauerfraut mit Sdywemnelench.
Gicbactene Cuter mn emer &Eenflauce,
Gebraterre Geis mit Salat,
Donnerftag 3u 5 Sypeifjen.
(eriebene Gexfien - Supype.
Rinviletych mit Greffug.
Nofenfobl mit gebactenen -Diuhner. _
SRibyret tir der Sance mit gedampftest ESrdaptel.
Yunaenbraten nut Rabumglenjalat,
Freitag 3u 5 CSypeifen,
Gerdftere Griesd - Supne,
Rindfleifeh mit Eenf.
Sdmwarpwurieln mit gebacdenen Brodidynitten,
Vrodkndyfletn mit Forclen m- der Sauce,
Gefpicte Leber mit Jus.
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. (ebahte Brod

. Nofentohl mit gebacfenen Sdynitten.

Speijesettel

Samftag 11t 6 Syeifjen.

®ericbene Croapfel- Supye mit Ciergeld und Rabm.

Rindfletfch mit Sauce,
Beef 2 ftack mit Erdapfel.
Erer tn s,

Gdried < Auflauf.

. Gebratener Kalbdidylegel mit Lattichialat.

M ay.

Sonntag 3u 8 Cyerfen.
qﬁmlnfﬁ'nrm mit enter Hub.
Rindfleifch mit frifchen Gurfen.

Lnﬁtﬂttfﬂh[ mit Sarbonaden,

Pajtete mir Fletfchfuopflemn und Salbdbriefen.
Gypargeln m einer Butterfauce.

(Gdebratene wilde Ente.

Salat mit hartgefottenen Crern.

Mandeln - Lovte,

Montag 3u 5 Sypeifen.
- Suppe. mit Leberfnopflein.
Niudfleifch met Sardellenjauce.

. Gaverampfer mit Cter.

KRavbenaden mit Sardellenfauce,

. Bebratene Ged mit & ﬂ{ﬂr.

Dienftag 3u 5 Speifjen.
Supye von Termijchel.
Ridfleifch mut Nabnen,
Syinat mit gebackenen Karbonaden.
Ll"ﬂ'ﬁﬁtllt Eter,

> Gefitllte Tauben nuit Ackerialat.

Mittwody 3u 5 Sypeifen

Mieh(fuppe mit Fletjchbrithe.
Rindfletfch nut L aroelieniauce.
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fKalbébraten mit Salaf.
5. MNeid 2 Auflang, !
.L Donnerftag 3u 6 Spetfen. |
| {. Cinlauf-Supne.
2, Nindfletych mit Jettig. |
3. Gauerfraut mit Sdynfen, |
4, Grdapfel-Brei, gi
il 5. Gebratenes "_‘iﬂilbprvr mit Salat, !
i 6. & vikentitchlein, j
a Sreiftag su 6 Syeijen. g |
| . RahntzSupye utit Srergelb. |
2. NRinofletfch it qefchnittenem Fletjchtraut.
3, Gefitllte harte Cier auf Saueram,fer.
| 4, Geflopfted SKalbfletjch.
il 5. Geroftete Erdawfel.
. 6. Gebratente Hubner mit Salat.
%é Samitag 3u 5 Spetjen. | i
. i, Kovbelfranut-Suppe mit Sauerampfer.
2. Nindfletfch mit Hopfenjalat. |
3. Blumenfohl mit Outeletten, ¢
4, Syinat mit qebactenem Getfentletidy. ‘

Schiopbraten voun Kalbfletich mit Salat.

R e e C
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J8urel - Supype mit Broo,

. Nindfleifdy mit faltem Dieervetty.

1 Srbfenfchefen mit einer gevaucerten Iuunge.

! . Cyargeln mut Nabmiauce.

i Gebacfene junge Hubner,

'l Gebratener Nehfchlegel mit Kapern, |
|

|

i
H | Sonntaag u 7 Syetjen.
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. Eydbeer 2z Grem.
Montag it 6 Speifen. §
# 1, @ebahte Bredfupype mic Marviinopilen.
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2. Rindfletfch mit BVoraidy.

3. Gdefchnitrene Koblvaben mit gebackerter YLeber.
4

)

[— '.-’l'ly-‘- . ==

. Cingemachted von ubriggebliebenem Nebichlegel. \
Dfen = Kudylem, it h i
6. Gefpickred und gedampfted Kalbfletich. ®

yetlen.

Q

Dienftag au 7

1. MNeid z Supye. i
Rindfletfch mit Nettig. Ul
Gelbe Niblein mit acbackenen KalbsfuBer, 1B
Kalbdlunge mit einer gutern Sauce.
. Brerhefen 2 Kudylemn, |
@dha fﬁ}'fhfl.‘g.] el. - !ﬁ[ 'j
7. Salat. |
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Mittwoch 3u 5 Spetjen,
1. Suppe mit Sdpvargbrod und Crern.
*' 2. Nindflet)ch nut Werchielin,

b
Frickafivte Koblvaben mit gebactenen Kalbdbrrejert. ’
. Gefitllte Ochfenzungen mit 3wiebeln 2 Omeletten. _i_} _
. Gebratene junge Ente. ¥

=
v = O

a Donnerftag 3u'dH Syeifen,
1. Sypargel - Supye.
2. Nindfleifch mit NRahnen.
3. Gefiillted Krvaut mit BVratwiften. ;
4, Srickafrte Hithner n einer Kafferolz Pajtete,
), Gebratener junger Haad mit Salat.
o Treitag su H Speifen.
Sauerampfer - Suppe mit verlovenen Erern.
Rindfletch mit Sardellenjance,
Sypargeln i Buftterfauce mut SKrageten.
. Gebactene Frofchen mit Sypmat,
5. Gebratene Kalbsrippen mit Salat.

e
=

o

vl O

Samiftag 3u. 6 Syperjen.
Gevicbene Gerften 2 Suppe.

e

¥
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2. Nindflet|ch mit Meervettia.
3. Sdynitt- Mangold mit Sdyafdbruijt.
4. Kalbfletich. mit Sardellen,

| d. Sdyinfenflectlein.

i 6. Gebratene Hither mit Salat.

S uli

Sonntag gu 6 Syeifen.
1. Griestnonflein - Supye.
2, Rimdfletfcdh mit Gurfen.
3. Junger AWirjching nut einer gefullten Sdyafdbruii.
4, Brodauflauf. »
J 5. Gebratene junge Gans,
! 6. Bidquit-Torte. |
Montag 3u 6 Speifen.
. Oried - Sunye.
a Jmdfletich mit Gvrefjig
| Bohnen mit gebactenrenn Ciern.
Bluntenfohl mit ieren z Omelettern.
Sdhatdichlegel auf LBildpret vt
6. Kopflalat mit Krautern.

e I
L] L3 +

Dienftag 3u 6 Speifen.
. ©Guppe mit audgemachten Crbien.
NRindfletfch mit NRothfraut.

. Gritne Bobhaen mit Shafstarbonaden.
Srickando. A
. Macrony mit £ad8 und NRalym, |
6. Mierenbraten mit Salat. _

Mittwod) 3u 5 Spetfen,
Geriten - Supype.
Riudfletfdy mit eingemachtem Holder.
Gelbe DNuben mit emer gefullten &tnl’iw[uum: [
Stlemme Paftetchen mit fm[[&ubmfen |
. sunge Rebhihner mit Salat.

L 4
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Donnerftag ju 6 Sypeifen
. DOmelett Suppe. |
Rindfleifch mir geriebenent Jtetfig.
Grbfenfchefen mit Schafnieren.
Gledampfted \t"a[bﬂai“m mit 3us.
Rabm 2 Pudeln nut i‘fumr{h
Gebactenne Forellen mit Salat,

Freitag ju 6 Sypetjen.
Kleine fKnodpfletn Supye.

- __‘
:-: :.-‘ "I‘— u"'l: l'-:: i
® - & &

9. Nindfleifchy mit fnfem Senf.

3. Blattmangeld mit Goldfchnittest.

A, Tauben t Blut.

5. Gefchnittene udeln.

6. Gebratener Sdyafsihlegel mit Salat.
Samftag 3u 6 Sypeifen.

1. Brodfupye it Vutterfnopflent.

2, RNindfleifch mit Gurken.

3. Weifie gqeddmpfte Niben mit Sdywemstarbenaden,

4. -}%mmmn Dubner,

5. S8afjerichnitten. : ,

6. Gebratene Cnten mit Salat,

A u q U ﬁl

Sonntag 3u 6 '©Operjen.

1. @ﬂgt"*":llprh

9. Rindfleifch mit Malynen.

3. Wirfchingfraut nut Sdyafsfarbontaden.

4. Blumenfohl mit gefullten Hubnern.

5. Gebratener junger welfcher Habhn mit Comypot.
)

Sirfchen 2 Kudyern.
Montaqg 3t 5 Speifen.

1. SdwarsbrodSuppe mit Krebsfdoetfen.
2, Nind ﬂLI'fd‘r mit Erdapfeln.
3, Frifches Sauerfraut mit Syedt.

LANDESBIBLIOTHEK
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4. Stleint gedamfte Frifanbdo.

H. Gebratene Cnten mit Salat.

L - Dienftag zu 6 Syeifen.
i 1. Sauerampfer - Supype.

A 2. Mdfletfcy mit Nettig.

3. foblvaben mit Kalbefarbounaben.

4, [rickajirte Kalbsbriejen.

i | 5, Stnoptlem, |
it 6. Gebrafene AVachteln. |

Mittwoch 31 &5 Sypeijett |
Servften - Suppe,
. Rmdflet)ychy mit Guvkeit.
. Opinat mit gebactenen Hunjchnittert.
. Cingemachted Schafiletid.
Gebratene junge Gand mit Salat,

-
0
L]

‘_w_——_.—l* - X

e =

'= Donnerftag su 5 Speifen.

&

1. ®Gebabte Brod-Suppe mit Butterfnopilent,
j 2. Nimdfletych nmut WMeervettiq,
" 3. LWeife Niben mit Scdhafsfarbonaden. |
4, Paftete mit frickajivten Hithuerir, l
H, Gebratener Hedht,

Jreifag 3u 6 Sypeijen.
. RabmzSuppe mit* Crdayfeln,
. Nmdfletich  mit Seny.

! 3. Sauerfrant mit Schinfen und Nabur, 1
. 4, Blumenfohl mit- gebactenen Frojchen. |
O L. 5. Fleifchfropflein.

L 6. Gebratener @L‘f}flf{?]‘{f}[.fglﬂ mit Salat.

i 1 — .w — - -
- ]
e L

2 T ] El
e T o B e e S I .'T."..."’.—:-:.' =y
> " i
n'.-
J‘H —

Samftag s 6. Speifen.
1. Gried - Supye,
2. Rindfletich mit Sardellen - Sauce
3. Frictafirte Erdapfel.
4. Bierhefen z Kuchlein.
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1. Grbfenjupye.

Syperfeyetiteld

Gebrateiter Nebztener mit Kaseri.
Salat.
September,

Sontag 3u 6 Spetfen.

. Neid - Suppe mit etner Hubi.

Stindfletidy mit lmm Salaf,
Syanferfel mit Sentf.

, SWeigfrant . mit ©Sdanten.

Gingemadited TQilopret mit flefen abgerdbhrien
Nabm 2z Pajtetdyen.
Lranbern z Lorte,

Montag 3u 6 Sypeifen.

. Gebackenne Erbjen z Suppe.

Gyebratened Nindfleifch mit Sedipfeln.
Syinat mit gebackenen Stalbsbriejen.
Yeberfnopf miut JSus.

SOmelette.

Gebratener juniger Haas.

Dienftag su H Sypeifen,

Judelit - Supye.

NRindfleifdhy mit Nettig.

Sunge qelbe Mitben mit Dmeletten.
Sdyinfen - Syetje.

Gebratene .ﬁl’ihlwr mit Salat.

. SITE [rtmum 20 u..;']L'"LI'[

: Cdﬂl"ﬁ‘l brod - k._,lll‘}.“t

“hnu‘luhh mit Eedapfel - Salat.

3. Glefullte Koblraben.
1

Kleifchfnopf mit Vutterjauce.
Gebratente Nebhithner mit Salat,

e o
Donnerftag 3u 6 Spet)en.
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Speifegettel

Nindfleifch mit Eebragonjatice.
Blumenfobl,
Rebhithner
Kleine Neid z Paftetchen.

im Salhnt.

B Saneramyfer mit Ralm und gebraterten Nebichlegel.

e i
L

. o
11__:;.__,’

J.

,_J_*.;rfitnﬂ 1 6 ©peifen
. ®ericbene Gerffenjuypye.
Rindfletfch mit Cingemachtent.
Nofenfohl mit Sdyafsnieren auf dem NRojte,
Brodfnvypflent.
Tauben m Blutiauce,

6. ‘KRalbébraten mit Salaf.

1.

i.]--l

3
"

4,

T

Samijtag ju 6 Speifen.
Sroapfelfupye.
NRindfletfch mit Borajd.
TWeiffie Nitben mit gefillter Kalbsbruit.
Ganspfeffer mit Erdapfebn.
Macrony mit Nahn.

6. Gefitllte gebratene Tauben.

ek, N SV N
= i L & *

En ook Q0 o =

Oftober.
Sonntag 3u 6 Speifen,
mit Dubnerleber,
Rindfleifcy mit eingemachten Weichjelr.
PWivfchingfrant mit abgefaymalztenmt Kalbsfoyf.
Gansdleber 2 Vajtete.
Gebratener Hafe nuk uﬂ[ﬂ[’
""-..-'i.”"lL "'-...e'l""[:”,n

Judelnfupye

Montag zu Sypetfen

Supye von Griestuopflein,
. Rindfleifch mit Senf.

. Gelbe Ritben mit gebackencnn Scyweindfupen.
Gedampftes Kalbfleijd) mit Krageten
Hamniels|chlegel mtr

By e T L o, o

. Mebratener Salat,
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Dienftag s 6 Sypeifen.

{. Ginlaufiupye. |
2. Mindfletfch nut Nabnen,

. Weifie Nuben mit Schafflet)ch.
Miflauf von Sdhmwaribrod.
Gebratene Mebbhubner.
Spritsen 2 fKuchlenn,

™ o G

F_E 9 .
g = s
L] L]

Mittwwod z3u 5 Syerfen.

. Sorbelfrautiupye,
2. Nindfletych mit Faltem Weerrettry. B
3. Ieifie Nuben mit gefitllter SKalbsbrufi. R
4. Kafferolz Paijtete mit frifafjivem Hirm. '
5., Geftuite Nudeln.

6. Gebratener  Kapaun mit Compot. |

Donnerftag 3u 6 Spetfen. [
| 1. Geriebenie Gerftenjuppe.
\ 2. Gefulltes MNundfler)ch. 1
3. ©pmat mit gebratenen Schafstarbonaden. SR
4, Rabmzudeln. [ 1
5. Gefitllte junge Hubuer, _ Ve
6. Salat von Erdapfel und Sellert.
Jreitag 3u 6 Sypeifen. *
1. Linfenfupype.
E 2. Rindfleifch mit Gurfen.
] 3. Bobnen mit Neerenjchnutten.
4. Omelette 1 der Wil
" 5. Gebratene Schuepfen mit Schnitten.
6. ©Galat,
s 1 3 s 14 p
amitag 3u 0 SDPeL) el
) 1. Ontelettjupype.

Rindfletfch mit NRabnen.

'_'i..
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3. Gevdfiete Grdapfel.

Novembeor,

T . 4, Boent a [a mode.
i 0, Abgejdhmalite Stocit)d. &3
il 6. Sdymfen mit Salat.

Sonntag su 6 Syeifett,

| L. Neidjupye mit nmgenr Hitbuern, |
| 2. Nindfletich mit Miecrrettiq.
| 3. Sauerfraut nut Schwemstarbonaden.
| 4. Pajtete mit wildett Cntea,
1 5. Blumenfohl mit etrwas Gebacfernem.
6. Gebratener Fajan.

Montag 3t 6 Speifern.

Brodjuppe mit Krqautern.

» Rindflet)ch mit Erdaypfelz Salat.
SKoblvaben auf gewobnliche vk,
Sdnveitene Nipven.
Aufgezogene Owmelette,

. Stalbsbraten mit Salat.

WS I S RS
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it Dienfjtag i 6 Spetfen,

1. Crbien = Supye.

2. Rindfleifch mit gefchnittenen Gurfen,
3. Sauerfraut mit Schinfen,

4, Gedampfte Yeber,

5. Gebratene Laubern.

6, Cin Gried 2 Anflauf,

Mittwody 316 Spetfen.

1. TQerntifchelfuypye.

2, Nindfletfch mit -Chalotten - Sauce.
3. Mothed Kraut mit Bratwuriten.

4. Gefchnittene Omelette in der Mileh,

"l'w,' =
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H. Gefitllte Gaus.

6. ABuriel - Salat.

!

Donnerjtag u 5 -Syeijen.

{. Sudfuppe mit Marffnopflein.
2. Nmofletydy mit geviebenen MNethiq.

3. Sauerfraut nut gerauchertem Schweinefletich.
4, Cumaemachted Salbfletich mit SKnopfleun.
5, Yungenbrafen mit Galat.

Sreitag su 6 ©ypeifern.

1. Groayfelfupye.
| 2, Nubdfletjch mit gangen Gurfen,
Sdhywaryvurieln mic Sdynitten.
Geflopfted SKalbfletich,
Omelette,
G, Gebactene SKLarvfen mit Salat.

-
T -
-
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Samitag 3u 6 Syeifen. r

-
-

. Banadelfupye,

2. Nindfletfch mit Sellextfalat.

Abgefchmalzte Srodapfel.

Gefitllte Oneletre mit Hajcdyer,

5, Mebratened Hivjdyfler)ch. . :
6. Deid z Yuflaut,

- -
=
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% ODexember: |
{ ; |
Sonntaqg su 7 Sperfe. I;
H e : LA e Toin i
5_1 1. ©agofuppe mit Sicrn und Rabhm.
; 2, Nindfletfch muf Nleervettiq,
3. Amterfohl mut” Kajtanten. it
A4, - Ctwad Gebackenes. '}

5, Paitere mitc Hafenpfeffer.
6. Gdebratener Nebitemer.

(| ..|‘.|-..'.|I _r A
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©:pe tfegettrel
Montag 3u 6 Sypeifern.

1. Flectleinfupype.
2. NRindfletjch mit Rabiten.

3. Gaure Nuben mit gerduchten Sdyweins -

Yebermiiriten,
Syecttnopflein.
Giedampfre Yeber.

o O

Dienftag su 6 Sypeifen,

1. 8urelfupye.

2. Rmdfleijch mit fitfem Senf.

3. Ainterfolhl mit fehweinenen Nuppen.
4. Gebratene Grrestny . flemn,

5. Lauben tn Blut,

6. Gebratener Haasd,
Mittwoceh 3u 6 Sveifen.

. Habertriz-Sup te.

Rindiletich mit etnqenachten lmnuhfn
Lmqtmmhrf: Bohnen mitt Haring.
Dam fnudeln,

. Gand feffer in brauner &aiice,

b Gefullte Gans,

U*FF*

Dounerftag 3u 6 Sreifen.

1. E‘illﬂ‘ﬂﬁ[:‘i*t ,

2. Rindficifch mit Rabnen.

3. Wirfchinafraut mit € dafsfarbonaden.
4, Paitete mit wilden Enten in Salnt,
5. Gebratener welicher Habn mit Ealat.
6. Bioquifz Lorten,

E‘j‘l'ﬁ.‘ffi'fﬂ BT § I Eift‘ﬂ.

1. Seflevifuppe mit Jus.
R, Rindflei{ch mit gawgen Ouren,

poer

. Gebratener Sdjaffdilegel niit Crdapfelfalat.
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. Abgefdmalite Stockiifche,
4, Gedampfted Sanerfraut.
D. Nabm 2 Nudeln.

G. Blaugejottene Forellet,

Samftag 3 5 Soeifen.

m——
%

Geviebene Gﬁmmnm'p:.

Rudflet)ch mit Swicbelnfauce,

. yrifaffivee Srda fel mit gebacdfenen Hiuxnfdhnitren.
Kafferol- Vajtete mit ‘i""*nﬂut

. Gebratener Hirfchziemer mit Salat.

'l...F..;:,,.:,:h:.
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Jady nadyjtehenoer Lijchangabe mwerden die
©yeifenr hingeftellt
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