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Criter Abfchnutt.

4. Blinve Chofolade - Supye,

E3 wird et Loffel voll Nebl tn ernem Stick Buttey
vecht fdhon qelb gervoftet, mit guter Nilch aufgefocht,
Bucker, Simmt und Nagelein dagu gethan, etlichemal |
aufgerithrt, und dann itber gebahtes Brod angerichtet.

J0er ed [iebt, fann Crevgeib davan vithren.
5. Gebactene Crbien - Supype, 2

Man nimmt 4 Kochloffel voll Miebl, thut ed i ente |
Sdhitfjel , macht etnen Fladleintelg davausd , |dlagt 2 Sier |
ut Denjelbent, rubrt eur wentg Wildy daran, damif der |
Letg redht 3art und nwht ju dunn wud, Dann macht
man Anfen d. b, Backbutter beth, [apt den Letg: durd
eutent Schaumloffel davem tropfen, aber nicht 3w wiel
auf etmal, backt {t¢ blaRaelb, daf fte audjelen ywie Crbs
fety Dann thut man fie m die ©chifjel , backt jo fort,
D18 man genug bat, {chittet fodann qute Kletjchbribe
oarai, fal3t {te und giebt fte gleich auf den Lijdy, dap
yie nicht weich werden. : |

6. Durdhqetriebene Grbfen Supye.

Man feist 24, MMaplein Erblen mit faltem L8afjer
autd Feuer, [afit jte gany weid) fieden mit LWurjeln wie
man fie [iebts dann fretbt man fie durdy etr Sieb, bremt
jfie mit 3wiebeln qut e, [aft fie nody et wentq fochen,
jaljt fie, serfchueidet etivad Grumes davan, und rvichtet
fie uber gebabte Vrodjchuitten ain.

7. Croapfel - Supye.

Man nimmt 10 gefottene Srdanfel, reibt fie auf dem
Jietbetfen, nimmt Butter, Peterfilie, Swicbeln, Chalot:
terr, welches alle, vorher jerichnitten werden muf, w eue
Safjerole, diter diefed rvecht, fchuttet 1 Maasd LWafjer |
oder Fletchbrithe davan, [aBt ed qut fodhen, und rvichtet |
ed uber tn Avfel gefchnitten gebacfenes Aeifbrod ait.

3. Croapfel-Suppe anderer Art, |
C3 werden 10 miuttelgrofe Croapfel gefchialt, ait einem
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Neibetfent geriebeit und ausgedruckty oann [apt man {ie
in quter Fletfchbrithe weich Focdyenty DLerm nvichfen thut
man 2 Lmburlu, etivad Nabm, Saly und Gewiry nad
Gutbunfen tn die Schufjel, xithvt die gefodite Suppe
[angfam Davein, und giebt fie fo auf den ZTijdj.

9. Fifch - Supye,

Man nimmt genteine mu!u, wut fie fauber, nummt
ein Stk Butter, AVurgeln, Swiebeln, gelbe Jtuben m
eirte Schuifiel, [aff ed gelb dampfen, {chitttet A¥affer dDavan,
fo viel man gebraucht, fodht e8 4 Stunde, thut Sals,
Sdhnittlauch, audy, wenu man 8 bhat, emige LYoffel voll
Grbfenmarf davan, wovon die Faftenjupyen alle gut wer:
den, richtet fie fodann iuber gebabfes Brod an und grebt
fie hetf auf dey '.Tt‘_l'fl‘h.

10. [ijch - Suppe: anderer vt

SMan beleat den Boden einer Neine mit Butrer, leqt
etitige vundgefchuittenne Jwiebeln, und daun bdie Fijcdye
im Stuckchen qq'umrrm varauf, giebt Saly und Mvurieln
nach Belteben daju, LGBt alles qut T “"*mnpnu ohtie €8 3u
vithren, bid g vecht gelb geworden ff, jcuitter jodann
Erbienbrithe davan, it ed qut audfodyen, qiept ed durd
et ©ieb 1ber qebabite Vrodfchuitten, ftreut etivasd ers
fchittened Grimed davan, und giebt {ie heif auf den
Lijch,

(1. Braune. Fletfch - Supye.

Man nimmt guted Mievenfett und cin magereds Stuc
_Si[ﬂﬂbaﬂuhii 1t . eiite ":_‘}irl'nf,, giebt QWurgeln, Smwiebeln
und Gewnry nach Belieben dagu, [aff ed d;mphn bid
£d 1.;[[[3' 1t , muum erniae mn't.[ w!l Sletjchbrithe Daran,
ap ed {id [‘nﬂu auflost, man fann audy Salbsbeue
pavinn fochen s mann wericherdet man efwad Grinesd
darauf, und giefit dic Brithe durdh ein Haarfieh itber ges
bahted Vrod, Man famn audh Kudpflein ju diejer Suppe
gebrachen,
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