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o) et wenig auffodien, gieft den Schleint in bdie Taf-
jent oder iiber gebahte Brodfchnitterr.  Man  Fann audy
pte Gerjte, wenn fie fen 4t, fammt den Kernen qrben,
nur rubrt man 2 Grergelb binetnr und beftveut fie mut
Schmittland.

16, Geriebene Gipfel- Supye.

¥ Man reibt 6 Kreuger=Gipfel (miirbe8 Brod) am NReib-
eifen, bunjtet diefesd in einem Stitckdhien BVutter, rithrt ed
| i gute Fletjchbrube, 2 Srerdotter und 1 Loffel voll Ralm
dazu, lakt ed fochenn und veibt etwad Mustatnup darauf,

17. Suppe von Goldidnitten.

| Mat fchneidet 3 Milchbrode 3t k.,lhmrre:u, verfiep-
| pert 3 Cier mit ein lmmq ha[nn, fehrt Die Sdynitten
| pavin um, badt {ie im bheifen L,L‘{lllllllﬁ nummt  qute
Sletfchbrithe, fo wviel man jur Suppe gebr mm‘rr [afit Die
gebactenen Sdynitten L*num Minuten darin fm:[wu und

gicbt Saly, Veterfilie und Mustatnuf nady Belieben dagu.
(8. Giried - Supye,

Mot iwmmt gute Fletjchbrithe und fesst {ie su Feuer s
| auf 4 Maad redymet man 6 qute EGHloffel uul[ (Sried.
| AWenn die Brithe Focht, o vithre man dad Gried bitein
und Iapt ed 1 Stunde lang fodhens; vor dem Anridy
tert vubrt man nady Belteben Gier und NRabm  birein,
giebt. @aly und Schnittlancy davan, und trage fie fo auf
oent Lijch.

7 19. Geroftete Gried - Supye,
€3 werben 6 gute CHloffel voll Gried m einem Stick
Butter hellgelb gerdftet; fodann nimmt man. Fleifchbrithe
oder Wafjer, {dnittet ed an dad Gried, und [AHt o3
., Stunde Imm,u fochen al$ die vorhergehende Cum;
und giebt fodann Saly und etivad Mustatnuf davan.

_ 20. E}nfcmrii[* : Gupye,
- Man madht ein Stirckchen Butter heif, nimmt 4 BVierl,
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6 Grijter Abychrnatt,

wntmnlli~L,, et yoentg Sucker, 2 itmhluntl voll Sehl,

und rojtet t-.]rn hellgelb, jodann giept nan ;*,Iu]dwbulm
ey ﬂbﬂ”ﬂ Jlﬂlm ﬂlmt e cle qure |\ Stunde fudun‘,
falit e8 nach Belieben und giebt ed olye Brod auf den

Tifch,
21, Korbelfraut-Supye,

Man nimmt eine Hand - poll Kovbelfraut und ewme
Dand voll Sanerampfer, wajdyt ed jauber, wiegt es redyt
feim und dampft ed w emem Shuctchen Dutters wenn
e8 wol)l angeyogent hat, fo fohitttet man gute Fleijchbrithe
und etwad Saly davan, und laft dann gebalhted odex
ungebahted Brod damit fochen, Beim Anrichfen werden
2 Eierdotter und etwas Nabm hinengerniyt,

Snopflein - Supye.
TRan macht einen guten FIao [einteiq, ywelcher nicht ju

ditnnt feyn darf, [aft thn dDurch den Schaumlovffel m fos

cdhende Fleifchbrihe laufen, und giebt efwad Orined und
Saly dbazu, dann it fie fertig.
23, Krebs: Supye.

Mat focht 4o Pfund Suppentrebie, [06t fte ausg,
itoft Die ©dyale qunn Morfer mit einem Stucchen
Buttter gany fein, thut ed in eine Neine, [aft es fo lange
fochenn, big Dic Butter rvecht rofly 1, {dynttet Dann gute
Nletfchbrithe ober an etnem Fafttag Niilc) bm*q:lll,. fodyt
ed gut aud, und giebt Saly und- Gewitry nady Belicben
daransy Ddann feiet man ed duvch e Ludy, aber recht
hetf, iiber gebabte Brodidynitten,

V4, Krebs:Supye andever Art.

Mant focht Krebfe, fo viel man braudyt, i LWafjer
ab, (08t die Schyweife und die Galle ausd,- nimmt dDavo
nur die Sdyalen, ein Stitck Butter, und ftofit ed ujant-
ntert, wennt ed vedyt fein iff, focht man e8 nut Mild
oder JNabm, worin man ecin Stickdyen Jucker ﬂ,t'L[‘*I", auf,
und fchuttet ed gany fodhend duvdy ein Sieb uber gebalyte
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