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Erfter Abfchnitt,

20, @ypanifdhe Jtudeln - Supye.
Sur 12 Perfonen nimmt man 1 Pfund Nudeln, macht
fle audeinander in vedht guter Fleijchbrihe und lapt fie
3/, Stunde fochen. Sft die Fleifchbrithe nicht befon-

perd guf, fo rihrt man emige Yoffel voll Rabm und 2
Ererdotter hiuﬂn, jalgt {ie, ftreuf etwad Gruned darauf

und giebt fie herg auf den Lifdy.

30. Omelett - Suppe.

Mant backt Omelette, je nadydem man Supype fodyen
willy fitr 6 Verfonen nimmt man 2 Gier, 4 Kodyloffel
voll Mehl, rithrt ed mit Mildy an und backt die Dmelette
jchon gelbs wenit {te falt find, 1o wiegt man fie auf einem
18tegebrett und I[apt fie ein wenig auffochen in guter
Sletjchbrithe.  IWenn man 1brige Kraketen hat, fo fann
man Diejelben audy Dazgir verwenden.

31, *Preslein - Supye.

SMan {dneidet Faften-Preslein tn der Mitte vou ez
ander, vichtet fte in eime Supyenichifiel, wedhfeldwetfe
etne Xage Preglemn, eine Lage guiu.{umn Parmejan-fafe s
brennt eme Hand voll feingefchnittene Swicbeln in Butter
braunlich, gnbr fleDended Llaffer bmnu [afit ed mit Saly
und Pfeffer qut auffieden, und qgiefit uf: danm iber bie
emgerichteten Presileinn, deckt fie ju und (ARt fie an einem
warimen 20vte ftehen, bid die Preblemn redht aufgelaufen
find, und giebt fie dann gur Tafel.

32, Saure Nabm:Supye.

Man (dhneidet nach Gutdimfen Hausdbrod, roftet ed
gelb mit ein weniq Butter, gieft UL affer daran, fo wiel
man jur S "*uma agebraucht, [apt ed auffochen, jalzt esg,
und rubrt Vo Sdhoppen i}fn[ml mit 2 Grergelb Darvein.

33. Neid - Supye,

- fur 12 Perfonen nimmt man Y Dfund Reid, wafdht
ihit fauber, fefit ihn mit guter Fleifchbrithe um Feuer,
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