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S uppei

it ftedendem Salywaffer, rubrt 4 Lot BVutter vedyt letcht
mit 3 gangen Cier, reibf dbag Hirn, nebjt Saly, Gewiirg
und etwad Grimem fein, vihrt dann 2 Teingeriebene
Krveugerginfel davunter und formivt Kuopflein daraus,
welche man Y4 Stunbe - guter FKlejdhbrithe fochen [apts
man Faun fie 3u allen gebahten Vrodjuppen gebrandyen,

: 21, Sfnopflein von Hithnerleber,
Bon nmehreven Mibern verwiegt man das Hergy und
die Yeber fetn, dampft efwasd Peferfilie, Saly, Sdnitt-
[auc) und 2 Sdyalotten, weldyed ebenfallé fein vermwiegt
fepnt mufs dantt wetcht man 1 Krveugerbrod m Waffer
e, bdructt ed aud, gtebt 3 Crer und 1 Hand voll ge
viebene Gipfel davan, vabre alles vecht duvcheinauder nnd
macht vumde Stnopflemnt vavaud, weldhe man i Lafjer
ooer Flenchbrihe focht.
22, Snopflem von Hithnerfletyd).
' ~ Man wiegt das Fletjcdy vor 1 jungen Hubue vecht
feun, 'I,:L‘I[‘"f 2 Streugergmprel, feuchtet fte mut fitfem Nalbm
ai, mmnt 2 Xofly jergangene Vutter nebft etwad Giriiz
ient, emigenr Sitvonenjchalen und Salz, arbetter alled
recht durchemnander, verdunnt ed mit 3 Ciern, weldhe
vorher ved)t wervubrt find, madyt mit etmem Loffel {ange
ooer runde fKnopflem davausd und fodit {fie.
23, Snopflein von gebriihtem Feiq.
- Man lage T, Sdoppen Mildy fodyen, viihre Mehi
Iiulrm, bid ?:-::{ 014 ?.‘*t_::f e, vithet thn fo lange, bid er
jich vonrt der Pfanue [08f, thut ihn in etne Schiifiel, rithrt
3 big 4 Gex bhinein, giebt etwasd Saly und NMustatuuf
Darant und madyt Knopfletn davausd; man faun fie backen
PDEer fieDot,
34, Krebsd: VButter,
Bort 25 Krebien werdent die Scheeren und die Schiveife
augdgelost, die Schalen nut 1 Vierling Butter geftofent,
und oag Gejtofene audgefocht und durdy ein Tudy ang:
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16 - Grfter AbTdynitt.

! qedbritct;  damn [aft man 1 Sdyoppen gji‘ifnf) fochen,
driickt fie ebenfalld durdy dad namlidje Lud, wodurdy
I« man die Krebsbutter gedritckt hat, rvihrt 4 game Qier
i it bie Mildy, gicbt ehwad Saly und Mustatnup dagu
o und feiet ed Durch einen -feinen E-d?lmnnluffrl i eine
Sdhiiffel; dant nimmt man fleine Model, beftretcht I

,"' - mit Krebsbutter , filllt die Krebsmilch davein und Iapt fie

in einem Ofen geftelien ober tm AWajfer Focen,

;" 25, Krebd . Knopflein, :
ﬁ: Man fiedet 15 Krebje tn En[amnﬁcr;_rl}ut _bie E}‘ﬁ'ﬂ"ﬂft‘.‘
| und Scheeven heraud, und wiegt jie flein; die ausdgeleers

| ten Schalent ftofit man fein, rojtef fie mit eiiem Stiickchen
Butter und preft fie durdy ein Luch; hrergu nummt man
¥ die gewiegtenn Krebfe, 2 geviebene Gipfel , Saly, 5"_1?1.[11:5?
| Fatnufi, weldjed man juvor mit ewen Voffel voll Ralhm
anfeudytet, 3 gange Cier, madyt Ddiejed [eicht unteremans
i der, baf Der Teig nidyt gu dick wird, und [egf Stnopf-
g lein in fieDende Brihe. .
26. Krebsd - Knovfleit andever Art.

6 Loth Krebsbutter wird mit 2 CierDotter und eLitent
1 qangen i [eicht angeruthrts dan fchnetdet mai 'ﬁL‘?l‘ 1
$ RKreuzerbrod Die Ninde ab, wercht ed 1t gute Milch,
k1l Sritcht o3 aud und rvithrt ed in dDie Krebsbutter; Dann

i b vithet man nodh eine Hand voll gertebene G{jipﬁ:[ nebit
s\H Saly und etwad Grined dagu und fod)t jie m fieDender

4 Fletichbrithe. .
| 27. Ubqgerithrte Leber - Knopflem.

@2 yerdent 4 Kreuger - Gipfel gericben und nuf eut
| weniq fitfen Rabhm angefeuchtet; dDa ywiegt niail 1 Pfo.
| |L_ Leber fein, thit bifﬂ‘t‘} sufammnten Jmlnc Q‘%ﬁ}!l‘ﬁfg;llt}i
1 6 gange Gier, einige Chalotten, efoas '@.‘*Effl]l{}h dynite=
o laudh, Saly, Gewiry und 1 EHloffel voll Mehl dareur,
pithrt  alled recht umtereinander- und mlnrﬁr Suiupflun}

die sur Suppe werden flein, um Sdymalzen groper ges
macht,
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