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2. Gurken zu bereiten
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Sweiter Abfdhnitt.

2. Gurfen 3u Deveiten.
£ o Man nimmt Gurfen, die noch nicht viel Kerner ha-
1 bert, {chalt fie, fchneidet fie in runde Scheiben, falzt fie,
| glebt fletngejchnittene Peterfilie davan, wirkt fie mit Effig
und  Oel vedht wmntevetmander uud ftveut Pfeffer oben
darauf. ’

3. Deerrettiq.

Man vetugt und wafcht eine Meervettigwurzel, reibt
jie auf dem Netbetjen gany fein; dann [Gff man Butter
it euter trdenen NReine jergebenr, giebt 1 Loffel voll Mehl
parvan, viubrt diefed mit guter Fleifchbrithe an, thut den
Meervettig davein und [Gft thn gut fochen s vor dem An-
vichten giebt man 1 Loffel woll fiifen *hnl}m dazu.

4. Mecrrettiq mit Mld).

Mant reinigt und wajcht, wie oben, den Meervettig
und vebt thn femny [aft Butter in ethrer Neine ergehen,
vithrt 4 Yoffel voll Nalhm daran, rihet diefed 3avt auf dem
Seuer, gtebt den geviebenen ieervettiq dazu, nebjt 3 Lth.
femgejtopenen Mandeln, Iucker, etwad Saly und [aft
thi fochens bBeim Anvichten vibrt man dag Gelbe vonu
1 Gt und et as gutent Rahm darvem und giebt ihn redy
I}ub auf den Tifdy,

5. Meervettig mit Brod oder Gipfel.

Man beveitet Den Meerrettig wie obens wenn er gerie
bett ift, nimmt man DButter, etwasd ‘ﬂJuh ,  qgeriebenes
mirbes Brod oder Gipfel, den ﬁﬂuuurrm, und focht diejesd
in guter Fleifchbrithe. IVl man ibhn {chavf bhaben, {o

giebt man, wenn er - gerieben {ijt, 3 Loffel wvoll frijc)es
SBafler daran.

6. Deervettiq mit Cijig und Del.

Mar reinigt den Meevrettig, veibt ihn mit Gipfel oder
mitrbem Vrod, und byt hn mit Efjiig, Oel und ein
wentg Jucker any will man den Jucfer weglaffer, fo
nmunt man uﬂj und Peeffer davaim.
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