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dantit man fie it etlichen warmen IWaffern nut ener
Biirfte reinigen faun, damn in einer Kafferole oder ans
Sernt Kadhel mit einem Schopven Burgunder oder anderm
rothen Teine jugefest, von allen Sorfen Gewiiry, em
Stid Butter, Saly und - einige Ritronenfcheiben davan
gethar, und die Triiffeln fo lange barin gefocht, bid fie
weidy b3 alébann legt man die Triiffeln auf eune *Platte
nnd qiebt fie heif jur Lafel; die Sailce fann man ourd
ein ©ieb laufenn laffen und daruber giefen.

53. Weife Jriiffeln u fieden,

Man f{chalt diefelben vedht rein, fchnewdet fie u feinen
Riatternt auf und diinftet fie in Butter, {taubt dann ein
wenig Mehl daran, [aft ed nody gut damit verfodyen
und qiebt fie danun ur Lafel.

54. Weiffraut auf gemeine vt

Dad Kraut wird fauber gerveinigt, gewajcdyert und
qany weid) gefocht; bann giebt mai. s i ein Sieb,
[afit ed Darin ablaufen, uud wiegt eé darnac halb fem;
damit nimmt man Butter, aerfchnittene I3wiebeln und 1
Coffelvoll Mehl {n einte NRetne, rojtef es el oenig und
“qicfit etwad qute Fleifchbrube davan, auch fann man
anftatt Butter fonft quted Fett dagu nelnten; danp grebt
man ein weniq Saly und Kimmel dagu, und Iapt das
Kraut noch V4 Stunde darin Todyen.

55. Gediinfteted Weiftraut.

Hiersu nimmt. man einige fefte Kopfe, fehneidet fie
1 Der Mitte - vonetnander, die Storzen, Nippen uud
Stengel heraud; dani fdyneidet man das Kvaut wie ge-
fchnittene Judeln, waldit e2 recht jauber und fodyt es
ab: dann nimmt man Butter und Jyiebeln 1t ette Jietie,
fchitttet dad Kraut davauf, [agt ed unter mehrmaligent
Umeithren dunften, ftanbt dann 1 toffelvoll SNebl dar-
auf und [aft e braunlidy werben, giefit ein wenig gute

LANDESBIBLIOTHEK

Baden -ﬁﬁrﬁrrt::mh::r;.;



	Seite 47

