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Beifagen i Gemirfen,

4., Gebactene Cier.

Man [aft cin Stitd Butter in einer Heme gergehen,
fchlagt Crer nad Belieben, eind nady Ddemt andern i}tm
ein, {afit fie bacten, giebt fie auf Spmat, und firent Salj
und aerfomittenes Sdynittland) darauf,

5. Fleifd): Schnitten, 1

Man nimmt fibergeblicbened Kalbfleridy, verwiegt s
mit ein wenigq Sitronenichale, Chalotten und Peterjilie,
qiebt geviebened oder cingenwetdtes Brod dagit, feuchtet
s mit Nabm oder Mildy an, fdlagt 2 oder 3 Clery
davan und falzt ed nad Beliebeny dan {chretdet mai
Milchbrodfchnittert, ftveidht etnen Yoffelvoll vou Dent ANb-
gerithrten davauf, backt {le 1 hetfgemachtent Sdymal}
fchon gelb und giebt fie jum Gemuije.

6. Fleifchfrapfen.

Diefe fann man machenr, went man von allen Sorz
tent Fleifch ubrig hat; man hadt das Sletich, nebjt Guter
und etwas Detevfilic, nimmt dann Butterteig und formirt
Fleifchfrapfen davaus, legt fie auf e Bled), badt jie
i Ofen und grebf jte jum Gemitfe ; s frifaffivten Kobls
vaben {ind fie fehyr paplid). '

" 7. Gansleber in *Papier,

Man nimmt einne Gandleber, giebt Saly und Oewury
baran, fireut fleingefchnittenes Gviines darvauf und g_e,n:bf
cinige Tritffeln, Sdinitse oder Mordyelt, welche chenfalld
werfchuitten werdent mitfjen, dagit. Danit [“C![Tll‘lflf{}l' ;i:nu
weified Papier mit Buter, legt Ddie Yeber jammt dent 3er
fehmitterten hinein, wickelt dag Papter yujammen, 10 gut
qran faun, legt {ie quf etne wwoene *Platte, ltr[_tr fle m
citen Ofent, [afit fie Y4 Stunde davin backent, giebt eute
Qtrone dag nnd tragt fic heip auf den Lijd).

8, Gnldfchnitten, | |
Man fdneidet vou Mildybroden Scpmttent, abex nicht

: s Dick, werjchlagt dan Eier, nacdydem n_t__mt viel oDer
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52 Dritter Abfdhynitt.

wentg Scynitten ju machen gedenft, it 2 Milchbroden
nmmt man 3 Gier, giebt ecin wenig Saly und Mustat-
nup bazu, fehrt die Sdhnitten darin um, legt eine auf
dre andere, backt fie' in heifem Scymals hellgelb und qiebt

jle 3u Gemufens fie find fowoll fir Fleifdhtage, ald audh
fur Fafttage fchicklich,

0. Gebactened Gebirn,

Man waffert 3u diefem Gebraudie Kalbds ober NRinds-
gehirn gut aud, damit dad Blutige davon fommt und
pag Gelyivnr fchon weif wird, hautelt e8 ab, fdneidet ed
i ordentlichen Stitctchen und falzt ed gqut; vor dem e
braudje trocfnet man e8 ab, wenbet ed in jerfhlagenen
Ciern und Semmelbrofeln um und bacft ed rifch in
Sdymal. Man belegt damit dad Gemiife aerflich nach
Gutditnfer;  Man faun aud)y Ritckentmarft Sdymals
ausbacfen und auf die namlidye Art ubereiten.

10. Gebirmutirfte.

Wan nimmt einige Rinds- oder Kalbdgehivne hieriu,
hautelt fie ab, hacft fie feim jufammen, auch 1/, Pfund
Mart ebenfalld gany fein darunter, weicht fitr 2 Kreuzer
abgerindeted INilchbrod ein, dritcft 3 aud und mifcht e8
varunter, jalzt und pfeffert {ie, giebt fetngefchnittene iz
tronenfchalen, 2 gange Cier und 2 Dotter daran, vithrt
orefed gut ab, fiillt fie bamit in die Darme, bindet fie
qut gu, uberfocht und bratet fie.

11, Gehirmmiivfte in Butterteiq qebacken.

WMan richtet dad Gehivn 31, wie bei den vorvigen.
Nan nimmt einen Butterteiq, wenn ed audy fohon Ab-
Jchnifte von etner Vajtete ind, wallt diefen einen Mefjer
vitcfent dick aud, {chneidet gleidye, [angliche Streifen davon,
jiretdif das Gehivn davauf, vollt den Teig iibeveinander,
legt fie auf eine Platte, beftreicht fie mit Stern und
backt fte in dem Ofen.
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