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Beilagen ju Gemujen.

12, Giebacfene Hirn - Sdyntten,

Dad Gehivn wird auf diefelbe Avt jubereitet wie Dasd
yorhin befchrieberte; dann werden vou euien EIIFrgrE;EFi:qmt
Brode feine Scheiben gefchnitten, etne mif diejemt Giehirn
iiberftrichen und Ddann eme m@érc rbamur paffende darz )
itber gelegts ift man mit allen Sdynitten fertig, 1o fhlagt - N
man einige Gier auf, falyt fie, wendet die Schnifie davu f .
um und badt fie in Sdymalj. u

13. Gine Hafhe von Lungen,

Man nimmt die Lunge abgebritht, fdhneidet fie jantmt
pem Heryen mit dem Liegemeffer 3u eitter feinent Daijche ,.
sufammen , 1ebft 1 3wiebel, SIH:UH[‘H]E[H‘I{E, "]‘.""l.f'[‘f'i;ﬂhﬂfﬂ?
Fraut und Schnittlauc)3 wenn Drejed gﬂdyg{jcu i, 1o H:I_,g_t
man BVutter oder Fett in einer Reine auf, giebt 1 Loz
felvoll Mehl dagu, legt die Yunge bheur, und  giebt
Fleifdyfuppe und ein wenig Ejjig daran. Beim Anvichtel

' Fann man audy verforene Gier davauf geben.
14, Gebacdene Kalbsfiipe.
- gl ’ 4 5 - l
Man legt giite Kalbsfife in lauwarntes ABajjer, dap |

fie fchon weif werben, {iedet fie dann in E-Eigumﬂ'ﬂ' vecht
weidy, twenn fie wetdy jimd, nummt mai jie heraus umnd
ftreut jevfchnittene Chalotfent und :]I.f'i.‘!'l."l‘}l[lt“ bavauf; man
verfchlagt Gier, Ffehrt Die ﬁlﬂbﬁuﬁc_bﬂrul um, ftvent
qgeviebene Gipfel davauf und backt fie m herpen Sdymals.
Man fann fie ju gelben Nuben geben.

15. Gebacdened Kalbsgetros.

Mennt man dag Gefrofe redht fauber gewaiden bat,
ficbet man e8 in Salzwafjer, fhlE ed i Faltem “}Eaﬁ“rr
ab, f{dneidet ed in Deliebige Stucdyen, jieht e3 aber
nidht audeinanders; dann madyt man einen Teig wie ju
Krofchen, giebt Ghalottenr, Peterjilie, Saly und Gewiry
pagu, fehrt die Stickden Davin wm, und badt fie
heifem Schmals.
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