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Dritter Abfdhnitt.

22. Sdweind s Karminaten,
Die Karminaten werden wie die vovigen jugerichtet;

yenn fie geffopft, gefalzen und gepfeffert jmd, lapt man
fie eiitige Stuudernt ftehens dann macht man Butter
eiter Pfanue heif und [GBE fie Davin auf betden Setten
bratett, auf die leiste thut man feingefdymittene 3wiebeln
und ein flein wenig guten Effig, und At es ioch ente
Biertelftunde damit braten,

23, ©dyaafsd - Karnunaten,
Man fchneidet die Karminaten gany gleidy, jchabt dag

Kleifdy an Den Veinen gurick, {chneidet Das Fette weg,
Flopft fie redit javt, falst fie, giebt f['i.‘tl1+;1,t‘ft‘i}lll[‘fil'l1L‘ﬁ Grite
wed und wiebeln daran, ftveut geviebenes Brod E:;amuf p
bratet fie i einer flachen Pfanne und giebt jie Fum

Gemitfe. |
24, Gebackene Kalbabrifen oder Mild)ling.

Man nimmt {chone, yoeife 5{11[[1@&@-1']1*11{ {0 mj:[ natt
aebraucht, blanfdyirt, diefelben et ywentg, sieht ?_J__::I’ES_ daran
befindliche Hautchen ab, fdneidet von jevent Stalbsbrije
9 pber 3 Theile und fal3t jrey Danu taudht man ]gbfé
Stitk in aufqefchlagene Eier ein, wendet 8 i fetnen
Semmelbrofeln um, bacdt ed gany rbfcy goldgelb m Dett
Sdymalse und giebt e8 dann mit gebacener Deterfilie gur
Tafel.

25, Gefpicfte Kalbsleber,

SBennt die Leber abgehautelt ift, fpickt man fie, lege
fie in eine Neine mit einem Stitcfchen Butter, Tlemge:
fchnittenen wiebeln, Ghalotten, Peterfilie, und euigen
Lorbeerblattern, ftanbt ein wenig Mehl bavauf, Deckt Ddie
Reine feft u und laft fie fchnell dampfen, man mup
aber davauf aditen, daf fie nicht anbrennt, jie mup mte
meyr etwad BVrithe haben, wenn fein Blut mely heraus
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fommt, fo ift fie fertigs betm Anvichten giebt man 2 Lof
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