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39. Schinken zu kochen
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Dritter Abychnitt,

einer Meine zergehen, dampft vermwiegte Chalotten darut,
weidht Milchbrod i Waffer ein, dructt e8 wieder aus
und giebt ed dagu, fdylagt Eier baran nach Belieben,
falzt e8 und thut dann von bder Fulle auf die Dmelette,
#1  vollt fie wieDer sufamnten, felst fie i etner NRetne ans
! }: Feuer, dafi fie warm bleiben, und giebt fie jum Glemitfe.
T

37. Prefrourft ju madpen, ,

Man nimmt Sdyweindohren, 1 Pfo. guted, fetted %

Sweinsfleifdh, 1 Pfd. Sypect und 1 Pfd. guten Schins l

fert, fchneidet Diefed alled ungefocht ju fleinen langlichen l

Ghickdhen, audy etlidhe Swiebeln und einige Stitckdyen |
Kuoblauch darvunter, falst und pfeffert ed gut, giebt aud)

etivad Vafilifum und Thimian dayuw, mifdyt alled gut
untereinanber -und fitllt ed fo in einen Schweindmagen, |
bindet Ddiefeit auf beiden Seitent gut 3 und legt thn i
eine Kafferole oder Neine, giebt halb Wein halb Aafjer i.-
daran, fo Dafi ed gang itber dem Magen fteht, giebt :
einige Yorbeerblatter und Nagelein dagu, Lapt Diejem |
Sud den Magen 2 volle Stundben Fochert; Ddann nimmt :
man i heraud und giebt thn gwifcyen 2 Sdhffeln, wo- n
mit er sufammen gepreft wird, Den Sud defjelben lapt q
man 3 Sauce ftehen, und wenn der Magen gut ab- a
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gefiihlt ift, {chneider man ihn ju Schnien auf und giebt

vort Der gefalzenen Sauce davitber,

38. Gebacdene Gardellen.

i Dag nimmt man fdyone Sardellen, wajcht e ab,

fchneidet fie Der Linge nady voneinander, 3icht die OIVE _

‘ theit davon heraus, wendet jede Halfte . Crern und |
hernach in Semmelbrofeln um, worunter aud qeriebener |

Pavmefantafe gemifdyt ift, backt fie rofdy aus dem Schmalze |

und garnivt damit die Gentitfe.

39, Gdyinfen 3u Fochen.

Man weicht den gevaudjerten Schinken einent Lag %
wvor i fliefendes. Waffer in, wajdht hn bavauf jauz '
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Beilagen yu Gemufern.

# ¥ Ny o e - el & 3 il .,.".
ber, fest thn mit Taltem MWafier aufs Feuer und lapt
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hin Darin ftelen,

|

i 5 Stunden lang fieben, aber nicht Focjen s hat man
‘it i einem irdenen Gefchive fleden lajjen, 1o [aft man

hat man aber eitten Cifenfhafen dajzu

acbraucht, fo legt man thn einent trdenen Hafen, Lapt
. falt yerden wnd fahalt ihn dann fauber ab.

g}tﬂll

fann ihn 3u allen Gienuitfent benubsen,

40. Sdhweindfiife auf dem Noft gebraten.
et die Filfe fauber geveinigt und gejaizen find,

fo focht man {ie ab, fthut die nothigiten ﬂ“uﬁinq t:im\n,
itreut Ghalotten und Grimes davaufy, felyrt fie wm 2utter

unt, backt fie auf Dem Nofte unv qiebt fie gum Genuije.

41. Sdaafénieren,
Die Nieren werdenr vouemandey aefchnitten, durd)

iebe cin Syitefilein geftecft, Dap fte gerabe [J!r}bim,*x:ini:,;,
Geoitry, fleingefchnittente Peterfilte darauy *;'_I,C]nt‘flf} bam
[afit man fie 1/, Stunde jtelen, Tehrt jie 1w jergangeney
Putter um, ftreut geriebenes Brod davaur, bmh*t;ur auf
dem Nofte, drickt efmwas Sitronenjaft darauf und giebt
fie Betf yum Gentiife.

42, Wiirfte auf Reifen mitgunehmen.

dan nimmt 2 Dfo. Mark, 2 1‘*@ 1'1‘1'11::5 El‘ft‘!ﬁl‘i!}ﬁ:
fchmaly, 2 fein gexjtopene #':-'.mili‘éfflﬂ?lltil.‘,_ "{ \i_t:r{jt .*“!f“!‘ﬂf
Geritrznagelein, 2 VYoth Jmmt, 2 .‘;lurl} -]:.\.*E\Tn‘{;_ PED.
feingeriebenen Parmejaniaie. Das ‘-:‘Dru'F SLITL‘I}fIH_LH nt‘nn
fein. und mifcht alled mit 4 Loth Saly gut .111111111}_11\111'1',
bernadh fillt man e in reme 1‘%11*111}: u;ib nmchp jede il‘ll ]t
auf V. Do, it man anf Dder i:}ium:_ - ement orte,
yo Ffeine qute Suppe su haben 1jt, o it man -“E
einent Hafen 2 b3 3 Maad ﬁqi‘ftlbfﬁ 57?‘{‘_*&11?'5‘}'; qiebt rm}L
jolche aufgefchnittene Wurft heut, [u‘i}?f fie nur euten
Sub thun, ridytet fie uber geroftefed Vred an, {fo bat
man die befte Supype.
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