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Stebenter Abfchnitt.

27, Gefiillted Spanferfel.

Jtachdent pad Spanferfel jauber qepufit, und ywie dag
vorher bejchricbene emgejalgen ift, focht man 14 Db, NReid
e guter Slechbrithe gang dicf, und vithrt thn mit etwas
gewirfelt gefchnittenem SNavf abj; alddann nimmt man

1, Pfo. guten Schinfen, fdmeidet thn in [nglich feine

Scpnitselun, vihrt fie auch davunter, {dhlagt: einige Eiers
dotter dDarvan, und thut von Ddiefer Fille ehwad in das
Opanferfel, legt dbann eine Lage gute Bratwirfte hinein,
Danm wieder von der Nedfitlle,” und fo fabrt man ab-
wechielnd fort, big dad Spanferfel’ night gar ju wvoll ji;
Dann wird ed qut jufanmmen genalbt, und auf diefelbe
Avt yore voriges in eiem Ofen gebraten,

28, Gefulzter Sdpveindfopf.

Man jeht dent Schweindforf, fey ed ein wilder oder
einbermifcher, mit einem LTheil Effig, etmem Theil FWein,
und einem Lhetl WWaffer jum Feuer, qgiebt Lorbeerblats
ter, mit Nagelein bejtectte Swiebe[n, Ghalotten und i
tronenjchalen dazu, [aft den Kopf Ddarin weidy fieden,
binbet thn, wenn ed fein LVibDFopf t, 11t eine Serviette
ett, Damif er weif bleibt, Da der Kopf felbft fchon eine
julzige Suppe fiedet, fo ditvfen hiersu nicht fo viel Kalbss

fufe genommen werden, weldie man auf folgende Avt:

bereitet: man nimmt auf 6 Kalbsfife 2 Maad Waffer,
JeBf fie gum Feuer, fchaumt fie gut ab, und [afit fie qute
2 Stunden gany langfam {ieden, bid alle BVeine davon
fallens man fanu aber die Fife vorber zerhacken. IMan
fetet {obann Ddie nody ubrige Suppe davon ab, [aft fie
m emer Neie bid auf 1 Schoppen einfieden und hernadh
abfithlen, Daf fte gany feft wird; man fann fie 8 Tage,
m AButer auc) noch danger aufbewabren. MNan nimmt
diefe Suly von den RKalbsfifen, 1 Maad vour -dem
©ud, worin der Kopf gefotten worden, 1, Maad LWein,
Yo taas Aeinefjig,  Gemitrgnagelein und Pfeffer, giebt
Diefed ‘i eine NReime, wie qud) von 4 Ciern das TWeife
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Dagu, und [aft ed unter  Dbejtandigem 111111*1'1511'[‘11*m1ffw
] chen; dad Crerflar, weldes ju Sdaum wud, jchaumt
man davon ab. Dann wird ein Luch an Den 4 Fupen
cine$ umgefehreen Stuljld aufgeipannt, und Dbdie Sulj
aufaeqoffens wenn dad erfte durdhgelaufen tft, o gieht
man ed wieder auf, 6id ed vedyt bell [quft; ywdl man
| aber die Suly lichtz oder dDunfelbraun ftir[wnﬂ, o nummt
man f{chone braune Jud:Suppe daju, oder [aff e fleiz
ied Stitck ucker nit etner Pfanne Fajtanienbraun werden,
und gieft ed darvein. Lenn die Suly gany durdgelaufen

und hell ift, {o giebt man ein wenig davon auf die Syt it f
fel, ftellt Den Kopf hinetn, unbd [aft die ubrige gany feft i
werden 3 damn flopft man fie mit etrem Neeffer, und bes Uil
I [egt Den gangen Kopf ringd heritm damit, jterf den Nand 'ﬁ
“ ber Schitffel mit Lorbeerblittern, uund giebt thn quf den e
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VIEL OMebl=, Mildh=, Ciers und andere
Ntebenfperien.

1. Aepfel - Schaun.

| Man fehalt die Aepfel und {chnetdet. fte feur, thut fie IR
k} in eine Neine, gieft et Glad WWein daran, und Iape
| fie wetd) dampfens dann fretbt man fte duvd) etn Oups
veifieb, thut am einew Sifrone abgeriebenen, und nod
o viel andern Sucfer daju, daf fie {if genug werden;
pann fchlagt man von 6 Ciern dad ABeipe ju Sdynee, - |3
vithet e [angfam dDarunfer, beftreicht ein Blech mit Buts |
ter, fullt ed Dantit hody an, bactt ed langlam in einem
nicht su beiffert Ofen, und giebt e mit dem Vledy auf {1
ben Tifdy. | 1
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