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48. Karpfen in einer Sauce.

Man nimmt einen Kavpfen, fo grof man hn ge-
braucht, {dmeidet Denfelben auf, nimmt dad Cmgewerde
berausd, und fucht behutjam Ote Galle abjulofen; I?n}m
nimmt man dad Blut heraud und giebt e auf emige
Tropfen IWeinefjig, fdmeidet den Kavpfen in beliebige

. Stitcke, fetst in etner Vfanne ober Kafferole [_u}[[‘* F-.?.'ng
und balb Baffer auf dasd Feuer, giebt eutige :g,fr?c[_untrcnc
Awicbeln, Jitronenjchalen, 1‘i1_1iug!c &Shicte _f]}»:trrﬁlruj_ln_j_ut1':1
selnt und feingefdhnittenen Sellert dagu. 51}5#.‘111_1_ Diejes qut
wfamment auffocht, giebt man Ddie Karpfenftucte jammt
bem Eingevoeide, nebft etmem Stuck Butter daveu, und

(aft mut alled qut und -langfam audfochen, Alenn 8 i
belicht, fann man audy etwad Hausbrodrinde damit auy- o
' fochen laffen. Vor Ddem Anvichten giebt man baﬁrﬂﬁlur, b
o nedft einem Sticthen Sucker dagu, (ARt ed nody em we- i |
1 nig damit auffodyen, uno vichtet fubqpn dent .gt"m}*fen,
fammt den Turgeln jur Tafel air,  Wenn Owe Sance
nicht dick genug ift, fo fann man mit eimem Stuckcdhen

Sucfer, einer Nuf grof Sdymaly und 1 ﬁi\ﬁt‘fi‘ﬂl{ Ntebl | bt
et brauned Gingebrenn machen, und jolched davim vers A
Fochen Lafjen, -

49, Karpfen in eigener Saquce.

Wenn der Karpfen gefchuppt, su Stickchen gejdhutten
und gemwafchett worden ift, witd eine j't'"nﬁm'uhj u't*n:rr e
Sufbafen dicE mit Butter  bejivicen, DA mit etlichen
5 Coffelvoll Mebl der BVobden bded Gefdyivrs bejtvent. Wiy
dicfed werden fleingefdhnittene Chalotten, oder fleme,
ganse Swicbeln geftrent, und wenn ¢8 2 Pd. Frjdje o,
anf die Swiebeln ein hatber, ausgegratheter, fleimn ges
fehmittener Having, oder 4 Lot Sardellen, 1 Gplofiel-
voll Rayerr, ein wenig fem ,:;1"1";(lmn‘rr1r:_1:_*1‘*t*t4._‘1_"ﬂ!w 11111?3
Qtvonenfcheiben gelegt, hernach der Fiich.  Lenn Die
Qitrone bitter tff, wird nur die Sdyale davon n__I*-m*h‘fm[r:c
ten, Der Saft bavon audgedviictt und dad Ausgedritctte
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04 Sunfrer Abfchnitt.

weggeworfer. -~ Hat der Fifch ‘-*'Huqur,, o muf diefer i
dre Mitte gelegt werden. Dben auf den Fifdy legt man
nody emed Hithnerveted grof Butter, weldse aber in fleine
Studdyen juuhmrnu werdent mufi, qgieRt etwasd fauern
“nal}m 1id :mmfain 6 Lh[ﬂm[uu {ﬂuuhbmlu oder Nal-
fer), und halb fo viel Cfiig dagu, decft den Fifch su und
[agt thi anf Kohlen [angfam fmlnn,. bid man teljt , dap
er {ich vor dent Grathen ablost. Sollte gar weniq ‘*’-'"unihc
paran feyn, fo fann nodh etwasd mehr, aber wenigjtens
e Stunde vor dem Anridhten, davan gegoffen werbden.
Man fann auf diefe Avt Hechte, Fovellen und Barben
snrichten,

c0. Karpfen in {dhwaryer Sauce.

Wenn der Karpfen gejchuppt ift, muf man ihn fauber
wajdhen , hernady uerft am Baude auffdyeden, dag
Einge msz heraus nehmnien, die Galle davon thhun unb el
Sdh etlichemal in einey \....stleL{ mit Gfjig aus Mldmn
Htil -0as Blut U befommen, Obder man fann audy den
Sarpfen mit einem nmh gent Meffer i Ddent C:dnmu*
unterhalb der Floffe ftecdhen, bei den Olren nelnten, in
Die *ﬁuf}c hL[u:n, unb dad Blut (n ein Heined Gefchirr,
worin &fjig ift, laufen laffen; dann wird aber audy der
Bauchy erft nadiber nuqu :,I;mrnnr Diefen Cfiig fammt
oem Vlute thut man i ein fleinesd t*ui hiry, und lebt
thit auf, bid man den Fifch fodhen will, ‘H[u“"ﬂun Jchnetz
Def man den ﬂ,tfm i1 Lnnh, itreut nach Gufditnten Saly
pavauf, o, bdaf der Fifch nicht t, herdb wird, und
[afit fte ctlu[w Stunden lieqen, damit Dder ’E{iﬂl} Dejto
fchmacthafter werde, $Hernach roftet man Or enver eifers
neit Pramme, worin man den Stcy Tochen will, zu 2 Db,
Stchen 3 qute “}LnEu[uﬂL[mﬂI Mebl, 1in I}Lu_gfuml[mm
Sdmalze, m.hr puntelbraun, vibret ed mut faltem YRaf-
jer an, thut 2 5id 3 Yorbeerblattey, 2 gange qn'su[uln
viel fl’mnmﬁhmthm Aitvonenfchalenr, ein wentg geftofe:
nen 5}‘*nﬂh Hno "hﬂt]L[HH pajity legt den Fijch n diefe
Bruhe, giept das mit Giltg ausgewafdiene Blut dazu,
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