Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Freiburger Kochbuch

Bohrer, Crescentia

Freiburg i. Br., 1836

66. Gefullte Schnecken

urn:nbn:de:bsz:31-107321

Visual \\Library


https://nbn-resolving.de/urn:nbn:de:bsz:31-107321

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

511 d e 101

Glag Wenir, emige Yorbeerblatter, euten .Jehen Rnob:
m:zm, und wenmt ed nicht fauwer gqenug i, ent wenig
Gffiq dagu; beim Anvidhten vithrt man das Blut von dent
mhh i "m. Sauce, daf e nicht ju faner wird, nachdem
der Gfjig budmﬁut it, mug man fich darnady richten.
Man gicbt ihn e einer Vajtete oder befonders ju Lifdye,

65. ©dlegel von Fifchen n der Form emes
Rebichleqels.

Man nimmt Fifche nacy Belteben, mmqr fie, numme
vad Fleifch davon, adter aber darauf, dap feine Grathen
pagwifchen bleibenty Ddann nummt man Sdynecten, weidy
abgefodte 51"1011.1uh1 und frautér, wie man fie gum Ab-
fochen Der m’u[u qebrandyt, Ghalotten und jxrwuumimf’
[en, und verwiegt died alled mit den Fijchen vecht '{uu.,
bann dbampft man 4 Kreugerbrode, welche vorher eutges
weicht und ywieder audqedriickt find, nebjt etwad Grinem
i Butter, vibrt 6 Eierdotter daran, dasd Veriviegte dars
unter, giebt Saly davan, wivft alled rvedyt dDurdjeinander,
und formivt diefe Favce wie etnen ANehichlagel; Ddann
fchueidet man von Nudelteiqg Studdien e Spect jum
Syicen, fpickt den formirvten Sdylegel damif, und backt
i auf einer flacdhen, mit Vutter beftvichenen Dlatte
ettem  Ofett, bmum bt hernach maut ffuum ?mi\m, 1o
bervettet eine qun Sauce dagu von Sardellen, Kapern
und Rahm, und legt einige Jitrenenradehen obern darauf;

beimt Anvichtenr muf man beforgt fevn, daf der Schlegel-

{chon gany auf die Platte
66, Gefiillte Schnecken:

Man waldht die Schnecfent vecht reinlich, und Fodt

fie i gefalzenem LWaffer. Ju 50 Schneden nummt nan
> Pfo. Butter, 4 Loth Sardellen, Saly, Chalotten,
Peterfilie und etn Stickchen Jitvonenjchale, verwiegt Dies
fed alled mit 1 qeriebenen Gipfel, und fnetet e ntit der
Butter vedht durch. LWenn die Scynecfen wetch gefodyt
find, fo steht man fie mit einer Gabel aug den Hausden

s Liegen Tonumt.

- —— P il T - P, - e u
TS - i B
. M, g s
B = g i iy L

Baden\iirtte mh.;:rg



102 Sunfter AbTdhnitt,

hevaud, puiit drefelben vecht fauber, und fitllt vour der
angetitachten Butter efwas hinein, wajcht nud pule damu

, 'i die Schnecfen, und thut fie wiedel* tn die Haudchen, giebt

i vorr Der Buffer wieder oben davauf, und frellt fie o anf

LR etne “Dlatte, daf fie nicht umfallen und daf uidytd heraus

i |1 lauft, lapt jie 1/, Stunde i eimem Ofen braten und

I giebt fie ju AWirjchingz ober Sauerfrant su Tifd.
| i i ] = . . !l
i 67. Gefthlammte Sdmecten,
1 Man wajdt die Scynecten, fest fie mit faltem MWafs

| ey und et weniq E-nl',; yum Feuer, und [aft e weidy
i fodyens wer ed [iebt, fann fie mit den Hauddyen auf den
1L Tifd) n,n.hn, oder man wmmf fie aud den Hauddien hers
| 1{ i mlv,_npbr _L—H!ﬂ; ""fi"!--’f %ﬂar Pfeffer , 1 i*i}ffvhﬁ_p[[ Senf

} uno tleugeichnittenes Grined darvan, und giebt fie warm
fliy auf den Tifch, '

68. Stockifd) u wajjern,

Beim Cimfaufen ded Stocfftfdhed muf man davanf '
felyenr, Dap er fcdhon weif 1ff. Croavird mit einem Hams:
imier geflopft und eine Nadyt in fliefendesd ‘:!bﬂnn gelegt,
nnn Diefem wicdey herausgenommen , und in eme helle
¥auge 12 Stunden, und wenn diefe nicht ftarf ijt, 18 Stun-
veit [ang gelegt, Diefe wird weaaefchitttet und flicRendesd
oder frijdhed Vrunnenwafjer darvitber gegoflen. So [aft
man den Fijch legen, muy muf man an jedem Tage dasd
Waffer abgiefen, und wieder frijches - davan fdyiitten.
Wenn er 24 Stunden im 8affer - gelegen hat, Famn man
sum evjteinmal davon Fochenj dad Uebrige aber 8 iiﬂnr, by
n taglich frifch anfgegofjenem 2Wafjer aufbeywabren, Dey
Stocptfch fann audy, ehe man ihn m: frijched ‘ihn”n
legt, su CStiden gefdhynitten, und diefe mit emem Fadeu
swjammengebunden twerden, damift fie nicht 3erfallen.

.i[ 69. Stoctfifh zu fochen,

Man  feist gewiflerten Stockfifch mit laem Waffer
an das Feuer, [aft ihn dabei ffehen, bid ev anfangt ju
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