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19. Einen Hasen in Blut gedunstet
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Sedhdter Ab)chnuet.

(9. Ginen Hafen in Vlut gediinftet.

Der Haje wud, wemt er gehorig jubereitet tft, auf
die vorhergehende vt gedinftet, fobald er weich wird,
itaubt man et wenig Mebl dazu, und grebt Fletjchbrihe
und em wenig Effig daran; vor dem Unvichten giebt man
Laubenz oder Mihnerblut, aucy e Stuckchen Iucker,
welched auf Sitvonen abgerieben wird, dasu, [aFt ed da-
mit etit weniq auffochen, und giebt 8 jur LTafel.

20. Gmen jungen Hafen fammt der Haut 3u
braten,

A8ennt der Hafe nody gany Flein 1ft, legt man ihn in
yedendesd MBaffer, put ihn wie ein Spanferfel, die Haare
vein ab, wmmt dad Jnnere hervaus, wajdht ithn fauber,
vetbt thit mit Saly und Dfeffer ein, bratet thu an einem
Sptepe, und begieft thn, wabrend dem Vraten offerd mit
Butter.

21.  Cinen welfchen Habn obder eine Henne ju
fullen und 3u Dbraten.

SUenn Der Hahnt geftochen und gehorig gernpft 1)t
ichnetvet man thn am IMicken von den Fhigeln bid um
Kopfe auf, [ost den Kopf bevaus, wie bet jedem andern
Gefhigel , grebt aber Adht, daf man den Kropf nicht 3er-
veipt, wetl fidh nodh Frudyt obder Sand darut befindet ;
dann jucht man o gut ald moglich das Bruftbein ju jer-
brechen, und (08t ed herans, wajcht den Habhn jauber,
ayoeckt thn auf mit einem holzernen Eptef, obder nabet
die Fufe in Die gehorige Ordnung mit etner Drefjirnas
del, Daf er {chon wollfommen ausfieht. Dann verfevtigt
man folgende Fulle: man nimme die Leber und dag Hery
von dem Hahn, etmwad ievenfett, Chalotten, Mordyeln,
Sitronen{chalen, auch, wenn ed nicht 3u Foftipreltg 1t,
Lriffeln, und wiegt diefed alled vecht gart; dann yeidt
man 2 Kreugevz Milchbrode i Milch ein.  Lenn diefes
alled  gefcheben 1f, nimmt man frijche Butter i eine
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