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Neine, und [aft dasd Gewiegte dDaviir dampferr, Ddriwckt
Dasd u'nﬂ.numhn* Brod aud, und riubrt ed mit 4 Crern
anf dem Feuer fo lange, bid es jur Fulle nicht mehr 3u
punn 1ff, fullt dann jowobhl den ituu alé den-Korper ded
Habnes qut aug, 1|nb lm.r ithn n einte BVratpfaine, auf
eine irdene Platte, oder fonft n e Braf- (‘mldnu,
man bedeckt thn mit L,u ecEichnitten oder beftretcht ein Paz
}:m mit Butter oder Fett, bu.ft ed Davauf, und [apt thn
it eimem nicht 3u beigen Ofen 2 Stunbe hellgeld braten.
&2 ift su bemerfen, daf alle Braten von Gefligel hell:

aelb auéfehen muifjen,

22, Hivjdhziemer mit emer Krujte.

Cin Hivfehatener, den man hiegu gebraudyen will, mup
ter jenit, Depegent mummt man qununmlm Deit Duntern
Qiemter  daztt.  Man  wafcht und legt thn m eme Jeme
ober Kafferole mit einem Deckel, falzt thn, gieft herpes
SRaffer daviiber, thut etliche gange mit: Jiagelem bejtectte
Awiebeln, Lorbeerblatter, Jitvonen und gangeit Pleffer,
auch, wem ¢ beliebt, Cfjig dagu, und lafit mut “*In.mn
dent iemer {o lange fodhen, bid er wetdy genug tft. I
Deffent veibt man {chwarzed Brod, fo viel ntan braucht,
mifcht Sucker, qeffofenen Simumet, etn wenig feutgejchnits
tenne ttvonenfchalen davunter, nimmt den Jrenter ety
aug der Brubhe Dheraus,
Denefst Dad vermifchte BVrod mit efwasd Fett, 3ieht das

ditmte Hautchen oben vYon odem Nettenr am Jtenter  hevs
unter und befireicht ithn, fo [ange er nody warm i, mit
verviibrten Gierny dann drickt man dad vermijdyte Vrod
fletiten B ingersdict auf der befivichenen obern Seite feit
herunt, beftvetcht 8 wieder nut Grern, gieht eur wenig
yoi der Vrithe, worin der Iiemer gefodht worden tt,
nebft etywas von Demt Fette Davunter, ﬂc{ir thit 1t ewnen
‘"Hmtunn, und lagt thu fchon gelb backen; dann legt man
thit auf ete Scbipel, und 1:;{1!* i mit Kirfchenjauce
auf den ZLijch.
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[eqt thn it eine Vratpfanne;
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