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26. Huhner mit Truffeln
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fie mit qeviebenem Brode, brafet fie auf

Sauce daji.
26. Hithner mit viiffeln.

Die SHuibner werden, wie die vorher befchriebenen,
gereinigt, bad Vrujtbem hevaus gemacht, t]L]'Il}LH uno
quf brul'ﬁlr, damt [Apt man fie tn einer Neme nuf ement
Ctickchenn Vutter dampfen s wenn {EL wetchy b, fdner-
Def man frijche, qepufite *nlfulu 11 ~.._.Liu.l[~u.n,. qlebt fie
s Dent Hithierst, und [afe fre e wenig T Damit Dampfen;
danit nimmt man fie Devaud, qgrefe ein weng e an
die Sauce, und [aft fie fury einfodhen, giebt Saly und
Gewitry nacdy Belreben davan, ricdtet
eite Platte, die Hibner davauf, und giebt fie auf den
Ty,

27. Hibner mit Champignons.

Die Hitber werden rein gepuBt, gewajcdhen und }mun
buﬁflr hernach ur quter 5§l Liﬂ[[ﬂti’lha weich n,Lfmhf Di¢
!mntmn,lmnu werden gepuhit, gewajchen, i ener Newe
it Butter uno [Ltllqt‘ithnlrhlul ]HP‘lulu qcbmnmr ]L"
dann anqevichtet, die DHilmer davauf gelegt, und jur
Lafel gegebenn.

28. Hajenbiibner auf Hagout.

Nachdem die Hithner gepuBit und audgenomnielt jmo,
werdent fie vorne uber die BVt aufgejchuittenr, ach oer
Klache audeinander gedvickt, gleich curen Hafen formur,
und ifien die vordern BViegel, fowie der Hald, Kopf uud
bie Kitfe abgefchnitten, Man {pickt fie hievauf mit feins
4.1,thmrmum '
Butter ur erney “hLluL, und befropft {te nut itronen)aft.
Dag ;\!uqalﬂuh , Die Leber und den Magen, audy Kalbs-
brijen uud unm,L L:*ln‘mmlqmwuu werden  feinn gewitirfelt
sujanunent geje hmrnn, und e Jagolt Davou  gemar ht,
diefed wird mit Ritvenenfaft und einigen Gierdottern
8 *

dent Noeft auf
beiben Seiten qut aud, und madyt cine warme oder falte

Die ":'ntﬁ' n nuf

Syect, wie citen Hafen, bratet fie mit

Baden\iirtte ml‘.u:::‘;?_lrJ
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