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atebt man auf eine Platte, weldhe nan ‘mit Sifronen

fchmitien ober audqgeftochentem Vuttevteig garnivt, und giebt
alleg betf anf den Lijch,

36. Kalbsbrifen 3u focden,

Mant wafcht die Kalbsbrifert und fiedet fie tr gejalz
wenem Pajjer, aber nicht gany weid). ;‘i’__‘ufyl_h‘;f[} hautelt
man fie ab, und fcdynedet jie i rvunde Otucddyen; et
diefed qefchelen tjt, fo feit man eme Fleme Jtetne auy
Koblen, thut Kvebsbutter hutern, rvubhrt 1 oder 2 \‘offelz
voll Mell davan, und fullt ed mit guter Sletfdhbrihe
nach und nady, aber nicht ju viel, auf; dann thut man
eine gange gefchalte 3wiebel, Musfatnuf und Jifronen:
faft daran, und [Gft die Sauce, nebft abgefottenen Mior-
dieln Y/, Stunde fochen, legt die Brifeletn bineur, und
[afit fie vollendd ausfochen; guleRit legt man die Krebd
fchweife Dagu, und wenn diefe heif fmd, fo rubrt man
einige Gierdotter hinein, und richtet hernach die Oauce
an.  Giebt ed Syargeln oder BVlumenfohl, jo Ffann
dicfer it gefalzenem Waffer abgefodyt, auf eine Scyujjel
gelegt, und die Brijen dariiber angevichtet werden.

37. Kalbsbrifen anderer Art,

SWenn die Kalbsbrifen, wie die vorlher bejdpriebenen,
in gefalzenem ABaffer oder in Fletjchbrithe gejoften nor:
ben find, werben fie .in Butter gedampft, und wenn fie

eint yenig gelb find, Fleingefchnittene Jitvonenichalen unbd
Saft. dagu gethan, und fo auf den Tifd)y gegeben.

38. Kalbsbrifen nod) anderver Art.

Man fiedet die Vrifen ab und fcyneidet fie m Stuck
diert yie Die vorigens dann fuetet man ein wenig Niehl
it ein Stitckchen Butter , nimmt diefed in ein Fleined Ge
fohive, und gieft heife Fleifchbriihe davitber, thut eme
gange 3wiebel und ein wenig Mustatnup dagu, und lapt
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120 Sedydter Ab{chnitt,

viejed einte gute BVievtelftunde fodhen; damn legt man die
Brifen hinein, und [aft Jitronenfaft davan trovfelin
betm Anvichten vihrt man einige Sierdotter an die Sauce,
und giebt fie auf den Tifd.

39. Kalbsbrijfen mit Habnenfumnmen,

Man dunftet 6 Kalbsbrifen braun i Butter, Riwie-
beln und Jud-Suppe; wenn fie sweidh {ind, giebt man
fte auf eine Platte, [aft dad Jud jur Glace einfodien,
und giebt fie betm nridyten darvitber 3 die Hahnenfamme
fodyt man i gefalgenem Laffer, aieht ihuen die Haut
ab, (dyeidet die Brifeleint quer auf, fteckt tn jeden  chnitt
ettent. Dabnenfantm, und giebt fie fo jur Tafel.

40, Kalbsbrifen mit weiffer Sauce.

Die Kalbdbrifen werden in warmem LWaffer et we:
mg gewajjert, dad fie weiff werben; dann nimmt man
frijche Butter, Fleingefdhnittene Petevfilie und Jwiebeln,
gange Jageletn und etwasd Mehl in eine irdene Neine,
vithrt Diefed mit Fleifchbrithe an, und [aft ed gqut ausg:
Focheny Deim Unvichten vibrt man 2 Gierbotter und 2 Lof:
felvoll Nabm it die Sauce. Man fann audy Mordieln
und Jitronenfchnite damit fochen laffen und die Kalbs-
brifen mit Kreb{dyveifen garniven.

41, Cingemadyted Kalbfleifd).

Mant hackt dag Kalbfleifd) m Stitcke von beliebiger
Grofie, wajdyt fie aud warmen LWafjer fauber heraus,
legt {te tn falted Yaffer, und wenn fie darin Y4 Stunbde
gelegen: haben, o wajdht man {ie wieder hevaud, thut
fie m etme Neine, falst fie, gieft halb Fleifchbrithe und
halb ABaffer, aber nur fo wiel darvitber, daf ed tm Ge-
Yehtrr 1o hodh als dad Fleifdy beraufaeht, deckt dad Gefchivy
su, und laft dagd Kleijdh auf Kobhlen fochen, {daumt ed
ab, und fo bald diefed gefchehen ijt, thut man fogleich
nacy Belteben Bitronenfchalen, nebit dem Marf, abges
jottene Movcheln, Mustatnuf, 1 gefchalte gange 3wiebel,
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