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43. Gedampftes Kalbfleisch mit Rahm
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Thimian, 1 Glasdchen Wein davan und [aft ed /. Stunde

fodienr, Dann macht man 3 2 Pfo. Kalbfletidy em
Stick Butter eined Hithnereied qroff i etnem Pfannletn
et wmr 2 gute. eoffelvoll Dehl gang weifigelb daru,
rithet e mit der Sauce vom Kal hﬂmm an, und lapt Eu
o lange Todjen, bid ed wetdy genug ur, vichtet e jodann
auf ewme uﬂ}lirﬂ an, und giebt ed gleidy Fur Tafel.
Man faun an dieje Avt von qt.fm{mm Kalbfletich aud
etivad von einem Having Flein gefchnitten ober i 2 DD,
Sletich 4 Yotl mmaldum und ausgegrathete Sardellen
thun, nbn dann werden die Mordheln weggelafjenr, und
tatt deven 1 Cfloffelvoll Kapern dagu gethar.

42, Gefpicttes Kalbfleryd.

Mian ﬂ.iumbtr vo1t eltem ﬁtn![mthu;L[ Stucken von
dber Grofie einer Hand ab, Flopft fie e uuhmg, oickt
fie mit Sypect, jalit fie, o bampft fie in etnem Stk
Butter fchon gelb; wenn Ddies qnduhul ur, jo [aft man
bie Butter davon ablaufern, und gicft e Glas LWein
und emige VYoffelvoll F;lu'ﬂh[ul"l[u davan, thut cime balbe
Handvoll geriebene Schwargorodrinde dagu, hadt oder
wiegt nady Gutditnfen Sardellen, Shalotten, Iitronens
hhﬂi it und Mark, nebft ein weig x_,puf vecdht feinr, rojet
in einem Stuckchen heifgemadyter Buftey etit wenig Wiebl
fchon qelb, thut dad Gewiegte, nebjt in AWein abgefottene
Triffelin, und 1 Waffer nfﬁquurnnn *‘ﬂmuiu[u daji,
yoftet died alled mifetnander muy et wenig it Dem MWiehl
hevum, vithrt e mit der Sauce von dem § [et)cly an,
und  [afit e8 mit dem Fleifch fo lange fochen, Dbid ed
fertiq ift. ©ollte dbie Sance gu dick feyn, jo famr man
noch ’ﬁhiﬂ‘h[‘n’i e nachgiefen.  Wean  famr audy enHwas
geftegene 2 age etit und Mustatnuf davan thur, diejes
nocy eue ‘:.lbulc mitfochen Laffenn, und daun anvidyten,

43, Gedamypfted Kalbfleifch mit Habm,

Man nimmt einen halben Kalbsjdhlegel, ieht das
NRobrbein won dex Mitte hevand, Tlopft thn, legt m eme
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. Sedyster Abychurtt,

Newme et quted Stuck Butter, und dad Kalbflerydh, nac-
| dent 8 gefalsen ift, darvauf, 1afit ed jugedectt auf einer
‘ jtarfen Gluth auf jeder Sette. T.L‘[‘.Irl;"H_ lichtbraun werder,
' gtebf, wenn ed braun tjf, em wenig jauern Rahm daran,

fehrt e ofterd um, und [GBt ed qut embraten, fetet jo-
[} bantt dad ubrige Fett ab, giebt wieder Nabhm darvan, und
(L [aft Dicfen Nabm gany Fury einbraten, b8 die Sauce
| gelbbraun tfty bhernach vichtet man das Fleijdy anf etue
Platte an, und gicht die Sauce darvuber. GE8 it febr |
;" einfach und doch qut; wenn ed ju wenig Sauce ift, giebt |
j man et wenig Fletjchbrathe dagu, i

! 44, Weip qediinfteted Kalbfleifchy auf CShampianons.
f Man nimmt jchoned, weifed Kalbfletydh, Flopft und |
l jalzt ed, giebt n ene Kajjerole emige Schnie Spect, s
H etliche halbe 3wiebeln mit Iageletn bejteckt, aucy Veter: |
’ jiltemvurieln, e wenig fette Fletycdhbrithe und ‘etwasd
[ Wien, legt dad Kalbjletjch hinetnr, [aft ed bemm Umtelyren
S sugedeckt fochenr, b o8 fich gerdricfen [aft; Ditnjtet fo
et dann fletne Champtgnond n Butter, ftaubt et weniq |
gt Neehl davan, giebt die Sauce von dem Kalbfletfd) daju,
Y und [apt ed damit auffoechernt, die Swiebelit und der Syect
M werden davon abgefeiet, die Champignongd Fommen auf
" ~ Den Bobden und dad Kalbfleifchy davauf.

45, Kalbfletjch mit Mordeln. |
Man {chneidet von eimem Kalbsjchlegel gany dunne
Sdhniseln, Tlopft und jalgt {fie, dunftet fie m Butter,
- fletngejchnittenen Ghalotten und Peterfilie, giebt MWordyeln,
Darunfer, und wenn {te weich und fury eingefodh)t {ind,
richtet mait e auf eine Platte an und giebt fte auf den
Lich. -
| 46. Kalbfletfch in Krebs - Sauce.

i Wenn dag Kalbfletidy gehorig gewafdyen iff, wird ed
I fiebend angeqoffent, damit ed im Kodyen Oefto weifer
il | weroe, 1 dem ftedenden LLaffer [aft man ed /4, Stunde
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