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49. Braunes Kalbfleisch mit Speck
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Sedydter Abychnitt.

hactt Diejed alled muteinander gany flem, thut ed mit etz
nigent Loffelvoll Fletjchbrube an dad Fleidh, und [afit ed
noch jo lange damit Fochen, bid dasd Fletjch weich genitg
ey Dann gtebt man ed auf den Lifd,

49. Vrauned Kalbfleifch mit Syped,

SRan nummt dazu eine Fleme Kalbsbruft, bhackt {ie
i Stitcke, wajcht fte fauber, legt fie i ein Gejchirr,
und  gieht fiedended WWajfer daritbers; ndefien {chuedet
man frijchen oder ditrven Syedt tn USivfel, und [aft thn
inber tem Feuer nur wetfgeld yoerden. Alsdann ruhrt
man 3 Loffelvoll NMehl daran, und [aft ed mif Dem
Sypect braun roften, legt dad Kalbfletych, dasd juvor aus:
gedrickt und gefalsent werden muf, m den Sypect und dag
Mehl, und [aft ed darin, bid ed braun werden will;
pann gieit man Fleifchbrithe nacd)y Gutbunfen daju, thut
Sapern, Sitvonenfchetberr, und wenn man dad Saure liebt,
aucy ein wenig Cffig daran, decft ed 3u, und [aft 8 1y
diefer Sauce vollendd ausfocdhen, Dann richtet man ed am.

50. Kalbfleifch mit Friiffeln.

Man Ydmeidet Kalbfletich von etntem Schlegel, wajcht
o Jauber, flopft ed ein wenig, beffreut ed dick mut Wiehl,
und [aft ed i heifgemachter Butter fo lange damypfen,
D18 ed auf betden Setten gelbbraun tft; dann greft man
qute braune eder andere Fletjchbriihe, jo viel man nothig
bao, Davan, thut Saly, emige Yorbeerblatter, gange mit
Nageletnt Oejtectre 3wiebeln, gange Pfefferforner, und
et Baujchel Krauter von Thimian, Bafilitfum und Peter-
jilie dazu, nnd Gt dad Fleifch fo lange damit Fodyen,
D18 ed fajt audgefodht it Hernady nimmt man ed hers
aus it e befonbered Gefchivy, und wenn die Sauce
noch) 3u viel, oder nodh nicht dick genug ift, fo LAt man
jig auf ftarfen Koblen fo wpiel alé nothig einfochen, giefit
fte burch ein Haarfiedb oder einen Seter auf dasd Fleidh,
thut vorher eingeweichte und in Lein abgejottene Tritffeli
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