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66. Abgeschmatzter Kalbskopf
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66. Abgejd malyter Kalbsfopf,

Man fiedet den Kopf, wenn er gewaljert ift, in Salj
waffer recht weich; Ddann voftet man 1 Handvoll geries
benes Cmmmjblub und 1 Handvoll vermwivgte Chalotten
nt heifgemachtem Sdymalie. gelblich, und fdmmlat bert
Sopf damit ab; dann giebt man ein wenig Efjig, Fleifdy-
bribe, Cﬂl,_, unb %\faﬁ'u i die Ethmﬁi'uim, [afit ¢8
hetf twerden, gicht e auf die Platte, legt Den Kopf
parauf, und giebt ihn heif auf den Tifd.

67. Kalbstopf mit Kife.

Jiachoem Der Kalbfopf weich gefoftent tft, [o8t man
pag Fleifch vou den Beinen, und {chneidet es gu feinen
Stiuddyeny dann vervihrt man 1 Sdyopyent jauern NRalm
mit 5 Ciern, giebt den jerfchnittenen Kalbsfopf, nebjt
Pfeffer und Saly daju, macht diefed redht qut untevein:
ander, und {chittet ed auf ein mit BDutter bejtrichenesd
Auflanf-Bledy, ftrent gervicbenen Varmejanfije daruber,
[afit e8 tn emem Ofen hellgelb bacfen, und giebt ed heifs
und fafttg auf den Tifd.

68. Kalbsfonf u bacen,

TWennt der i’mpr wetch 1ft , {dhntetdet man 1hn m dicke
Stictchenr und falyt fies  dann macdht man einen Teig:
man nimme et weniq Mebl in etne Schaffel , bt heih-
qemachte Ny daran, daf 8 ein glatter Leig wod,
it nacheinander 4 Eier und 2 Loffelvoll heifes Sdimaly
barvan, falzt e, und vihrt ¢d qut untereinander, Fehrt
dann die Stuckchen vou dem Kalbstopf darin um, backt
jie e heiffem Scymaly gelb, und giebt fie warm anf den
Liich. ;

69. Geroftete Kalbsleber.

Man wafdyt die-Leber, hautelt fie ab, fchnewet fie
. Stuckchen von 41 Finger - lang und 2 Finger. breit,
aber fo dunn alg8 moglich; dann macht man Butter

Baden Wi rttl::rr:l:u:::‘;._IrJ



	Seite 132

