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Sedidter Abifchnitt.

Chalottent, Peterfilte, vou jedem ¥/, Handvoll, 1ebit ewmer
Eleingejchnittenten 3wiebel dagu hutem, und dampft diejes
eirt wenigsy hernacy thut man die Yunge, nebft Saly und
eint wenig Dfeffer bdagu, uud [aft ed /4 Viertelfiunde
bamit dampfen , ftreut einige Yoffelvoll Mehl daritber,
jchuttelt ed um, und wenn ed nody et wenig gedampft
hat, gieft man heife Fleijchbrithe und etwad Efjig daran,

“lagt ed damut Y, Stunde lang fochen, und rvichtet ¢8

enfweder fo an, oder rihrt die Sauce mit emigen ey
doftern und ein wenig Jitronenfaft ab.

72, Gedampfte Kalbdrippen.

NMan hackt die Nippen wie Karminaten, wajcht und
flopft {te, beftreut fie mit Saly, [aft ein Stud Butter
ut emmem fladyen Gejchirr jergehen, legt dad Fleijdy hin-
eit, Dect ed feft ju, und [aft ed auf Kobhlen dampfen;
wenit ed auf Dbetdben Setten ein wenig Farbe hat, o
giept man ju 1 PO, Fletjdy ¥/, Trinfglasvoll LBein ober
S let)chbrithe, thut ein wentg Muskatnuf, jerfdnittene Iis
tronenjchalen und Saft nady Belieben dazir, [apt ed fo
lange Damypfen, bid ed weid) genug ijt, und ridytet c3
ai.  Man fann audy, wenn dad Gedampfte gelb genug
it, etwasd melyr Brithe dbaran giefen, verwiegte Sardellen
oarvan thum, und nit fochen lajjen.

73. Kalbszungen auf bohmifde Avt.

AWenn die Jungen gehorig weich gefocht find, ieht
man die Haut davon ab, und bereitet folgende Sairce:
man nimmt Butter, 2 Kodyloffelvoll Mehl und etwas
Sucker in eine Neine, und brennt diefed Jchon gelb, giebt
Dann eine Handvoll Iwet|chgen, etne Handvoll Kirvjchen,
et Glad UWein, Sitvonenfaft und etwasd Brihe daran,

falzt ed, nud focht diefed alled mit dem Cingebrannten;

vor dem Anvichten vithrt man die Sauce durd) en Sieb
auf eine Platte, legt die Jungen davauf, und giebt fie
auf den Zifch,
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