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RN agouts

mit Butter tt einer NRetne und tropft Hitruufufnft_ baran;
wennt fie ausaebraten §ind, fonnen fie n}ir frifchen #31:
tronenfehnifen gur Lafel gegeben werden. Otatt Dem Qe
bindent fann man die Nebhithner mit Syped |picter.

86. Galmi von NRebhiihnern.

) Die Nebhithner werben gepubst, gefpickt, und gang
it einem Ofen qebraten; ift diefed gefdhebhen, fo jdymer:
bet man den Kopf, Kragen und die Fligel bnvmlab,
itofit Diefed i emmem Morfer fetn mit gebactenen Sem: |

| melfchiigen und -eintgen Nagelein, nimmt diejed Oejto- il |

| Sene in eine Meine, giebt 1 Glad vothen Wein dagu, und *

Focht Diefed mit einem Stiicfchen Butter; it Drejes ges

fcheben, fo [aft mai ed durdy em Sieb auf eme _‘]}lqrru

[aufen, Tegt die Nebhithner davauf, garmivt fie nut jier- |

lich  audqefchnittenen und i Sdymaly gebadenen Sents

melfchnitsen, und giebt fie jur Lafel. ‘ "
4

87. @almi von NRebbiihnern andever Art,

Man pust und fpicft diefelben gehovig, guebt fte mit
einiaen Stitcken Sypedt und cinigen Scnien Sdjnten
it eine Kafferole, giebt 1 Glad AWein und 1 Loffelvoll
brawne Suppe davan, und [aft {te in Ddiefem Sud nut
eirter mit Nagelein beftectten wiebel weidy Fochen; dann
nimmt man die Nebhithner hevausd, und legt fie ur eme
andbere Kaffervle, giebt 1 Handvoll ffitlgffd}‘.llfttﬂti'ﬁ“ ?:l}c::
texftlienfraut, emige Champignond und Eemma:![www_[n
paran, [aft diefed sufammen fury einfochen, giebt ed jo-
baun tn eine Schitfjel, die Rebhithner davauf, und trage
fie auf den Tifd).

HJ.-

88. Galmi von Scnepfen.

.ﬂfﬂd}bfm bie ©dynepfen fauber grpu!}r,'mtf Dev Brufi
gefvickt und in Saft gebraten find, wird die ganze Brujt
g und die untern Biegel fchon abgelddt, dad Uebrige wird
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Sedydter Abfdhnitt.

e eutem Morfer geftofen, emige gebacfente Semmel{chnit:
teiy Dagu gegebert, und it rothem Weine mit ehwas
g,-’[m]dpfiutlye urr_n_ufd}r gefochts bernady treibt nan ed ourdch
cen Seter, - vidtet es auf eine Platte an, leat die
ﬂjrmr|t1[fﬁﬁfn_ und BViegel davauf, stert {ie mit nu%gcﬁu:
dyenent: gebacfenem Butterteid), und tragt fie warm auf.

39, Gdmepfen 3u braten.

f.ﬁ"f_nu rupft und flanmivt dic Schnepfen fauber ab,
und nimmt fie au$; eigentlich follten fie gar nicht qug?
gevwajdyen ywerden; dann ywerben fie gcf’a[gén und qepfef-
fert, U_I‘bf‘liﬂﬂit‘[} drefjirt, die Fhigel umgebogen, dex Ed}lmﬁ
bel wie ein Spich durdy die Schenfel geftecft, und bdie
Schnepfen in einer Reine® mit Butter gebraten. Dasd
snueve nimmt man ferand, die Leber und Gedarme hackt
man nut wiebeln und Sitronenfchalen Flein ,guﬂnuuicu
legt Diefed in eine Reine, qgiebt in Butter geroftete Emn;
melbrofeln, ein wenig IWein, Jitronenfaft, Saly und
@icmuratmgrfrm*bn,;n, und - lapt diefed fury einfochen.
Dann werden einige diinne Semmelfchnitten i Sdymaly
ausgebacfen, m Wein getaucht, auf die Sdiiffel geleqt,
Der Schnepfentotly [Offelvollypeis darauf gegebern, und mit
vent gebratenen Schnepfen qur Tafel getragent.

'90. @dyweindmagen au fiillen,

~ Wenn der Magen fauber gepusst iff, madt man eine
sulle auf folgende Avt: man wiegt Peterfilie, Chalvtten
uno dampft diefed in einer Neine mit cinem Stick %nt;
ter, weiht fir 4 Kry. Weifbrod in Wafjer ein, Drickt

6 aus, thut ed an das Gedamypfte, fhlagt 6 Sier dars
at, Jalyt ed, und madyt ¢é vedyt durcheimanber, qiebt
3;ttrm}_rllmfr und Gewitry dazu, fesit ed aufé Feuer, ﬁ'tl;.ft
¢8, big e DIt wird, und fitllt den Magen damit; danm
:':'ﬂ[ffi]::jﬂfllc{ﬁitl'M 3mb iiﬁff;r thu 1 Stunbde in gefalzenem
~U0) )ens  wenn er weidy gefoften tjt, fann- man
thi abfdymalzen oder in Butter {dhon gelb braten. 9Man
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