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95. Tauben in blut gedunstet
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BADISCHE

LANDESBIBLIOTHEK

142 Sedydter Abychnitt,

efliche Yorbeerblatter, eben o wiel Sitrontenfcheiben, eie
guite Hanowvoll geriebened Scywaribrod, 1 EHloffelvoll flein-
gefchnittenen duvren Sypect, etner ftarfen Welfdnuf grof
Butter, und juleit et wenig gejtofiene Nagelein und
Mudtatnuf davan, dectt dad Gefchivr 3u, und laft al-
led auf Koblen fo lange Fodjen, bid die Tauben weid
find; follte 3u wenig ©auce daran feyn, fo fann man
nody ein wenig Fletfchbrithe davan thun; 14 BViertelftunde
vbor Dem Anvichten greft man dad Blut von den Tauben
dagu, [aft ed nody ein wenig banut auffodyen, [legt die
Lauben anf eine Platte, und rvichtet die Sance durdy efnen
Seter Daritber an.  Sunge Hiubuer und Cnten fonnen
auf die namliche Avt gefodht werben.

04, Jauben 1 brauner Sauce.

Man legt auf den Voeden einer NReine ditnne Scheis
ben ©yedt, auf diefe Vafilifum, Vetexfilie, 3u Scheiben
gefchnitterte 3wiebelnn, emige gange Pfefferformer nd
Nagelein, legt die Tauben entweder halb zerfdmitten
over gany darauf, falyt fie, deckt fie su, und [aft fie auf
Koblen dampfenn, bid fie weidh find. - Snbdeffen madyt
man felgende Sauce dagu: man roftet einige Loffelvoll
Mehl gang dunfelbraun, giebt yuletst feingefchnittene Smwies
beln Dagi, und roftet diefe nody cin weniq davin, vithrt
ed mit hetfer Fleifchbrithe an, gieft 24 Gladvoll SReln
pavan, thut geftofene Nageletn und einige Lorbeerblatter,
nebjit etwad Gffig und Sitvonenfaft dagw, [afit dicfed
anctnander fodyen, legt bie gedampften Tauben tn die
Sauce, und wenn fie davin nody etmmal anfgefocht has
ben, fo vidytet man fie an, und giebt fic yur Tafel.

95, Zauben m Blut gediinftet.

Die Tauben werden auf diefelbe vt ubereitet, wie

vorhur die Hithner befdyricben: yworben find, mur daf man

bejonders 1 Haudwvoll Rwicbeln vein gewusst in Butter
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mit emen flemen Stiick 3uchr weich Dunftet, folde foz
dann ju den Lauben in die Sauce legt, und fie beim
Anvichten damif garnivt,

06. JTauben mit Wein.

INan pufst die Tauben gehorig, bratet 1":. halb weich
ut emer Jeure, mmunt fie dann heraud, und jergliedert
fie, legt fie auf eme nmut Vutter beftvichene Sdyufjel, giefit
rothennt 2Wein und efnt weniq gifI‘L‘lli‘llfﬁfr Davan, fireut
feine Semmelbrofeln davitber, [aft uf jobann 1/, Stunde
(e einemt warmen Ofen braten, uud giebt {ie mit feins
gefchuittenen Sitronenfdhalen jur Tafel. -

97. Sdiwarzed Wildpret,

Sit ed em grefed Stuck, und wud ed gang gegeben,
fo wimmt man emen Hafen, i weldhen dad Fleifdy qut
bitetn papt, fullt ein Lhetl Effig und e Thetl LWein,
bid ber Hafen woll i), dariber, giebt ein wenig Lﬂ[;.,,
wenn ed noch) nicht eingefauert worden,- dann Swiebeln
mit Gewurynagelemn  bejtectt, Sitvonenfdhalen und Vors
beerblatter Dazu, und [aft ed bid jur qrfmuru:n ABeiche
fiedent,  Beim Anvichten gebt man umh Belichen fﬁwxdu
holderbeevenn obey eine falte Sauce daju.

08. Gdpvarzes Wildpret mit Sauce.

Wenn bdad LBildpret fauber gewafdien 1y, wod ed

mit Waijjer, Eifig, ordinavem LWein,
gangem Gewiny, Lorbeerblittern, "]'IU“{‘LI” 1|11b cunigen
Wachholoerbeeren um muu n,mt-. tan [nhr e 10
[ange fochen, big ed yeidy 1t dann macdht man Sdhmaly
i eurem ‘-‘]&fdunh‘iu heifi, rbﬁ'Lr it 2 bis, 3 Pid. ﬂmhf
pret 2 Loffelvoll gerviebened Schywarybrod gang dunfel
braun davin, rubre ed mit der Sauce vom LBildyret ain,
thut ed ju demielben, und Iafit ed nody fo lange Fodjen,
bid ed vollendd weidh 1ty dann legt man 8 aquf etne
Schitffel beraud, rvichtet die Sauce durdy einen Seler

Sitvonen, Saly,
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