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ﬂtaguurﬁ.

mit emen flemen Stiick 3uchr weich Dunftet, folde foz
dann ju den Lauben in die Sauce legt, und fie beim
Anvichten damif garnivt,

06. JTauben mit Wein.

INan pufst die Tauben gehorig, bratet 1":. halb weich
ut emer Jeure, mmunt fie dann heraud, und jergliedert
fie, legt fie auf eme nmut Vutter beftvichene Sdyufjel, giefit
rothennt 2Wein und efnt weniq gifI‘L‘lli‘llfﬁfr Davan, fireut
feine Semmelbrofeln davitber, [aft uf jobann 1/, Stunde
(e einemt warmen Ofen braten, uud giebt {ie mit feins
gefchuittenen Sitronenfdhalen jur Tafel. -

97. Sdiwarzed Wildpret,

Sit ed em grefed Stuck, und wud ed gang gegeben,
fo wimmt man emen Hafen, i weldhen dad Fleifdy qut
bitetn papt, fullt ein Lhetl Effig und e Thetl LWein,
bid ber Hafen woll i), dariber, giebt ein wenig Lﬂ[;.,,
wenn ed noch) nicht eingefauert worden,- dann Swiebeln
mit Gewurynagelemn  bejtectt, Sitvonenfdhalen und Vors
beerblatter Dazu, und [aft ed bid jur qrfmuru:n ABeiche
fiedent,  Beim Anvichten gebt man umh Belichen fﬁwxdu
holderbeevenn obey eine falte Sauce daju.

08. Gdpvarzes Wildpret mit Sauce.

Wenn bdad LBildpret fauber gewafdien 1y, wod ed

mit Waijjer, Eifig, ordinavem LWein,
gangem Gewiny, Lorbeerblittern, "]'IU“{‘LI” 1|11b cunigen
Wachholoerbeeren um muu n,mt-. tan [nhr e 10
[ange fochen, big ed yeidy 1t dann macdht man Sdhmaly
i eurem ‘-‘]&fdunh‘iu heifi, rbﬁ'Lr it 2 bis, 3 Pid. ﬂmhf
pret 2 Loffelvoll gerviebened Schywarybrod gang dunfel
braun davin, rubre ed mit der Sauce vom LBildyret ain,
thut ed ju demielben, und Iafit ed nody fo lange Fodjen,
bid ed vollendd weidh 1ty dann legt man 8 aquf etne
Schitffel beraud, rvichtet die Sauce durdy einen Seler

Sitvonen, Saly,

Baden\iirtte mh.;:rg



C e ——
= - = "

5

—--:.# - -
-
— . - e - - -
-l"l..'l .'- -
= = = = T T—— — = = =
=+ e T e . (T T (e g ——
. -.- r . S - e -

ot ]

N
I-_‘—I—‘ i
- i g W
mr—r—

L om —h-.a.—-.---ﬁlli—gul-:-'-l'—l':'l-ﬂm
b I o i A

T -

r:'_ -
I i - - -
S sETaes BT S T P
B

= — .
- = .
o —

BADISCHE

LANDESBIBLIOTHEK

_-.-—_'I-H. -2 '. -

:.' ", = - .1 -
e e = T = o -
T

e g ot — Ll o - =
. . — - T

144 Siebenter Abfchnit.

daruber ait, und beftveut ed8 mit fleingefdhnitterten Jitros
nenjchalen. AWem ed belicbt, Fann ju dicfer Sauce ein
Studtdjen Jucter thun, undbmitfodhyen laffen.

99. Nothes Wilopret mit Kapern.

~ IMan Fann von der Vruft oder vom Bug nehmen,
\oldyed au fleinen Sticen jerhacken, wafden, in gefalz
sentemt A8affer Fochen, aber nidht gang weidh; dann roftet
man, wenn das ABilbpret fir 4 Verfonen iff, 3 Loffelz
voll Mehl in heifigemadytem Schmaly dunfelqeld, ritbrt es
mit der Sauce, worin dad Iildpret gefottent ift, an,
tfﬁththr tlemgejchnittene Jitronenfchalen , lnnd} Gutdunfen
Cilg, geftofiene Nagelein und 3 6ig 4 LfFelvoll Kapern
dagu, legt dad AWildpret hinein, und [aft ed wvollends
weidy fodhen.  Man fann dad ABildyret audy wie Rind:
fleticy dampfent, ed muf aber ein fleifhiqed Stiick feyn.

VII.L. B vaten

1. Auerhabn.
Man rupft den Auerhahn bid an den Kopf redit fau
bers wenn Diefes gejehehen yt, muf er jauber gewajdyef
werden, dody 1o, Daff Der Kopf nidt naf wird; dann

wird er aqudgenomnien, -und imwendig mit halb Wein
und halb Gfjig fauber audgewafchen, imvendig mit ge-

fwﬁﬂ_wn _‘i‘fEL'}_m‘luin und Pfeffer beftrent, und anf die Bruft
m e Gejchivr gelegt,  QWenn der Aduerbabn alt ober

sah 1t, o wird fcharfer Weineffig, ift er aber jung,

t}ngv Wein und halb Effig davauf gegoffen und ugedectt,
unoe 24 Shumven darin ftehen gelaffen; Gernady wird ex
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