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220 Jeunter Abicdhnitt.

ander, und [aft ed unter beftandigem Umrithren auf dem
Seuer fodhen, bid ed Dick {jt, Damit die Eier nicht qerin:
e,  Diefe Sauce famn ju Spargeln, Vlumenfohl oder
Sdywarzwurieln gegebent werbden.

: 27. Aitronen - Sauce,

Man [afit ein Sticklein Vutter in einer Neine 3ers
gehen, thut 1 Kodyloffelvoll Mebl dDagir, und rihrt dies
fed, bid ed anfangt ju {dhaumen; dann gieft man qute
Sletichbrile, etwad Sitronenfaft und einige Loffelvoll Sud
varan, thut emen Bitronen|dnit und Saly dazu, und

e
Ly

gebt die Sauce heif auf den Tifdh.

28. Jwicbel- Sauce 3um Rindfleifd.

. ’_FHEMI nimmt ungefabr 20 fleine Swiebelnr, und damyft
oiele tn jergangencr Vufter gelb, beftreut {ie dann mit
Peehl und geriebenem Brobde, giefit Fleifchbrithe, Susd und
S8ein daran, thut Saly und Gewiiry nady Belieben dazu,
und [apt diefe Sauce 1 Stunde qut eimfochen,

29, Huder 3u brennen.

C3 werden 4 Loth Sucfer geftofen, in etn Pfannlein
gethan, und 3 Loffelvoll Lafjer daritber gegoffen; dann
laft man thn unter beftandigem Umriihren auf nicht ju
itarfem Feuer. fochen, bid er redht {chaumt und braunlich
ausfiebt, greft fodann falted LWaffer darvan, [aft ihn quf
pem Feuer vollendsd auflofen, bewalrt thn in einer Flafche
auf, und gebraudyt ihn, um den Saucen die gehirige
Savbe 3u geben.
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