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1. Andivien - Salat. it

o Bl

Andivien werden qewafchen, fo feinr ald moglidy) der it

- . - e ] ] r-.r-' 1_'.‘ | 1
eange nacdhy gefchnitten, und eine Jeitlang ur frijdes ;-1

Waffer qeleqts dann wafcht man fie fauber aus dem AWaiz ¥
fer, [aft fie ablaufen, fireut Saly, Feingefchnittene Cha-
[ottert und Rwiebeln darvan, mijcht Ddiejed gut unterems: il
ander, und giebt ihn ju warmem oder faltem Braten auf |
dent Tijchy. |

2, %D[HIEH : @alat, :

Man nimmt qang Fleine Volhnen, 3ieht fie ab, jdnet
bet fie Der Lange nady fein, Tocht fie in gejalzenem ’ilihzner i
vecht weich , [aft fie ablaufen, und wenn fie erfalfef _}m‘i:-', 4l
fo macht maw fie mit Cffig, Oel, Vohueniraut, femge
fchnittenen Ywiebeln, Preffer und Saly gut unteremanoer, ||
{o ift der Salat fertig. it |

3. Butter - @alat,

&3 werden Salatforfe redit fauber gewafdien, gefal:
rent und gepfeffert; dbann lapt man 4 Pid. Butter 3er
| gehen , aber nidyt heif werden, giept dann Qg baran,
und [afit diefed sufammen fodjen, ribrt 3 Crerdotter
Davarn, gieft Diejes an Den &alat, uub_ mi]thltlpu ?_:ﬁlnimr
qut unteretnander, bejireut bvufrl'{jﬂj mit beliebigen Krau-

terst, und giebt ihn o auf den Lijd),

4. Crerz&alat.

Man fiedet 6- Cier hart, [aft fie exfalten, {chale fre,
fchneidet fie i vunden Scheiben, giebt Saly, “Prefrer,
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222 Sehnter Abfchnuite.

| etivas ﬁil‘l"tﬂl.‘ft, Cijig und Del daran, und madht ¢d be:
| butjam unteretmander, damit die Scheiben gang bleiben.
....\1‘ 5 ,1 g : - - . _..-._' : - -
qWer e8 [iebt, Fann gu Sopfz oder Vattidh-Salat ebenfalld
havtgejottene und - Scheiben gefchnittene Gier nebnten.

5. Crdipfel - Salat,

-, L‘sw werden Erdapfel abgefodht, bhernadh qgleidh abqe-
Ichalt, und in dimne Scheiben gefchnittens dann falzt
man fie, gieft Del und Cfjig davan, thut einiqe flein-
gejchnittene Swiebelnt und Peffer DAz, und uﬁﬂ:ht jie
recht unteveinander. | '
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At ' i' 6. leﬂpﬂ‘[:@ﬂ[ﬂf mit ﬁ;‘lﬂl'lllﬂ.

Dte Crdapfel werden behandelt wie die vorigens dann
ity puBt mam emen aving, fdnedet ithn in fleine Stirckchen,
Sk nach t bcix (f‘!‘l‘bﬂ}.‘ﬂ‘[rfii alat wie den vorigen am, nuy Dap |
e man verjdyrevene Sorten Orined nady BVelieben daju thut, |
Ichuttet den gefchnittenen Having davauf, und qiebt {hn |
iy Tafel |
_D]Il ﬂ..,_.l-.Ili.- i :

i 7. Gurfen - Salat.

0 1 _ ©6 werben gany junge Gurfen gavt gefdhalt, und in
Ounne Scheiben gelchrittens dann jalzt man {ie, thut flein-
gejdhnitterte  3wiebeln, Peterfilie, E3dbragon, Saly und
Dieffer dagu, madyt ven OSalat mit Cfjig und Oel an,
und giebt thn auf den Tifch.

8. Gurfen: Salat anderer Avt.
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- Q8 werden grofie Gurfen gefdhalt in der Mitte, dey

vange nacy vor etmander gefchnitten, und die Kevie heys

il ausgedruckt; dann fchneidet man fie- mit etnem Meffer
ji gl ober Dagi beftimmtenr Hobel 3u ditnnen Scheibert, und
et guten Nettig, jalzt- diefed, [afit fie ebenfo V4 Stunbde i
| itehent, dricft fie hernadhy aus, thut fie in ein DA paj- \
vl lended Gefchivy, und macht den Salat wie den vorigen at. '
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