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eintige Gunrfen darunters mifcht dieje, nebjt Efjig, Del,
Pfeffer, Saly, E8dragon und Swicbeln mit dem Jettig
4 vurcheinander, Dbeftreut den Salat nut erjdputtencr *De-

L terfilie, und giebt ifn fo auf den Tifdh.
(8. Gertebener Nettig - Salat. |
Ay : - F i b :
&é werden grofe NRettige fauber gejchalt, auf einent
: NRetbetfen gevieben, und mit Ejig, Oel, Salj uud Pieffer
qut angeniacht,
¥
‘ 19. Galat von rothen NRiiben.
} _
r Wenn die Ruben fauber gewajdhen find, werden |jie il
; i Salgwaffer weid) gejotten; dann jdyalt man fie, o e
r [ange fte noch warm {§ind, jchnedet fie 1 euten jremmer:

nen Hafen, fireut Saly und Koriander davauf, fdneidet
dann wieder Niben, jtveut wieder Saly und Koriander 1
davauf, und fabrt fo fort, bid fie alle erfchnitten {ind; dann r
qiefit man fo viel guten Weinefjig davan, daf die Nit- I}
ben Bebectt {ind, und bewabrt {ie an einem fuhlen Oree |
aum Gebrandie auf.

i\
20, &elleri- @alat. il
'l.

Man nimmt  {chone Selleriz Wurgelnt, {dhalt fie,
wafdht fie fauber, fchneidet fie 3u vunden Schetben und
fiedet fie m Salywaifer 4 TVievtelftunde langsi hernady
[afit man {ie ablaufen und erfalten, madt fie mit Efjg,
Del, Saly und Peffer gut an, ftreut jerjchnittened Griines
darvauf, und tragt der Galar jur Lafel.

21, Shnecten - @alat.

Man fiebet die Schnecten gany weich, reinigt fie, i

fchueibet fie su belicbigen Stictchen , 3eridynetdet ebenfalld I

einige Sardellen, gefottene Eier, Jwiebeln: und Peterfilie, : |

U madgt diefed mit Cfjig, Oel, Pieffer und Saly gut unfer-
eitander, o iff ber Salat fertig.
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