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210 Acdyter Ab{chnict.

einte Neine mit Butter, gicht dent Strudel yvie eine Schnecte
sulanmmen gewunoen  darein, qrept 1 Echopyen fauern
Jtabm davan, feelle ihn fodann i ehen Dfen oder qiebt
unten unt‘.‘ oben ®luth, [apt thit fury etnbraten, md
giebt ihn fammt der Neine oder vein abgelost und ang-
gr!u:{wn auf einer Viatte yur - Lafel,  Statt der Semmel-
brojeln fann man auch - Gried i Butter qerdftet darein
it geben, auch fann man Gibeben davein thin,

150, tﬁ'ﬁ‘f[‘*ﬁ z Etl‘llbi‘f.

~ DMan macht den Strudelteiq wie den erfien, und yteht
i auf gleiche Avt ausd, madyt 1/ DPFoO. Krebsbutter i
eutent Krebstafe von 6 Ciern, fdneidet 20 Srebdfchweife
su temen Stickdyen, vithrt die Nalfte von der Krebdbut-
| ter ab, und vubrt den Kafe , Die serfchnittenen Kvebss
ichwetfe und Sucker dagus dann [aft man die nodhy vors
A bandene Krebsbuttey sergehen , uberjtreicht den Strubel

St quir_; dann nimmt man die mit dem Krebéafe abgeriihrte
B .ﬂl‘tl[‘f:[*llfl"ﬂl‘ p vubrt 2 in Mildy eingeweidite K reugerbrode,
RN 2 gange Cier und 2 Dotter paran, und jiveicht Ddiefe

sulle gang ditnn auf den Strudel, rollt ibn wie die vo-
By rigen gujammen, legt ihn in eine mit Krebsbutter beftri-
cdyene Reirte, thut fiebenden fitfen Nabm  wund Sucfer
varan, [aft b in etnem Dfen ober wifchen Koblen

anflaufen, und giebt ihn mit Sucker beftrent aur Lafel.
i1, Obft - Strudel.

Oen Letg macht man, wie bei dem anfgelanferien
Nabmitrudel befchrieben Ut Dann nimett ‘man qute Kiv-
idyen, [ost Die Steinte hevaus, [aft jte qut einfochen,
0ap. fie nur einen dicfen Saft haben, Deftreicht den Rt
dyen mit den gefochten Kivfchen, vollt ihn lefdht auf, be:
itrent thi mit Sucker und Sunntet, und [aft b in emey
mit Butter beftrichenen Neine bacfen; dann nimmt man
| L Handyoll gedvrrte oder frifche RKivjchen, {toft fie in
E etnent orfer, fodht fie ab, tretbt fre Duvey ein Haarfieb,

& K thut ctwas geriebenes Brod, Rucker und Wein paran, !
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qiefit Diefed an dent Strudel, [aft ed fill__i}ﬂ_t*itii] anziehen,
und. giebt thn mit der Sauce auf den Lijd).
152, Omelett - Strudel.

G2 werden 6 Kochloffelvoll Mehl mif 5 Stern, Ea!,g,
9 Loffelvoll fauern Nabhm und guter Mitlch ﬂngj,fruln{:,,
sann backt man qang dinne Omelette davon, [wpr_mxr ie
mit brigaeblicbenem Gugellopf, SMandelt, E}fuylx}u[wu,
Sucker und Jimumet, gieht auf jedes eut wenig Rahnt,
vollt fie eingeln auf, [legt f{ie nr e ﬂl.nrlaur{ﬂ!n'h, qreft
{ Schoppen gute Mildy mit Jucker uno 2 Siergelb ver:
vithet davan, und [aft fie Y4 Stunde ur euem ofen
qut angebyen.

153. Reid - Strudel.

Der Strudelteiq wird wie gewobhulidy gemadht, aus-
gesogent und mit Vutter bejtvichen; odani wird 1/, DD,
Reis i Milch gany weidy gefocht, hernady mut Pfd.
Putter, 4 Giern und 4 Dottern, 1 ﬁ;mtbvu[_ll_l.wn‘-ﬂ]f[uw
nen Reinbeeren, Rucfer und Junmet ﬂf‘}‘_ﬁ,lr‘l‘llfﬁl'fgj_JIIH
beftreicht man den Strudel Fingeysdick mit der Fulle,
vollt Denfelben zufammen, giebt thn i '-:n;r mit Butter
befvichened Auflaufolech, gieft ein wenig jauern Jabnt
davan, [Aft thn in etnem Ofen anflaufen, und giebt b
mit Sucber beftreut jur Tafel.

_’-ﬂ'

154. Fafjer - Sdnitten.

Man fchneidet ABeifbrod ju dinnen Scytten, nache
danmt vorr 4 Pid. Mehl, 5 Ciern, Saly und Maldy enten
nicht 3t Ditmnent Tetg, tunft die Vrodjdjuitten Ddaveu,
Focht fie Ve Vievtelftunde fu fiedendem Saljwaffer, mmumt
fie mit efnem Schaumloffel bevaus, [fegt fie auj ewne
Platte, fchmalzt fte mit heifer Butter und Brodbrocklemn
ab, und qiebt fie auf den Tijd).

155. Waffer - Stveible.
Man nimme 1 PO, Mebl in eine Schirffel, {dhlagt
14"
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