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swifchent unten und oben gelegten Kohlen langfam backern,
vyt ed auf eine Vlatte, und fragt ed auf den Tijd.

148. Gdyinten - Flecklein.

Man nimmt 4 DO, Mebl auf ein udelbrett, fdhlagt
3 Eier bavan, thut 1 Loth Butter und fo viel Mild)
bagu, daf der Teig sufammenbalt, arvbettet thn redyt jart,
und wallt thn vedht ditnn audy wenn diejed gelchehen
fo formirt man mit einem Kuchenradlem vievectige Klect
[ein Davaud, fiedet fie in Salywafjer, und [aft {te durch
einen Seier - ablanfen; hernady legt man eine Yage  Davon
(1t eine NMeine, dann etne Yage feingejchnittenen Sdyinfen,
dann wieder von den Flectletn und wieder Schinfen, und
o fabrt man abwechfelnd fort, bid alled ju Gude 1t
vann vervibrt man 4 Loth Butter, 3 Ciergelb, 1/ Schoy-
e RNabhm und et wenig Saly, gieft drejed an die Fleck:
letnn, fiveut geriebened Vrod darauf, legt ditnne Butter:
{dhetben darvuber, und [Aft ed m emem Ofen {dyon gelb
nweroent.

149. Aufgesogener Rahm:Strudel.

Man nimnit o DO, Dehl auf ein Nudelbrett, {chlagt
2 gange Grer und von 1 dad Yletpe darveur, nummt em
Stitckhen jerlaffene Vutter von der Grope emer Jiug,
etwad Saly und- ein weniq laned Yafjer, macht davon
eintent fo - feyten Tetq twie etn BVutterteiq, it denjelben
fo fetn wie moglich, wallt thn ein wentg aud, und jdylagt
thit fodann tn ein Lucd) gut etn, daf er nicht trocfen
wird, und erbalt thu recht warms wenn er Vi Stunde
gelegen Bat, o breitet man ein faubered Lud) uber e
nen LTijeh aud, fegt thn davanf, jieht thn nut berden
yanven gang langfam und jo fein ywie moglicdy, und giebt
Acht, daf er feine Niffe oder Yocher Defommt; wenn ey
fet- genug 1ft, lagt man thn ein wemg abtroctnen, be:
ftretcht thnn Davauf mit eviafjerter Butfer, uUnd jodann
wieder mif fauerm Nabm, -jftreut fetne Semmelbrojeln darz
auf, vollt thn bernachy gang lockey sutammen, Dbefiveicht
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einte Neine mit Butter, gicht dent Strudel yvie eine Schnecte
sulanmmen gewunoen  darein, qrept 1 Echopyen fauern
Jtabm davan, feelle ihn fodann i ehen Dfen oder qiebt
unten unt‘.‘ oben ®luth, [apt thit fury etnbraten, md
giebt ihn fammt der Neine oder vein abgelost und ang-
gr!u:{wn auf einer Viatte yur - Lafel,  Statt der Semmel-
brojeln fann man auch - Gried i Butter qerdftet darein
it geben, auch fann man Gibeben davein thin,

150, tﬁ'ﬁ‘f[‘*ﬁ z Etl‘llbi‘f.

~ DMan macht den Strudelteiq wie den erfien, und yteht
i auf gleiche Avt ausd, madyt 1/ DPFoO. Krebsbutter i
eutent Krebstafe von 6 Ciern, fdneidet 20 Srebdfchweife
su temen Stickdyen, vithrt die Nalfte von der Krebdbut-
| ter ab, und vubrt den Kafe , Die serfchnittenen Kvebss
ichwetfe und Sucker dagus dann [aft man die nodhy vors
A bandene Krebsbuttey sergehen , uberjtreicht den Strubel

St quir_; dann nimmt man die mit dem Krebéafe abgeriihrte
B .ﬂl‘tl[‘f:[*llfl"ﬂl‘ p vubrt 2 in Mildy eingeweidite K reugerbrode,
RN 2 gange Cier und 2 Dotter paran, und jiveicht Ddiefe

sulle gang ditnn auf den Strudel, rollt ibn wie die vo-
By rigen gujammen, legt ihn in eine mit Krebsbutter beftri-
cdyene Reirte, thut fiebenden fitfen Nabm  wund Sucfer
varan, [aft b in etnem Dfen ober wifchen Koblen

anflaufen, und giebt ihn mit Sucker beftrent aur Lafel.
i1, Obft - Strudel.

Oen Letg macht man, wie bei dem anfgelanferien
Nabmitrudel befchrieben Ut Dann nimett ‘man qute Kiv-
idyen, [ost Die Steinte hevaus, [aft jte qut einfochen,
0ap. fie nur einen dicfen Saft haben, Deftreicht den Rt
dyen mit den gefochten Kivfchen, vollt ihn lefdht auf, be:
itrent thi mit Sucker und Sunntet, und [aft b in emey
mit Butter beftrichenen Neine bacfen; dann nimmt man
| L Handyoll gedvrrte oder frifche RKivjchen, {toft fie in
E etnent orfer, fodht fie ab, tretbt fre Duvey ein Haarfieb,

& K thut ctwas geriebenes Brod, Rucker und Wein paran, !
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