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fellt fie 1/, Stunde in einen Ofen. CSollten fie i tro-
cfenn yoerDen, fo gieft man nody ein ywenig Mildy daran.
Much fann man den Kaje weglaffen, dagegen aber Juder
und Summet darvan thun,

123, Rabhm:Jludeln andever Art.

Die Nudelnt werden wie jur Suppe gemadyt, nur dad
man fie Hetnen Fingerd breit fhnedet; alédann madjt
man Mildy {iedend, thut die Nubdeln Ddavein, und IGpt
ffe gang etifochen; dann vervihrt wan 4 Cfloffelvoll
jarern, und eben Hu viel fitfen Nabm mit 2 Crerdottern
und etwad Saly, und vithrt ed unter die Judeln; dann
beftreicht nian ein Bled) oder cine Vlatte mut ﬂiuttcr,
fullt die Nubeln davauf, und [aft fie in einem Ofen pder
swifdhen Kollen gelb werden,

124, Rabm:Nudeln nody andever Art.

Man [aft 1 Schoypen faitern Rahm ﬁrbenh mwerden ,
und vibyt fo viel fetned Miehl daran, Daf ed wie ein
qebriihter Teig wird; wenn er {ich vou der Pranne o8,
fo thut man ihn m nm Sdnifiel , {chlagt 2 Eier daran,
und arbeitet den Teig redht javt, fchabt ibn t’;mmrh
[anglich in fieDende Milch, und lapt thn fmhru, pann
beftveicht man ein Auflaufblec)y mit Butter, legt (s (2
fochtenn Nudeln davein, thut ein wenig Nahm und Sal;
bﬂjim’fduu, [treut gvm[umf% Brod davauf, und Iaft fie
in entem Ofen oder swifchen Kobhlen geld ywerden.

(25. Gebadene Odyfenaugen.

Mant feist LWaffer mit Saly in einer Pfanne aufs
ijlIE‘l und fobald ed anfangt ju fieden, fchlagt man Erex
davein, {o viel man {umuhr, [afit fie 2 SNomuten fieden,
ftellt fie vom Feuer, [aft {ie nody em wenig angrehen,
nimmt {ie dann mit einem Schaumloffel eraus, legt fie
auf ein Sieb, und wenn {ie abgetvoctnet find, fo fehrt
man fie in vervithrten Giern, und darnady in Semmels
brofelnt um, jedoch mif der Vorficht, dap man {ie widt
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Adyter Abfdynitt.

;crbruffff_i badt fie fobann in heifemn Sdymalze, unb quebt
fte jur Lafel.

126, Odfenaugen mit Sardellen,

-‘J}?{m bejtretcht einen hieryu paffenden Model mit Bt
tev, nummt 1/, °Did, gute Sarbellen, yusit und wafcht
jte vecht vein, [0t bie Grathen davon aus, und jchnei-
vef fie 3u langlichen Streifen, belegt den gamngen- Voben
bed Modeld dbamit, fdlagt frifche Gier darauf, fo wiel
mat brqud}{, ftreut Saly und Pfeffer daritber, ftellt den
Jiovel 1t einen Vactofen, giebt unten und oben ®Gluth,
bevor Die Cter anfangen gufammen ju gehen, dody mifs
fer Diefelben in ber Mitte weid) bletbeny dann giebt man
fie 3ur Lafel.

127. Aufgelaufened Omelett,

€3 wird 1 Maas fiife Mildy ober NRalm in einer
Schitffel mit 6 GCHloffelvoll feinem Mebl aqut abgerithrt s
dann {chlagt man 12 Glerdotter daran, tﬂﬂ:.;r Eﬁ, r[}u;
et Stitcfchen Vutter dazu, und rithrt ed wieder ab; fos
dann Iln:ﬁ:rvimr man euten Nodel mit Butter, giebt das
Angerihree hinein, ftellt 8 in einen nicht 3 heifien Qfen,
und wenn e8 aufgelaufen und gut audgebacten ift, fo
glebt man ed auf den Tifch.

128, Aufgelaufened Omelett anderer Avt.

Man madyt von 6 Ciern Omelette, fdneidet fle.eben
fo yie Nubdeln - viihrt 1 Sy, fauern Rahm mit 6 Giers
Doffern ab, {dhlagt dasd YBeifie davon 3 ll'.:_:.,{lanm:*Jr rithyt
thn aud) davunter, giebt Saly und etwasd feingefchnittencs
Sdynittlaudy ober Peterfilie dagu, vithrt audh die gejdnitz
tenen @terflectlein Davein, verrvithrt ed gut, qtebt ed in
etitenn mut Wutter beftrichenen Modbel, und tIhEt e9 1
Ofen oder wifdhen Koblen backen,

129, Aufgelaufened Omelett mit Erdapfeln.
C3 werden Omelette twie die vorigen gemadyt, und
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