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Achter Abfcdhnitt.

thit auf bdiefelbe Avt, wie die abgefchmalzten, [afit fie in
fiedendem Laffer nur emen Wall thun, Hiblt fie in fal
tem Salywaffer ab, und [afit fie durdy ein Sieb ablaus
fen; dann verfdhlagt man einige Gier mit efwad fiifem
Rahnt, thut die Nudeln n eine mit Butter beftrichene
fafferole, gieft die Cier dbavan, und laft fie auf gelin
oem Feuer gelb werden, legt hernach eine Platte auf die
Kafferole, fturgt fie um, und tragt die Nudeln fo auf
den Lifch). ABer ed liebt, fann auch Kafe davunter thumn.

120. Siige Nudeln mit Mandeln.

Mait madht die Nubeln fo feint ald jur Suppe, fdinei:
bet 4 ¥ily, Mandeln vecdht fein, und mifht fie parunter s
b.::mn beftreicht man einen Blechmodel mit Butter, leqt
Die Jdudeln darvein, madyt 1 Schoppen Mildy fiebend,
gieBt fiec davan, fireut geriebened Brod darauf, belegt fie
mit dunnen Butterfchetben, und [afc fie in emem Ofen
fchon gelb. werden,

121, Jtudeln mit Mildh.

Man macht die Nudeln anf diefelbe Art wie s Ab-
fhmalgen; dann focht man 1 Maad fiife Mildh mit
etniem Sttt Butter in einer Neine, giebt die Nudeln hins
et, und [aft fie fochen, b8 {ie eine Krufte haben; dann
richtet man {ie auf eine Platte an, und legt die Krufte
oben Davauf. Audh) fann man Sucfer und Jinmet oder
Saly darvan thun, und mitfochen laffen.

122, NRabm 2 ludeln,

- G3 wird Y, Pfd. Butter vedht leicht abgevithrt; ijt
Diefed gefchelien, fo fchlagt man 6 Gler davan, thut 6 Lof:
felvoll Mehl dagu, und vithrt alled gqut untereimanbders
damt madyt man Mildy fiedend, nimmt den Teiq auf efn
Drett, {dyabt mit einem Meffer Fingerddicke Iudelnn in
bre Mildy, decft {ie 3u, [aft fie Vo Viertefftunde Fodyen;
Dannt thut man fte auf einen Blecdhmobdel , qiebt Kafe und
Oaly dagwifhen, fivent geriebenes Brod Ddavitber, und
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fellt fie 1/, Stunde in einen Ofen. CSollten fie i tro-
cfenn yoerDen, fo gieft man nody ein ywenig Mildy daran.
Much fann man den Kaje weglaffen, dagegen aber Juder
und Summet darvan thun,

123, Rabhm:Jludeln andever Art.

Die Nudelnt werden wie jur Suppe gemadyt, nur dad
man fie Hetnen Fingerd breit fhnedet; alédann madjt
man Mildy {iedend, thut die Nubdeln Ddavein, und IGpt
ffe gang etifochen; dann vervihrt wan 4 Cfloffelvoll
jarern, und eben Hu viel fitfen Nabm mit 2 Crerdottern
und etwad Saly, und vithrt ed unter die Judeln; dann
beftreicht nian ein Bled) oder cine Vlatte mut ﬂiuttcr,
fullt die Nubeln davauf, und [aft fie in einem Ofen pder
swifdhen Kollen gelb werden,

124, Rabm:Nudeln nody andever Art.

Man [aft 1 Schoypen faitern Rahm ﬁrbenh mwerden ,
und vibyt fo viel fetned Miehl daran, Daf ed wie ein
qebriihter Teig wird; wenn er {ich vou der Pranne o8,
fo thut man ihn m nm Sdnifiel , {chlagt 2 Eier daran,
und arbeitet den Teig redht javt, fchabt ibn t’;mmrh
[anglich in fieDende Milch, und lapt thn fmhru, pann
beftveicht man ein Auflaufblec)y mit Butter, legt (s (2
fochtenn Nudeln davein, thut ein wenig Nahm und Sal;
bﬂjim’fduu, [treut gvm[umf% Brod davauf, und Iaft fie
in entem Ofen oder swifchen Kobhlen geld ywerden.

(25. Gebadene Odyfenaugen.

Mant feist LWaffer mit Saly in einer Pfanne aufs
ijlIE‘l und fobald ed anfangt ju fieden, fchlagt man Erex
davein, {o viel man {umuhr, [afit fie 2 SNomuten fieden,
ftellt fie vom Feuer, [aft {ie nody em wenig angrehen,
nimmt {ie dann mit einem Schaumloffel eraus, legt fie
auf ein Sieb, und wenn {ie abgetvoctnet find, fo fehrt
man fie in vervithrten Giern, und darnady in Semmels
brofelnt um, jedoch mif der Vorficht, dap man {ie widt
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