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Achter AbTchnitt.

macht man eine Sauce auf folgende Avt: man nimmt
Die andere Halfre der Krebsbutter, (At {ie sergeben, ribhrt
1 Moffelvoll iehl Darvemr, und dampft e8 nur ein flein
wentg daving ~danu gieBt man, fo viel man jur Sauce
braudht, halb IMildy und halb Nabhm davan, falzt e8 ein
wenig, und [aft ed unter ftarfem Umriihren auffodyen;
Dannt legt man Dden Krebsfaje auf etne Wlatte, thut die
Krebéfchweife davauf, gieft die Sauce daritber, und fragt
8 auf. AWenn die Krebfe Cier haben, fo bewalhrt man
Diefe auf, und fireut fie betm Anvidhten auf dem Krebss
fafe herum. Wer dad Siife [iebt, fann audy Sucker und
Stmmet i diejen Krebstafe thun.

101, Krebstafe anderer At

Man macht wie ju dem vorigen die Krebbutter; an
die Halfte von et gerdjteten Schalen und die- Halfte dex
Butter greft man 1 Sdyoppen Mildy, [aBt ed Y/, Stunde
fochenn, und prept ed durch; dann verfleppert man 6 Cier,
gieBt die Krebénuldy dagu, drict ein wenig Jitronenfaft
paran, thut Saly, etliche Sdynittenn eingeweichted und
wieder audgedritckted Milchbrod, dem Zuvor die Rinbe
abgefchnittenn worden ift, und die Krebz{dpveife Heinges
fchnitten Dagu, und [aft ed in einer Pfanne auf dem
geuer gevinnen; Ddann legt man ein faubered Tuch in
etnert Seter, gieft dad Geronnene dareinr, binbet ed ju,
und {aft ed ablanfens wenn diefed gefchehen 1ft, legt man
dent Kaje gany oder ju Stuckchen gejchniften auf eine
Platte, und madyt ecine Sauce auf folgende Avt dazu:
man nunmt die andere Halfte der Krebdichalen jammt
der Bufter, gieft {o viel Mildy, ald man ur Sauce
braudyt, daran, thut ein wenig Saly und MNusfatnuf
dagu, und [aft ed unter beftandigem Umrihren auf dem
feuer auffocheny dann gieft man e8 durdy ein Ludh,
vithrt einige Glerdotter davan, richtet dDen Krebsfafe anf
ete Platte an, gieft die Sauce daritber, und tragt ihn
auf den Tifch, TRl man aber die Sauce von Fleifd)
brithe haben, fo Ffodht man die Schalen und Vutter in
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Mehlz, Mildyz 1c. Sypeifen, {95

berfelbenn mit einigen Sdinitten von weifem Vrode fo
[antge, bid Dad Brod gany verfocht iﬁ" dann tretbt man
oie ©auce durc em f‘hmrﬁt[\ thut etn uumq S dinitt
[audy, Peterfilte und k_,n.[ nmn, [aBE {te mit btmm noech
1/, E-runt'L fochen , und lldjfft fie hernach uber den Krebg-
Faje an, -

Manbdel - Syetfe,

&3 wird Y Dfo. Mandeln feingeftofen, und mit
4 Roth Butter, 6 Clerdottern und 4 Lotly Sucker redit
leicht unteretnander gevithrt; dann thut man Sifronen-
{chalen davan, vithrt ed noch eine Jeitlang, {dhlagt das
iﬁhif}L ber Ctler 3u Crhuu, vithrt thn davunter, beftretcht
einent Miodel oder einige Modelchen mit Butter, fullt dasd
Angevithrte hinnein, und backt ed langjam mum Ofen.

103. OMakaroni.

Man fodyt 1 Pfd. neapolitanifdhe Mafaron i gefalzes
fent ﬁﬂaﬂ“u' weich, und Fible fie hernady in faltem LVafe
fer abs Dann 111[\” man /¢ Pfo. Butter mit 2/ Schopy.
fnuﬂn Nahm, 3 Ciergeldb und 1/ PIo. geriebenen Pars
mefantafe qnt ab, und rubhrt die abgefodyten Mafaron
auch davunter bfmn beftreicht man eine Kafferole mit
Butter, ftreut {ie mit geviebenem Brod aug, giebt Die
Matarvon: bavein, und [aft fte in emem Ofen fchon gelb
backer.

104. Mafaront mit ©dunten,

&3 wub 1 Pfd. Mafaromt in Saliwafier weidy ges
fodht; Dany r~+.nuiuu man 111*1m,mblui*uwn k.,u.hmﬁu
vithvt et wenig Butter nit 3 Crergeld und Y4 Sdy oppen
fauern Rabm ab, viabet die Mafaront und den Schin-
fert Davunter, fullt dieje Miafje i ein mut Butter bejiri
dyenesd irunu:% Gejchirr, und. [afit fie m emem Ofen
i/, Stunbde bacfen. €3 fonnen audy gewohnliche udeln
auf dieje “Jhr abereitet werben,
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