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Acyter ABTduitt

nfan einige Gierbotter davan, gieft die Sauce in eie
WDiatte, und legt dent Knopf dareilt.

95. &nopf von Hitronat. |

S}J‘i'ﬁt veibt 1 Milchbrod in 1 Schopyen fugen Nabm,
b l'ﬂgj?( 2 gange Eier darein, thut temlich viel Sucker
dagus [eqt etned Hibitereied groff Vufter in eme mef)inz
gene Pfanne, Focht dad angervithrte Vrod Ddarvin, rubrt
8 Deftandig auf Dem Feuer, thut es alsdann n eme
Sdhiffel, [agt ed eint wenig exfaltert, und rubrt dad Gelbe
vort 3 Ciern und 3 gange Cier daran; Ddann {chnewdet
man 1V, Pro,. Sitronat 3u wurflichen Blattchen, fthut es
wnter die - Mafje, fullt dieje n etme mut Butfer bejtrichene
sornt, [aft. fie m fodyendem AWajjer 1 Stunde lang fie-
dent, tiivyt den Knopf nuf die Platte, und giept etne
Ghoceladez ober Mandel-Sauce davan (lefitere bejonbders
it febr gut dazu); man faun auf die Chocoladez Saiuice
Sternlein oder Ringletn von verwiegtem Cierwerf legen;
Die Manbdel-Sauce fannt am Rande hernm mit Himbeer:
oder AWeichiel - Gelee gegiert werdert.

06, Krabeten,
"*}J]Enu nimmt Y, Do, Mehl in eine Schufjel, {dhlagt
4 Gier daran, gtefit Milch dazu, vibrt diefed i etnem
yarvtent Teige, wund falzt thny dann macht man Sdymaly
it emter flacyent Pfanne heif, backt den Letg davi, wen:
det thn um, gexftoft thn mit einem Sdyaufelchen, fl.‘* {110
fie ferfig.

97. Krateten von Vrod,

Man fdmn ef IeiGbrod ju ditnnen Stirckdhen m eme
Sdntfjel , qm;r I Schopyen Mildy davan, und lapt 3
jtelien, bis Dad Brod wetch tft; dann ULnL‘I [agt man Cier
mit Saly, rihet fie aututu, macht Sdymaly i euer
flachert Dfanne beif, fdhittet den angemachfen Brodteig
davein, [aft ihn gelb bacfen, und gerftoft thn vwie den
vorhitt befchriebenen.
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