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Mehlz, Milchz 1c. Speifjen.

70. Croapfel - Knopfleimn,

Man fiedet 20 Erdapfel, [aft fie uber Nadyt jtehen,
bamit fie fefter werben, {chalt fie darnacdy, und veibt fie
am Neibeifeny dann [aft man 6 Yoth Butter jergehen,
giefit fie an bie Grdbapfel, und beckt {ie ju; hernac fduetz B
det man 6 Kreugerbrode witrflich, rvoftet dre Halfte Ddas il

f poit i1t Butter, thut ed sufammen, nebjt 6 Crern, ©aly, |
und 6 Kochloffelvoll Mehl 3u den Crdapfeln, rvubrt ed
vecht [eicht durdheinander, formivt Kunopfletn von beliebis
ger Orofe, [aft fie 14 Stunde in fodhendem Salywafjer
fleden, fchmalzt fie mit geriebenem Brode ab, umd giebt
fie 3ur Lafel.

71. Gebribte Knopflem.

At 2 Portionen nimmt man 1 Schoppen Mildy,
macht fie mit einem Stiickchen BVutter in enter Pfamne
! heifi, rubrt fo viel Mehl hinein, daf ed ein dicker Teig
wird, ribrt thn jo lange auf dem Feuer, bid er {ich vom
Coffel [08t, thut ihn in eine Sdyijjel, {dhlagt 6 Crer
nacheinander darvan, falzt den Teig et wenig, rvithrt hn
vecht leicht untevetnander, legt davon mif einem Blechloffel
arofie runde Knopflein in fiedended Salywaffer, und Gt
fie augedectt 2/, Stundbe bdarvin fodhen; Dbdain gebt man
fie abgefdymalzt auf den Tifch. Diefe Kuopflein Lann
man audy, wenn fie Fleiner gemacht werben, ju Suppen
gebraudyen.

) 72. Gebrithte Knopflein mit IMildh,

Der Teig wird wie u den vorhergelhenden, nur etwas
fefter gemadyty Daun [aft man SRl fiedend werden,
thut ein wenig Butter dazi, formurt yon dem LTeige [ange
l[iche fnopflein, und laft fte Vo Stunde it der Milch
fochent 5 Dann Fann man {ie im Ofen oder i einer Pfane

L gelb werden laffen, ©aly ober Jucer nach Velieben daran
* thuit, und fo auf den Tijch geben,
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