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Mehlz, Milchz 2c. Syperiet. 179
Eier davauf, daff die Dotfer gany [\[ribrn, giebt Ealj
und Dfeffer, wie auc) fiifen Nahm daran, damit fie bes
becft find, ftellt fte ut emen Ofen,. big ]l.L obeit et
iwbergogen, aber micht feft find, mid giebt fte gletdy jur
.\.,ﬂll.’ﬁp[..

64. BVerlorene Cler auf Sauerampfer qefpickt.

Man | lagt Eier, fo viel man braudyt, tn fleDendes
"‘“nmn, huhr {ie ﬂ[m etivad fefter als Die wuqut ool
'IH'LIHLH Die Dofter yweud l‘*ILl["LH %L‘*Lﬂnll ]LleLI“’Lr matt
ﬁtlt[“ﬂ‘rd‘l‘ll‘ﬁttn recht fein Im.m,[rn.{yr nimmt eute feine ©pickz
Hm.u.[f und  pickt die verlovenen Giey mif dDen H-';u[muhtmtr
for fo viel al®@ moglich; dann focdht man Sater amyfer
i Waifer ab, fehneidet thn fein, und focdht thn hernach
tt Butter und. gutem Crbfenjud, thut thn auf die Platte,
die Gier davauf, [Aft thn nedy ein wenig anffodyen, und
qiebt thn sur Tafel,

65. Weidhaelottene Sier.

Hievyit gelyoren frifche Cier, die hoditens 8 Tage alt
find, Diefe werden mit Saly und “‘ihtﬂ'w abgewaidyen,
nd bernach muet faltem ‘L!Lwﬂmt sunt Aeuer mh!r foentt
dad affer anfangt au fieden, nimmf mai fie heraus
und qielbt 1u aleich auf den Tifdy,  Dre Erer fonnen auch
Ut fchon ftedendent ABVaffer gefocht wegden § man [aif fie
fo [anae davin [(tegen, bid man gefchromd 100 mjah{r
hat, Dann {fmd fie fevtig,

66. ugsburger Knopflen.

Thr 6 Perfonen fchueidet man 6 Kreugevbrode i
pitnnen Schnitten, gieft 1 Sdyopypen Mild) daran, und
[t {te eine -,u.irl'ﬂnn, Darin wrin‘iun; hernach rihyt mait
6 Gier, Saly, serfchnittene Peterfilie, Schnittlaucy, hetps
gemachte Butter, O Kochloffelvoll {Jul lf und dad einaes
wetchte Brod recht untercinander, formurf davon runpe
itnopﬂml. und [afe fie eme mnf Bievteljtunde jugedectt
focheny Dann rvichtet man fie mif eiitemt Schaumloffel auf
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Achter AbTdynitt.

eute Platte an, {dhmalyt {te mit gericbenem Brode ab,
und grebr fie hetf auf den Tifd).

67, Vauern - Knopflein.

&8 werden 8 Kreugerbrode witrflich qefchuittert, Nildhy
daran gegoffen, und 8 Cier dagu gefchlagen; dann dampft
man flemgewiegte 3wiebeln, audy, wen ed Sommergeit
t, etiwas Iwicbelvolr n Butter, thut Saly und 3017
jchnittenes Schmittlaud) davan, vithrt diefes alled mit fo
viel Mehl vecht untereinander, daf der Teig nicht su feft
wird, formirt grofe oder fleine Kudflein davaud, fichet
(] jte i gejalzenem AWaifer, rvichtet fie auf eine Platte an,
| (chmalst fie ab, und giebt fie heif jur Tafel.

68. Bauern: Knovflein anderer Art,

E8 wird 1 PO, Mebl i eine Schitfjel genonmen,
und-nut 4 Ciern, Saly und Wafjer ein nicht u ditnner
2 Leg davort gemadht; dann nimmt man den Letq auf ein
Rl ||+ Dagu bejiimmted Brett, fchabt davon theilweife mit etnem

| holzernen Meffer [angliche, nidht 3u grofie Kuopflein in
fodyended Salzwaffer, und wenn ein Theil gefodyt ift, fo
thut man fie auf eime Platte, Jchabt den aubdern Theil
it dasd fochende LWaffer, und wenn fie alle gefotten {ind,
10 jdymalzt man fie mit geriebenem BVrode ab, und gicht
fie betg auf den Tijdh.
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69. Brod s Knovflein.

Pean (chnetdet fiir 4 Kreuzer LWeifbrod . Whirfe!
vojtet Die Halfte davon gang gelb, und thut ed jufammen
i eime Schuffel; dann [GHE man etiwad verwiegted Griis
nes m Vutter dampfenr, giebt diefed, nebft /4o Schoppen
Mildy an das Gedamypfte, {dhlagt 5 Eier darvan, giebt
-3 Su‘.:'wh{ibﬁvh’ru[[ fetnted SMebl dazu, vithvt ed langfam un-
i tevetmander, formivt Knopflein davausd, (Gt fie 1. Stunbe
{ | sugedectt e gefalzenem LWaffer Fodyen, und giebt fie ab-

| geychmalyt auf den Tifch,
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