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Achter Abfchnitt.

60. &iiffe Grer,

Man verjchlagt 3 Cter mit 1 Schoppen fiifen Nabhm,
thut uach Belteben Jucker und fleine Llembeeren dagu,
beftveicht etnen Blechmodel mit Vutter, thut dad Ange-
vithrte hutetn, ftveut flemgewtegte Sitronenfchalen darvauf,
itellt e8 14, Stunde m curen mcht 3n hetgen Ofen, und
tragt ed auf-den Tifd.

61. Verdectte Cter.

Die Grer werden vedht jauber gewafchen und. abges
tfrociiet , unten und oben fleine Yocher binein gemacht,
und die Eier fll!ﬁﬂﬂ[“[u‘lfl‘lll, dann thut man 3u dem Anugds
geblajenen etiwas Preffer, Jugwer, und wenn %
6 Cier find, 1 qute \mnb*m fn:~ fein n[n mogalich vere
wicate Kranter, ald: Peterfilie, Schnittlaucdh) und Saners
ampfer, fchlagt diefed alled vecht gut unteveinander, fitllt
bie ausgeblajenen Cter damit, madyt die Yodyer mit Teig
wieder gu, und [aft bie Cier in {iedendent LWafjer {o
[ange ftedenr, bid fie hart find; dann werden fie gefdhalt,
ur vervithrten Grernn umgewendet, mit geriebenem Brode
beftrent, m Sdymaly gebacten, und jur Tafel gegeben.

62. Verlorene Grer muit

Dan nmmt frijche Gier und werliert fie i AWafjer;
pann ftoft man 1 Handvoll Sanerampfer tn etnem E‘Ml—'
fer, preft den Saft heraud, lafit ein Stick Vutter 3ers
gebert, ribrt dag Gelbe von 1 Ci; Saly, Musfatmuf
und den Sauveramupferfaft binein, [aFt diejed auf Koblen
hetf werden, legt die Erer auf eine Platte, und vichtet
die Sauce daviiber an.  Audh) fann man eine Savdellen:
jauce darviber machen. g

63. Berlovene Cier auf gebacened BVrod.

Man Jdptetdet vort 2 Kreugerbroden ditnne Schnitten
bacdkt fie {chon gelb in Sdymaly, beftreicht einen Mobel
mit Butter, legt die Sdymitten hinein, {dhlagt 12 frifdye

& auce.

Baden Wi rttl::rr:l:u:::‘;._IrJ



BADISCHE

Mehlz, Milchz 2c. Syperiet. 179
Eier davauf, daff die Dotfer gany [\[ribrn, giebt Ealj
und Dfeffer, wie auc) fiifen Nahm daran, damit fie bes
becft find, ftellt fte ut emen Ofen,. big ]l.L obeit et
iwbergogen, aber micht feft find, mid giebt fte gletdy jur
.\.,ﬂll.’ﬁp[..

64. BVerlorene Cler auf Sauerampfer qefpickt.

Man | lagt Eier, fo viel man braudyt, tn fleDendes
"‘“nmn, huhr {ie ﬂ[m etivad fefter als Die wuqut ool
'IH'LIHLH Die Dofter yweud l‘*ILl["LH %L‘*Lﬂnll ]LleLI“’Lr matt
ﬁtlt[“ﬂ‘rd‘l‘ll‘ﬁttn recht fein Im.m,[rn.{yr nimmt eute feine ©pickz
Hm.u.[f und  pickt die verlovenen Giey mif dDen H-';u[muhtmtr
for fo viel al®@ moglich; dann focdht man Sater amyfer
i Waifer ab, fehneidet thn fein, und focdht thn hernach
tt Butter und. gutem Crbfenjud, thut thn auf die Platte,
die Gier davauf, [Aft thn nedy ein wenig anffodyen, und
qiebt thn sur Tafel,

65. Weidhaelottene Sier.

Hievyit gelyoren frifche Cier, die hoditens 8 Tage alt
find, Diefe werden mit Saly und “‘ihtﬂ'w abgewaidyen,
nd bernach muet faltem ‘L!Lwﬂmt sunt Aeuer mh!r foentt
dad affer anfangt au fieden, nimmf mai fie heraus
und qielbt 1u aleich auf den Tifdy,  Dre Erer fonnen auch
Ut fchon ftedendent ABVaffer gefocht wegden § man [aif fie
fo [anae davin [(tegen, bid man gefchromd 100 mjah{r
hat, Dann {fmd fie fevtig,

66. ugsburger Knopflen.

Thr 6 Perfonen fchueidet man 6 Kreugevbrode i
pitnnen Schnitten, gieft 1 Sdyopypen Mild) daran, und
[t {te eine -,u.irl'ﬂnn, Darin wrin‘iun; hernach rihyt mait
6 Gier, Saly, serfchnittene Peterfilie, Schnittlaucy, hetps
gemachte Butter, O Kochloffelvoll {Jul lf und dad einaes
wetchte Brod recht untercinander, formurf davon runpe
itnopﬂml. und [afe fie eme mnf Bievteljtunde jugedectt
focheny Dann rvichtet man fie mif eiitemt Schaumloffel auf
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