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46. Fricassee von Eiern
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Achter Abychnitt,

legt fleine Sdynitten Brod darauf herunt, und [AFt 3
i ertem Ofen. oder wifchen unfen und oben gelegten |f
Sohlen bacfen. I

43. Cingefchlagene Crer. _ d

PMan beftreicht eine Neine dick nut Butter, {dHlagt
ote Crer hinem, dod) {o, Daf die Dotter gany bletben,
falzt fie, ftreut ein wenig Mustatnuf darvauf, und ftellt :
fie auf Kohlens oben davitber halt man etne glithende
Sdyaufel, damit fie gejdhwind auflaufens dann tragt man |
fte gleid) anf den Tijdy. -

44, Cmgefdlagene Gier mit Biickingen.

|
Man nimmt 2 qute Bickinge, wafdht fie, steht thren !1
die Haut ab, [ost die Grathen aud, fdmubtt fie vecht |
fein, fﬂﬂfﬂqr 10 - frijche Gter ﬂuf, qubr ruugr Ghloffel '
woll TRaffer, Saly und Pfeffer dazu, mifdht die gerfchnits X
tenen “"ni'tcfinqc munm, b mmhr davon unqeruhtc
Erer i etmer Pranne oder Neine mit einem Stiek Butter.
SWenn fie nody ytemlich weidy find, o vichtet man fie an.

45, Gier mit brauner Vutterfauce,

Dre Eier werden {o gebadenn, dafi die Dotter gang
weich bleiben. Jndeffen [aft man, wenn ed 6 Sier {ind,
etn St Butter von Der Grofe eined halben Hiubnerered
vecht hetf werben, gteft etiwas Efjig barvan, thut ein ez
nig NWeeffer und Saly dagu, und [afit e auffodyen; baun
1£L['}nt man die gebacfenen Cier auf etne Schitfjel an,
gieft Die Sauce daruber, beftreut fie mit gebactenem Pes
terfiltentraut, und fragt fte sur Lafel.

46, Fricafjee von Ciern,

Man {iedet Cier hart, und [aft fie erfalten; Ddarvs
nacdy jchalt man, wenn ed 6 Gter {ind, eine gange 3wies
bel, und {dhueidet fie fo fein ald moglich, wafcht eine
Handvoll Vetevfilienfraut, und {dyneidet ed ebenfalld fo
fein ald moglich, dDampft diefed jufammen in einem Stitck
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VButter von der Girofie emed NDithnereied gang weidy, jtrent
1 fleinten - Nubrioffelvoll Meebl davan, und fullt e8 nut
1 Scdyoppen guter Fletjchbrithe, oder ait etnem Fafttagy
Crhbienbrithe auf, thut Saly, Pfeffer, Ingwer und IMus-
fatnuf dagu, und (Rt ed dDamit Y/, Stunde fodyen; dann
{chalt nmn bxc Eter, thut dad Gelbe ﬂm"ﬂ, und 1d}ncb
pet Dad Aleiffe nacdhy Belieben, mijcht ed in die gefodyte
Oauce, Lapt 8 rvedht hetp darin werden, und vichtet e8
an.  Wem ed beltebt, fann ein wenig Ejjig und emuge
Sapern, oder aucy jur Abwedydlung Inry abgebrodyene
1nd abqu[ﬁm fe '“"}."ﬂlﬂtfﬂ oDer Mordyeln mitfochen lajjen.
Die Dofter mubm flemgejchnitten, wnd betm Anvidyten
am anum dbavauf gejtrent,

47. Gebactene Crer,

Mant madyt Schymaly tr emtem Pannlem betp. e
deffen fchlagt man 1 Gi i ecinen Schopfloffel fo aus,

Dafi der Dofter gany bleibt, {aljt ed ein wenig, fiveut

nur fo viel Mehl, ald man potjdhen 2 Fingern balten
tann, bmam, qwu ¢ed n Dad heife Sdymaly, und. [aft
e@ auf dem Feuer fdpell bacten; dann legt man e8 mit
etnemt Loffel anf gefochten u.JlHﬂf, ober nur fo auf emmen
Teller beraus, und verfabrt mit den ubrigen Erern, 1o
viel man ibrer braucht, ecben fo, nmur muff nran redt
agefchwind fepn , damit Die Dotter yeich bletben.

48. Geriibrte Cier mit. einer Krufte.

Man vervithrt 4 Cter mit Vo Schoppen fufen Nahm,
Saly und etwasd feingefchnittener Peterjilie ober Sdhnitts
[audy, qiept Diefed in e Pfomnletnr, thut eined ¥leinen
Sﬁiihnu{im‘ qrof Butter dazi, rubrt ed auf dem Feuer
gang langlam, bid e8 geftehen will, und yichtef 8 dbanmn
gletch ‘auf emne Lt‘flll”t‘i an, dap die Crer micht ju havt
werden s was noch it der ‘}} anne uruck blebt, [apt man
gelb n‘!frtwu, und legt e8 darauf hevum,
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