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Mehlz, Mildyz 2¢: Speifen, 165

man dent Leig i eine Sepiffel mit einem Rande, und
[agt thn 1 Ofen backen,

21. Auflauf von Mildyrabm.

@8- werden von 3 Kremjerbroben dbie Ninbden abgef
IiL[un, pas Brod fein gewitcfelt gefdnitten, fodann
» Maad ufer RNahm mit 3 Cierdottern abgerithrt, und
an das amhhmmm Brod gegeben, Aud) yerden ab-
(]L‘FL"L‘f‘.ll'tf Spargeln vder Blumentolhl Elein aufgebrocelt wie
dad Brod, fiir 6 Kreuger Marf davunter gerithrt , fodaun
Dig Eﬂ"ubti mif Butter [‘u[nu‘i eit, mit dem Geriibrien aqes
fn[[t, und in eine Neine gejftellt, worin fiedended Waffer
ift, dad nur bid an Ddie ‘\""ﬂ.[fff bu Movel reicht; daun
[GBt man e8 jugedectt auf einer Gluth gang langfam fies
Dert und i Dunft aufgelen; enn die Model wollendd
ausgejotten find, fturyt man fie auf eine Platte heraus,
giebt etne Sauce von {ifem Nabhm, einem Stickdyen
Sucfer und einem Loffelvoll Mehl daran, und [(aft fie
qut auffochen.

R2. IJtieren 2 Auflauf,

WMan madyt ein Befchamell, vithrt dicfed mit 8 Eier:
potfern und mit dem Sdynee vort 6 Ciern rvedht fdhaumig
nb hﬁmuvr einte fefte gtbmrem Salbdniere '.I‘I."'IIIF[H‘[]

111[}“ fie, nebjt Saly und feingefchuittenen Jitvonenfdyalen

Darmuter, und verviwendet died jur Fitlle i derr Mobel,
Der ubrigend wie die vorigen EE ﬂnbt.Ir wird.

23, Dutten 2 Auflauf,

Mar fiedet 1i""*mrnu in Waffer gang weidy, 3whr D¢
Daut davon ab, {dhabt dag Mart weq, und rihre dies
f-.,ﬁ gang wetf mrnn e8 14 DD, Mart tft, werben 12 Lth,
fetner, 3artgericbener oder geftofiener Sucker, nebft 4 Gler-
bofrcrn nach) und nacdy davan gevubrt, von 4 Sitrone die
Sdyale, und von emer halbert der Saft dazu gethan.
Jiunt {chlagt man das Weife von 8 Eiern u Sdymnee,
viubrt thn gang langlam Davuuter, thut den Teig auf eine
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166 : Achter AbTdhnitt,

mit Butter befirichene Platte, und [aff thn m umm icht
at hetfen Ofen backen.

24, Naqout 2 Auflauf,

Man reibt von 2 Kreugerbroden die Ninde ab, Jchner
vef ed gang flemngewurfelt, rubrt 8 Grerdotter mit 1 E’f[m'pp
ven Nabm in etner Schitfjel ab, und grebt ed an dasd
erfchnittenne Brody dann madt nman von 2 Kalbsbrijen
1o 2 C*nnru, welche gut blanjchivt find, e Nagout,
D qiebt ed8 Davuntery man faun audy Hemgejchnittene
SKrebd{dyweife und megrhl pazu qgeben, fal3t e, und
mifcht ed quf unfteveimandery dann legt man Yodel, {o
viel nm'n braudht, mit Butterterg aud, fullt das Abge-
rithree yient, utL[Er fie mif dem Lty gugedectt o cien
Ofen, {mfr e, Jturyt ed hernach auf ewe ‘Platte, und
giebt ed 3ur Lafel.

25. NReid - Uuflauf,

&3 wird 1 PO, Netd, weldyer m Waffer qut abs
gerithrt 1ft, m ‘:‘Duh, recht emmgefocht s wenn er abgefitly(t
)t , wad er mt 14 Dfo. Butter vecht {chaumig abgernbyt,
8 gange Cter, 2 Dofter und 14 Pi0. fletngefdmittene Quits
ten = Marnelade bng.,u gethan, uud nodymald redyt unters
eutander gerithvt; dann madit man von 6 Giern §lad:
[etn , Dbeftretcht etne Dazu pafjende Kafjerole mit DButter,
[egf enen Lmﬂnun inmm, pann wou dem abgerithrten
Retd, und fabrt o nbnudm[nb fort, Dig Ddie im]rnDIE
poll ift; Dann bactt man ed langjam 14, Stunde m
Ofen, ftiuryt e8 auf eine Platte, und tragt ed auf den
Lijdy.

26. Red 2 Uuflauf mit Sucker nnd Fummet.

Pan nimmt 1/, Pio, Reig, und nadydem ex gut ges
wajchen ift, wird er in 1 Maad Mild) gans dick einge:
fodht, Jobann audgefchitttet und abgefithlt; dann vt
man Yo Pfo. Butter mit dem Neid rvedyf jchaumig ab,
jchlagt 12 Cierbotter und von dem Cierklar den Sdhtee
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