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Nchter Ab)chnitt,

2. epfel - Symarven,

Man fchalt und gerfchneidet cinige Aepfel, bejtrent
fie mit geftofertem Jucfer und Jitmmef, (dmeider dann
wieder Aepfel davitber, Dbeftveut fie ebenfalld mit Jucker
und Jimntet, und fabrvt fo fort, b8 man genug bat;
dann Jhnetdet man Milchbrod s Schnitten, backt fie
gelb in ©dunaly,  und beftreut fie mit Sucker und Iime
met; Dann beftreicht man eine Kafferole dicE mit Burter,
[egt Diefelbe mif den gebacfenen Sdhnitten gang aud, legt
eite Xage von den mit Sucker und Simmet beffreuten
Aepfelnn davauf, fireut eine Handvoll gereinigte Nofinen
baruber, dann gerofteted geriebened Sdywarybrod, dann
wieder Aepfel, und fo fiabrt man abwechielnd fort, bid
die Kafferole voll {ff, macht diefed recdht feft anfeinander,
und jtellt 8 1 Stunde it etnen Ofeny dann fiiryt man
e$ behutfam auf etme dazu paffende Platte, daff dad BVrod
jdhon darvan bleibt, ftrent Sucker und Simmet davauf, und
triagt ed gur Lafel,

3. Aewfel - Auflauf,

Man bratet 10 bid 12 Vorddorfer AWepfel, Ddricht
vad Marf davon durdy ein Sieb, [aft Ve Pfd. geftofies
nent Sucker n etner NReine auf ciner Gluth gany langfam
jerfliefent, gtebt dad Wepfelmarf daju, und [aft €8 uns
ter Deftandigem Umrithren auffochen, giebt ¢8 dann in
eitte Platte,. vithrt ed, bid ¢ gany fubl ift, fchlagt dann
vor 8 Ciern das LWeifie 3 Sehnee, vithrt ithn nady und
nad)y davunfer, wie aucdh imywijdhen immer ein ywenig
fetngeftofienen Jucfer, der auf Sitronen abgericben ift.
Diefer Auflanf wirdb, wenn er 1 Stunbde gerithrt und
gany fteif ift, auf einem Leller hody aufgerithrt gang fiihl
gebackenn, und bernach gleich jur Lafel gegeben.

4, uflauf von Vefchamell.
Man macdht Hhievau ein Befdhamell gang dick und feft,

rubrt audy noch, wenn ed auf dem Feuer iff, einige
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Grerbotter davan, [afit ed fobanit ausfublen, und ribrt
/0 Pfo. Vutter rvedht letcht damit ab, {dhlagt Ddamn
noch 10 Crerdotter, emned nach dem andern darai, vou
8 Cierflar fdhlagt man einen Sdynee, rithrt thn, nebjt
1/, Pd. feingeftofienem Sucker und 4 Loth feingeftefenen
SMandeln darunter; wenn man will, fann man 1 Hands
poll QWeinbeeren davunter vithrens dann giebt man das
Gerithrte, dad 14, Stunbe abgerithrt twerden muf, mn
einent mit Vutter beftrichenen Model, welcher mit Teig
beleat ift, bactt ¢8 gang langjam t Stunde i emem
Ofen, ftirgt e8, wenn ed in Teig emgefd)lagen 1jt, hers
aus, und giebt ed8 mit Sucfer beftreut auf ewmer Diatte
sy Tafel. ‘

5. Vidquit - Auflauf,

Man nimmt 1/, Db, feingeftofenen Jucder i eine
Schitfjel, vithrt thi mit 12 Cierdottern jufammen V4 Stunde
ab, rithvt hernady ¥4 D0, 3erlaffene Butter hutetnr, wre
anch von 8 Gierflar den Schnee, V4 Did. qeftofened
Bidquit, und von 1 itrone die Schale feingejchnitten davs
unter; wenn died alled qut untevetnander gevubrt ift, {o
qiebt man ed in einen Medel, und backt ¢d8 1 Stunbe
i-einemt Ofeny dann giebt man ed mit Jucker beftveut
ar Lafel.

6. Bidquit 2 uflauf andever Art,

&3 wird 1, Pfd. feingeftofenner Sucfer nut 8 Crers
dottern recht f{chaumiq abgerihrt, won 6 Cierflar ein
Sdynee gefchlagen, und audy darunter gerithet, Sndefjen
wird 1/, Pfd. Butter redht fchaumig abgernbhrt, 4 Yotb
feingeftofiened Bisquit und 4 Yotly fernes MNiehl daran ges
than , und vecht unteveinander gentijchts bernach grebt man
Den Geruch von Vanille und Sitronen nach Belieben dazu,
backt ed rvedht langfam, und giebt e mif- 3ucder befiveut
aur Tafel.
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