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! il | i osttronen die Sdyale f‘fum gejehniften dasut, drickt den

il Oaft daran, thut Y, Pfd. Sucker oagu, und vibrt diefesd
18 b ill_]ﬂllﬂlmfﬂ_! noch 14, @-r:mbv; I}ivmuf thut man 1/ “-‘l"ft’*.
e fenes el davein, und vibrt den Teiq nods jo lange,

bid Alled vecht dDurcheinander 1jt, nun Eejtreicht man ein
flaches Bledh) mit Butter , fiveicht von dem Teiq, fo arof
man die Lorte madhen will, Kalben Finqersdic barauf
fullt e3 mit Cingemadytem, legt ein Gitter von dem ';-’.t‘ffr:i{; [
i Ejn*mm beftreicht e8 mit vevriilyrten Giern, und laft die
| Lorfte Iangfam bacfen,

30, Weidhfel - Torte,

- Man fteint ju ciner Tovte fir 4 big 5 Perjornen 2
Pid. Weichfeln ausd, mifcht 4 Handevoll geriebenen Jucker
bnrunrcr,l uno Iaft fie fo eine gange Nadt j‘h:ht‘n*& Ded
L andern Taged madyt man von Y, PO, BVutter und ebern

(it 10 vielem Meble cinen miivben Vutterteiq an. Dani
il I_n!:r man thn etywas ftehen, und roftet unrq:'i'bci}'m 3 gute
i Nanvevoll - gericbened Semmelbrod in heiff  gemadtem

i

HiHng Sdymalze; weim diefes falt ift, fo nimmt man 12 b,
ittt gelchalte und feingewiegte Mandeln, behalt foviel suriick,
(Rl als man jum Beftrenen ded DecFeld gebrauchts vad an:
| dere mijcht man unter das qerbftete fi—.‘é-mnn::l[wvb, wallf
Oent groften Eheil vom Teig 2 MefferviicFensdict aus,

| sum Bobeny aud dem fleinern Lheile madyt man einen
b Deckel.  Sodann nimmt man ein Bledh mit efnem Nanbe,
,’.f u_ber man macyt erft etnen RNand von fteifem Papieve auf
et flached Bledys davein legt man nun den Teiq, der
I i sum Boben fehon bereitet ift, fo daf er auf den Seiten

baritber hinaudgeht. Auf diefem Voben herum ifreut man
tu'u mit Semmelbrod vermifchten SNanvelrt, Bucfer und
Jummet , nimmt mit etnem Loffel die Weidhfeln fo aqua
ber Schiifiel, daf die Sauce uriick bleibt, und legt {ie
oparauf, {chlagt Dden Decfel davitber, drickt ihn anfien
| herum e wentg an, Dbeftveicht ihn mit 4 erflenvperten
i &1, fhﬂjg mit eimem Meffer gang fleine Locdher in den
| Oeckel, Jdymeibet mit einem beifigemachten Meffer bden
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Gilfter Abfchnitt, 2414

1 | | dent Teiy, Der iiber Den Nand hinausdgeht, ab, Geftreut {!3jt ?
mit den uriictbehaltenen Mandeln und Judter, und [ape
dic Torte im Bacofen fdhon gelb Dbacten.
31, Weidyfel - Torte andeve Art,
Man Fann die Weidhfeln audy unaudgejteint auf etnen |
ausgewargelten Butterteig legen, beftveut fie mit Fucker }
und tmmet, macht ein Gitter von Teig darauf; wenn bl
! [ diefed mit Giern beftrichen und verwiegten Mandeln be- i\
itrent 1, fo [aft man die Tovte fhon gelb backen.
32, Weidhfel - Torte nod) eine anbdere Arf. {H
Man fann audy audgefteinte Weichfeln oder Hergkir
fchent eine Stunde vorber, ehe man fie braudht, mit Jucter N
beftveen, ein BVlech mit einem NRande niif dDumiem Butters ol
teiq ausdlegen, Die ausdgefteinten SKivfdyen thut man darz
auf: alddbann ju 1 Sdopyen fifen Rahm und 4 u‘nlufﬁ
felvoll geftofeniem Jucter 4 Cier verfleppern, und Die i
Kirfdhen damit begicfeny oben mif jerftofenem Juumet o
beftrewen, und fchon gelb backen.
33. Wiener 2 Jorte.
Man reinigt Y4 PfO. Nofinen und eben jo viel G-
beben, thut fie nebft 1/ Dfd. Jucfer in eine Neine, giept
1/, Schoppen Wein davan, uud [afit fie anf SKoblen nur
fo fange Fodjen, bi3 fie vecdht aufgejchwollen fmd, jrellt
fie dann yom Feuer, und [aft fie falt ywerdenj hernad
| macht man einen Teig auf folgende Avt: man rubre 1/ Do,
Butter mit 3 ganzen Eiern und 2 Doftern, 2 Loffelvoll gute
\ Bierhefe, 1 Pf0. feined Mehl, ein wenig Saly und Jucer
madyt den Leig mit Mild) vollendsd an, dDag er wie et redt
dicfer Syaenteig wird, und wenn er jo lange getlopft
ijt, bid er fidh vom Loffel fchalt, fo [aft man thn gelen;
bernach wivft man ihn auf dem Nubelbrett, yoallt thie
Meffervitcfensdict, und legt ein mit Butter bejivichenes
Blech mit einem Nande damit aqus. AWenn Der Leig
. diefemt Blech nody einmal gegangen 1jf, joerden Ddie gez
& fochtenn Nofinen und Cibeben darauf hernmgethan, nady
16
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