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. e8 wieder abfithlen, jhivst ed aug dent

232 Silfter Abfchnitt.

14. Krogant ju maden,

Dan nimme 4 Pfund fein ﬂr]‘rwﬁmnm Sicker und
Yo PiD. gefchalte Mandeln; die Hilfte davon wird jers
jchnittet, Die andere m.[m verwtegt , atch werden fein:
qfidnnmnc Jitronenjdyalen dagu gethan, Dief Alled thut
main 1 eine nwunmuu pder Fupferne Dfanne, vithrt ed
Eutan 0t auf etnter Gluth, bid der Sucfer sergangen,
nit Den SNandeln anfmfmﬁr, und alled lichtbramn 1fts inz
Deffen muf aber {chon ein Model mit fifem Manbdelol
bejtrichen fepn.  Das “l’ufqafm{m ftellt man fobaun vom
geuer, Laft ed ein wenig abfithlen, giebt 8 [offelvoll-
wetd 1 ettenn Model, und driickt ed darin feft, bid ¢8
gany ounn mit SN ﬂnbrlu[ 1[[‘L1-_.,L1"*.IL11 1t me [agt man
WModel auf eine
Platte, und giebt ed gleich sur Tafel.

15. Linfen - Zorte.

Man nimmt /4 DFD. %Hffi.l'f 1, Pfo. Mebl, 14 Pfd.
abgefchalte Mandeltt, 1/, U{D mrre 6 hartgefottene und
ser|dynittene @ia‘l‘bnrrf1, ¢ femgelchttene Schale von
emer Sifrone und e '!‘IJL‘Hiﬂ Simmet auf et Bretf, unbd
wirft diefed mit 2 friychen Elern qut durcheinander 3 dDann
wallt man diefent Teiq Darntendick aus, \chutetdet dDie Torte
t die Nunde aud, fo grof man fie haben will, ftreicht
eingefottene LWeichfelnt und Sohannedbeeren bmmm macht
jte wieder gufammen, wallt einen Fleet ausd, radbelt mit
etntemt Krapfenraddien Fingerdbreite Streifen davon, fors
mit vou - drefent ein Gitter 1iber die ‘*Iurrc, macht emen
and davum, iberftreicht die Torte mit umu[unu Erer,
giebt fie auf ein Bledy, macht einen NReif herum, damit i”n,
nicht 3 flavf audetnander gebt, und badkt e in etrent
nicht 3 heifen Ofenr oder .a.,mmmfnunc. Man Fann
aucdy dre Streifen mit gefarbtem Ei8 jieven,

16. Miandel - Torte.
Man [tofit oder veibt 14 Pfd. abgefchalte Mandeln
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mit 1 &, oder mit ein weniq Nofenmwaffer vedht fetn,
alébann werben die Mandeln mit 14 DPFO. Sucker i ewmne
Schifjel aethan, mit 7 gangen Ciern, und 3 Dottern,
1/, Stunde, fo fdhnell ald moglich, nacy euer Seite ge-
vithet, und die anf dem Neibeifent abgeriebene Schale
vonr eitter Jitrone, nebfit 3 fleinen Handevoll Semmel:
mehl dDagit gethan; diefed langfam davein gerithrt, in et
nen mit Butter -beftvichenen und mit geriebenrem Brode be-
ftreuten Modvel qefitllt, und gleich i’ einen Vacdfofen ge:

ftellt. TWenn ed beliebt, fann man vor dem Einfullen

2 Lth. Sitronat und 2 LUb. Pomerangenjdyalen tleinges
{dhnittent it den LTetg thine

17. Mandel - Zorte auf andere Art,

MRan fann ein Blech mit etnem Nande mif Ddintnen
Butterteiq auslegen, den Vodben mit etmgentadyfert Him:
beeren ober mit etwasd anderem Cingemuachten beftverdyen 3
dert  namlichen Manbeltetg davauf giefen, und wenn
bie Torte qebacfen 1jt, mit jerftofenem Juckerfandi, s
und fleingewitrfelt gefdhnitfenen Qifronat bejtrenen;
bannt beift {ie Guptorte; ober man legf etten Dectel vou
Butterteiq daritber, bejtretcht ihn mit 1 Ci, legt Sucters
Fandi-Broddien davauf, fiveut Unid daritber, und wenn
bie Torte fo gebacfen ijt, heifit fic fitfer Spectyelten. €39
Faitt nody ‘ein Mandel-Tortenteig auf folgende Art ges
macht werden: su 1 Pfd. gefchilten, mit einem Luche ab:
getvoctieten und geftofenen Mandeln, nimmt man 2/ PO,
durdigefiebten ucker und rihrt diefes mit 15 Cterdottern
14 Stunde recht ftarf. Dann thut man die Schale vou emer
Ritrone, fo flein ald moglich gefdhnitten davan, fhlagtdas
Qeifie von den Erern ju dicem Schiee, vithrt ed, ywenn der
Teig Dick 1ft, alled hinein, wo nicht, fo [QBE man efhwas
davon 1brig, Bernach fitllt man die Torte i den Podel
und [afe fie bacfenn. Sn etner Stunde fam fie gut feyn.

18, Gdyvarie Mandel - Lorte,
Man ftoft o Do, ungefchalte, aber fanber abgertebene
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