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Silftey AbVchnits,

9. Sreburger Jorte.

Déan wmmme 14 D0, rvecht {chone abgeiogene Man:
oeli:, und legt fie i frifches LBaffer; bann nimmt man
yte auf -etrent holyernen Leller, und fdyneidef fie der Lange
nady fo dunn ald moglich; wenn Diefed qefdheben ijt,
dann {dylagt man 7 Cter mit einem dagn bejtinmten
fletmen Baschen, wr emer Sdufiel fo lange 6id fic
fchaumen, thut hernachy 14 PO, duvchaefiebten Sucker da-
3, und rubrt Diefed ajammen 14 Stunde vedit ftark.

Jount thut man dte abgeviebene ©dyale von emer halben.

Autrote, 5 PO, vom feinjten Mehl und Dden dritten
LThetl voit den Mandeln dagu, madyt ed mit diefem langs
jam durchetnander und fullt ed in einen mit Putter be-
itrichenen, und mit geviebettem Brode bejiveuten Tortens
ntodel , ftvent die nody ubrigen Mandeln davauf herum,
und (Gt die Torte gany [angfam bacfen.

10. Gefuillte Forte.

San macht den Letg wie ju der vorfierbefdricbenen
Bruffeltorte, macht davon 3 oder 4 gleidh runde Blatter,
beffvetd)t et jeded Derfelbent mit verruthrten Grern, backt
atchy ein jeded befonderd, legt dann die BVlatter ordentlich
aufernander, und fille 3wifcdyen jeded Blatt eine andere
eingefottene beliebige Fulle.  Hat man nichts andeved juy
Abwechslung, o Faun man Aepfel braten, dad Marf da-
vou mit Sucker emfieden, und m die Lorte fitllen. Smbd
ore Blatter ordentlich raufeinander gelegt, fo madyt man
voit 4 Crevflar ciien ©dynee, uberfiveicht die Lorte Fine
qereédicE damif, bejaet den Schnee vecht dicE mit Sucker,
Gt Die LTorte tn etnem gany fublen Ofen ibevtrocen,
legt oben davauf eingefottene Frichte, und giebt {ie jur
Tafel. _

11. Gefiillte orte von Butterteiq.

Matt madyt etnen Butterteiq, wie bet der Brufjeltorte
wallt thn gwei MMeffervitcendicE aud, {dhneidet cbenfalld
Drei ober vier Blatter davaud, fo grof man dic Lorte
haben will, dberftveicht fie mit Glernn, ~und badt jedes
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Blatt bejonderd. Smd fie gebacten, o legt man e auf-
einander, qgiebt swijchen jeded emme Fulle, verfabyt da:
mit, wie nuf der Britffel Torte, und jievt fie ebenfalld
mit emmgejottenten Fritchten.

12, Krany:Jorte,

Man jtofit 1. Pid. abgesogene Mandeln, nicht 3u
retrt, [autert ein gqut gewogened halbed Pfund Sucker, bid
man Faden jtehen fanunj thut die Mandeln binein, und
[apt {te cine qute QQetle Dinften, 1mun wnd dad Aeiie
voir 1 St -jerfleppert, in Ddiefed die Schale von einer
Jitvone, und 4 Vth. Jitvonat, jo fein ald moglich ge-
fchnitten, nebjt 24 Ll groblidy  geftofenem  Simmet,
audy, wenn eé beliebt, etn wentg MWuskatnuf daju gethai,
Diejed wird miftentander unter die PWeandeln und den SJucker
geriithvt, und audy dazu gefchnittene Ninge von Oblaben
dingershody geftrichen.  Die Nander dicjer Ninge mitfjen
2 Fmgerbreit und o gejchnitten fepn, daf immer ein
Rig flemer 1jt, ald Der anderey fo fann man 3 big
4 Nimge machen, welcdhe man auf einent mit Mebhl be-
itveuten Vled) langiam bacden [aft; wenn ed beliebt,
fann man et weifed SucferzEid davauf machen, und
vanit ywieder m Ofen et weniq frocinen [affen.

(3. Srad):Iorte.

Man nimme 16 Leh, Mebl, 10 Lelh. Suckey, 2 Cierflay,
voit etter halben Sitrone die Sdyale, weldye man jerichnet-
pef, und ecumter welfchen Nuf grof BVutter, madyt dDiejed
untevemanoer, wuft ed et wenig, und wallt den Leig
Meefjervuckendick aud; hievauf werden 2 gleidy qrofie Sinn-
fehitffelnn umgefelhre, mit Butter beftrichen und mit dem Leig
bebecft, Dent einen Thetl ftupft man mit eitem Meffer,
bert andernt fchueidet man ecin wenig aus und badt {ie
i Backofenr, der nicht melyr heif ijt, wenn die Torte ez
bacfert tft, nommt man fre vom 3inn, fillt den geftupften
Lhetl mit etwad Cimgemadytem, legt den anderen darn-
ber, jtevt Die Torte nady Veliebenr mit davauf gelegten
Streifent von rothem und weifem Sucker aus.
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