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nebjt 3/, PO, feinem Mebhl dazu gethan. . JIndeffent muf
vont 8 Crerwerp et fo dicer Sdynee gefchlagen werden,
daf er jtehf, und diefer gletch nady dem Mebl, nebit dem
©afte von einer halben Jitvone [anglam unter den Teig
gevithrt, und dann die Torte, tie die vorige, eingefnllt
werden. Man Fann Dden | mmmmu[ wenn er mif But:
ter Deftrichen 1jt, juerft st vecht runqnvuqrcn Mandeln,
oDer mift feingéwiegten 1"murmlmnmmhu beftvenen, und
nady diefem erft mit gericbenem Brode; e gicht der Torte
etrtent fehy angenehmen Gefchmact, Von diefem . Teige
tonnen auch fleme Lortlein gemadyt werden.

5. Brod-Jorte.

Man  ftoft oder reibt 4o DD, abgefchalte Manbdeli
mit 1 St recht zavt, nimmt dazu -t/ DD, Jucker, 14 Lth.

geftofenen Jummtet, Y/ Yt qun&;-mu* Jeagelein, audy 2
Lth. geborrte und in eittem Morer gejtopenc obere Sdhmary-

brodrinde, -treibt died alled durds einen Seter, mifdt 03

duvcheinander, und rihvt ed mit 12 Ciern 1_ EStunbde
l‘uﬁr itart nach emmer Seite; bejtretcht den Tortenmodel

mit wutmf beftrent thn mut geviebenem Sdwaribrode,
thit dre Scale von einer Jitrone, nebjt 2 Lh. Pome:
umae:ulr[mlm unb 2 Xth. flemngejdynittenem Jifronat, in
den Letg, fullt die Torte ein, und [apt fie backen. Lenn
fle gut ijt, fmm man fie mit Eid uberftveichen, und
mit eingemadhten Sadhen belegen, oder von Ddiefem mit
eitem flemnen ¥offel allexlet Sierrathen auf die Torte, ald
Cinfafjung oder fleine Tropflein darauf machen. Mt
diefem €16 fann man alle Lovfen ausdiieren. UVenn eg
darauf gemacht 1t, (|tellt man die Torte nody em wenig
i die Barme, daff ed trocknet; wenn bdiefed nicht belicbf,
faun man die Lorte mit durchgefiebtent Sucfer bejtvenen,
und mut jdymal  gefchnittenen Ponmmeranzenjchalen wie
flemme Bogen bejtecken.

6. Sdwarzbrods Forte.
€3 werben 1/, Vfd. ungefchalte und /4 Pio. gefchalte
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Mandelnt femn gejtofen, jodann jujammen ur eite Schitfz
fel gemommen und nut 4 PO, geftofenem Sucker und
18 Cierdottern . Stunde lang vedht {dymell und fdyau
mig abgerithrty dann fhut man den Sdmee von 12 Cier-
flav, 4 $Lth, fein ﬂ_mf.[unu. und abgetroctnete Sdywary
brodbrofeln, 1 ¥th. flein geftofiene Gewurynagelein, 1
Lth, Jimme, und die gerjchnittene Schale von einer 3i-
frone davunter, AWenn dlefed Alled sufammen gut verrithrt
tjt, 10 beftveicht man einten Lortenmodel mit Butter, ftreut
ihn mit geviebenem Brode aud, und [aft dier Torfe in
eatem nicht 3u herfen Ofent emme Stunde bacfen; nmmt
fte hernach aus dem Diodel, uberjtelit und siert fie mit
&g, wie audy nit eingefottennen Fritchtenn.
7. GhocoladesZorte.

Mant nradit fie wie eine Bidquit-Torte, nur daf nian
st Diefer, et fte von 4 Pfd. Sucker JLHI{[L‘[H’ wird, 12
big 14 Yth. feines Mehl nimmt, jur ChocoladezTorte aber
braudht man nur 8 Ll feined Mehl und 4 LUb. feins
Jcriabmu purdhgefiebte @hocolade; vor bdem Cinfillen
per Torte rubrt man die Ghocolade juerit in den Teig;
bernady erft bﬂt‘?s Meehl. Aer ed [iebt, fann in bw&
Et,m,re[ 1/, 2th. gei’ruﬁutru Sttt und cb en o viel dage-
et thumn.

8. CErdapfel - Jorte.

Dian nimme gu Y, Pio. geviebenen L1bapn[n L/, Pfb.
Sucker, {chliagt 8 Cier 1 eime Sdhiffel und aufh‘*pput
fie vedht flarfy bernacdy ftveut man juerft den Sucfer und
bann bie Erdapfel dbavein, rithrt damn alled miteinander
1,-;. Stunde nad euter Seite recdht ftarf, beftreicht einen

Lortermodel mit Butter, und Euqmur thn  mit geviez
bertem Brode; ehe man den Teig i den Mobel einfitllt,
thut man von eer auf dem Neibeifen abgeriebenen %z,
trone die Sdiale daju; dasd Mart bnﬂlbu: fann man
gewurfelt 1dmubcu, untt- audy vor vem Emfullen darein
thun, Sobald die Torvte eingefitllt ift, {tellt man fie in
dent Ofen, und 1aft fie gelb backen.
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