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Cilfter Abfdhnitrt.

i Al | 22. Opargel - Salat.

| "‘JJEm:r fiedet Evargelt in Saliwaffer, jedody nidyt
LR gang weih, legt fie m cine Schiifjel, daff die Kopfe -
ﬂmmwn fommen, vermijdyt Cijig, Oel,” Dfeffer, Saly nud
flmlm*rmfrﬂh:é Sdynittlaud) unteveinander, und aicfic o8
uber  die Syargelin. s

23. @yecf - Salat,

©¢ Yud vedit mirber Kopf-Salat fauber gewafden,
gefalzen und gepfefferts dann vermwiegt man 3mwicbelrohr,
eadragon und Borafch, und thut alled sufammen in eine
{iHL e Sdyujjels hernach lapt man 1/, Pfd. Syect, weldher in
Lt tletne Wurfel gefchnitten {jt, tn eter Pfaune auf dem
1 geuer gelb werden, gieft 1 Glag Wein und einige Lof-
fﬂ_[w{[ Ciftg dagu, [aft diefed fochen, qieft ed an Dden
Salat, daf er warm wird, und gtebt thn gleidh aur Tafel.

24, Wurzel - Salat,

i - ©8 werdent vou allen Gattungen Wurgeln, wie aud)
il ettige @rdapfel abgefotten, gefchalt und in dinne Schei-
ben gejchnittens dann vichtet man Ddiefen, nebft einiqen
i) sevichnrttenen Savdellen und weidhaefottenen viebeltr,
f weldye man ebenfalld in Scheiben {dhneidet, in einte Schiif
| lel an, macht den Salat mit Efiig, Oel uud Saly an,
gavniet thn mit RMabhm, und in Scheiben  qefchnittenen
revrt, und giebt ihn auf den Tijdh. oy
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il XE T orten,

i 1. Aepfel-Iorte,

Wl vl 2, 3 e PR R

g > G werden etliche Aepfel gefdhalt, und mit LWein,
g puder, Nofimen und Cibeben aquf bdad euer  qgeftellf

e werch und gany fury eingefocht; dann wird ein Butters .

retg fletnen Fingerddick ausgewallt, und anf dem Nande
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eit Sevetf von der Breife eined Daumens herum ge:
[egt; bievauf werden die gedunjteten Aepfel auf den Telg
qethan, -und aleich ausdeinander geffrichen. Sodantt wud
vom Teiq ein Gitter davauf gemacht, die Lovte gebacken
und mit Sucker bejtreut.

2. Briifjel 2 Lovte,

Man nimme 24 Bfo, Mebl und 14 DY, Butter auf
el Brett, wirft Ddicfed qut durchetnander, thut jodani
/o PO, feingeftofenen Sucker und 4 PO, femge fofene
Mandelnn dagu, und wenn diefed darviunter qunnmr It ,
s u['mmr nman die jevfchnittene Scyale von emer Sifrone,
3/, Lth. Simmt, Y. LUh, Gewirgnageleint, den Saft von
etier "'nvm und ein ganged Gi, und madyt mut drejem
den Teig. any damit er gufammenbalt; Ddanm fretbt man
thnt aud, fullt thn mit eingemachten Lerchjeln oder Jo:
hannedbeeven, macht ein Girter davauf, backt es, und jrert
Dte [Lorfe nach Velreben,

3. Vidquit 2 Iorte.

Man nmmt 20 Yot vom nnuuu tilldu-,t!t!.[‘[i.li U=
ey, vibre thn mit 6 ganient Cternt und. 6  Doftern
Ve @tunde lang mach euter Efifc vecht jfart. “*“Hn it e,
weit man jueryt die Cter vedht frart jertlepyere, und
dann den Sucfer eryt binetn thut., Dain vetbt mait von
eiiter Aifvone die Sdhale auf etnem NRetbeijen, und vibye
dicfe auch Ddavemny ulest werden nody 14 Xth, feines
Mehl durch eiten Seter getvieben, danmut der Terg nicht
nollig wird, Ddazu qevubrt, —gletdh wr. emmen mit Butiey
beftvichenen Torterwmoedel etngefitllt, " und benm BVacker qe-
baden. Die Torvte darvf nacdy dem Cwmiullen nicht aufey
oent Ofen iteben bGleiben
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4. Vidquitz Torte auf andere Arf,

E8 wurd 1 Pioe gefiebter Jucker mit 12 gangen Grern
und 8 Ootfern 14 Ctunde lang vedht ftarvf gevithr, von
einey 3itvone die Schale auf Demt MNetbeifen gerieben und
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