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wolfter Abfdynict.

(4. Mevabellen - Kuden.

Man legt ein Vlech mit eqenmt NRande nut murbem
Butterteiq aud, legt auf den Boden ausgefteinte 5]31::}'11;
bellen, ente nach Ddex andern, bid der Leig belegt 1t,
und beftreut fie dicf mit Sucter; dann rubrt man 4 b1
6 . Butter mit 4 Stern ab, thut 1 Loffelvoll Mebl,
etliche Kaffefchaalenvoll fifen Nalym und 1 S;mttbu.'ru[E Bz
cfer Daju, gtefit. biefed auf den Mevabellen hevunt, jrreut
Qucker und Simntet davauf und backt den Suchen m ement
Ofen.
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- 15. Gpinat: Kudjen.

Der Spinathichen wird wie dad grune Gienntfe ace-
macht.  TWenn er am Fafitag gebraucht wird, [aHt man
dent SypecE Davon weq; Dann bejtverdht man e ‘!?:‘w[w:r[;
mit BVutter, beftreut ed mit geriebenem Brode, bn:h.:g,t £3
mit Vutterteiq, giept den Spinat davauf, und lape Den
Suchen bacten.

16. Wiener - Kuchen.

Hieryit nimmt man Vo Pfo. Mehl, 12 Xth). Butter,
4 b, Sucfer, und 1 G, wokt alles gut durdhetnanover,
wallt e€ aqud, und macht von der Hialfte etnen runden
KRudien.  Die Fille dagu wird anf folgende Art gemacht:
man {tofit 4 Do, abgezogene Mandeln gany feur, nmme
dagit i/, Vid: gertebenen _;";‘.Hcfil:, 1/, Nth, gejtogenen ,-5[111=z
met, die Sdyale von emer Gitvone, weldye auf etnem
Reibeifen abgevieben ift, dritckt Dent Saft dagu und niacht
alled gut duvdheinander; daun fivewcht mair o sulle
auf den Kuchen, macht vou dem ubrigen iEE}]C etien Oe-
el davauf, beftreicht ihn mit vevruhrten Crern, vie mit
eitem Meffer ein Gitter wie beim Sypectfuchen davany,
beftrent thu mit warflich gefchnittenem Jitronat und qriob-
[ih) geftofenem Candis und [apt thn langjam bacen,

17. Bitronen - Kuchen.
Mait ninmt a DO, frifche Butter, Y4 Pfd. feuted

= i nnlEr s E
Y -

F R e =

T e T e LR
o ¥ - "

e s o I T [ g BTN IY el F a WyTTTE el

- ' _
A B T iy
il T .. - =

1 o
+ ———

R e T

-
-

.
__lr‘ &

i

g e e - ——

-
- ek TR _.l."._l-_-_-l-l-l—-'- e el R TN
= — PR e - m - - =

& e :.1 i

ol -
= ] Fa
g S k- e
» " o -

m. il
- F

Baden -ﬁﬁrﬁrrt::mh::r;.;



BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

252 S uden

Mehl, 6 Lh. Bucer und 4 Cierdotter. Von Ddiefem
madht man einen Letg, fo daf man die BVutter gang Flein
u dag ehl (chuedet, mit dem ubrigen Ddurdhetnander
macht, und hernacy auswircft, - Sur Fulle nimmt man
4 grofe Nubiner-Aepfel und 6 Lh. durdhgefiebten Sucker.
Dite Aeprel werden gefchalt, auf dem NMeibeifen abgeries
beir, wie audy die Schalen von 3 itronen, und fo viel
Saft dagu gedriickt, ald man braudyt; um diefes genug
angutenchten, werden noch 5 Crerbotter daran geribrt,
dann der Letg ausdgewallt, ein BVledh, von dem man den
NRand ablofen fann, damit ausdlegt, die angerithrte Fiille
darauf gethan, von dem Teig ein Gitter daranf ges
macht, mit vervithrten Ciern bejtrichen und gebackern.

18, Bwetfdgen  Kuden.

Hiegu nimmt man entweder einen miirben Vutterteiq,
oder macht einen Defentetg auf folgende Art: man thut
17/ *Pio, Pehl in eine Schirffel und falzt ed; dann [aft
man Y, Bid. Vutter jergehen, aber nicht Leiff werden,
verfleppert 2 Gier, vilhrt die Butter daju, und giefit
lan warm gemadyte Mildy darvan, thut 1 bid 2 Loffel-
voll gute Milch dagu, [aft diefed nodh eine Jeitlang ftehen,
vubrt den Teig an, Flopft ihn, bid er fidh wvom Loffel
fdhalt, ftellt ihn in die YWarme, und (aft ihn gehen.
Wenn er gegangen ift, wivft man ihn ein weniq, madht
Laiblein darvaus, wallt fie flein Fingerddict qusd, legt fie
auf ein mit Butter bejtrichened Blech, ober auch auf rei-
nes Sdyreibpapier, und belegt die Mitte Dderfelben mit
serfchnittenen frifchen Swetfchgen, fo daf fie mit ber Haut
auf den Leig 3u liegen fommen; diefed beftrent man mit
abgejogenen und art gewiegten NMandeln, Sucfer und
Summet. 18enn e8 beliebt, Fann man audy ein weniq 3erz
gangene Vutter darvauf giefens; fodann [aBt man Dden
Sudyen {chon vofdy werden. L8enn er aud dem Ofen
fommt, fann man ithn, vorziglid) wenn die Swetfchaen
an fich nicht 1 {ind, nody etnmal mit Sucker beftreuen,
Man fann andy die Jwetfhgen abfchalen, und bdiefes

Baden -ﬁﬁ"ﬁrrt::mh::rg



	Seite 251
	Seite 252

